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YBAXAEMbI/ MOKYNATESb,

[yxoBka «Hansa» o6beauHsieT B cebe Takme kayecTBa, Kak MWCKIONMUTENbHAs MpocToTa
aKcnnyataumMm u ctonpoueHTHas apdekTUBHOCTL. [ocne NpoYTeHnst MHCTpYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPYyAHEHU MO 0GCNYKUBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, npu BbiMycke C 3aBoga, nepen YnakoBKoW Obina TwaTernbHO MNpoBepeHa Ha
creyunarnbHbIX CTeHAaX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOOHOCTY.

Mpocum Bac BHUMATENLHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiictBa. CrnefjoBaHME U3NOXEHHBIM B HEWl yKasaHWAM NpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
nonb3oBaHne JyXOBKM.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb M AepaTb B Nerko AoCTynHoM mecTe. Bo usGexaHue
HecYacTHbIX Crly4aeB HeobxoaMMOo MocrenoBaTenbHO cobMoaaTh NMOMOXEHUS UHCTPYKLUN
Mo aKcryaTauuu.

BHumaHue!

[lyxoBKOW NONb30BaTbCs TONBKO NOCIE 03HAKOMITEHUS C AHHOW MHCTPYKLUMEN.

[lyxoBka npegHa3HavyeHa UCKMYMTENBHO A4S AOMALLHEro NCMNOoMb30BaHuS.

M3roToBuTenb ocTaBnsaeT 3a cobor NpaBoO BHECEHWS N3MEHEHWUI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpoOncTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

® Bo Bpemsi paboTbl 06opyaoBaHue HarpesaeTcs. CrieayeT cobnogaTe OCTOPOXKHOCTb, He
npuKacaTbCs K FOpsiuMM YacTsM BHYTPU QYXOBKM.

® Ocoboe BHUMaHue cnenyetr 06paTVITb Ha JeTen oKomno OYXOBKW.
® Heobxoanmo crneauTb, YTOObLI Menkoe KyXOHHO€E o6opy,q03aHMe M npoBoda He cornpuka-
canuncb C HarpeTomn Ll,yXOBKOIZ N BapO4YHOWN NOBEPXHOCTbIO, NOCKOJIbKY n30nduna atoro obo-

pyooBaHuMA He paccynUTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTtypbl.

® Henb3s ocTaBnsaTb OYyXOBKY 6e3 npucMoTpa BO BpeMms xapeHusi. Macna un xupbl MOoryT
3aropeTbCsa BCrieacTeBme BblIKMNaHUA U HarpeBaHUA.

® He cnepyeT CTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLLY AyXOBKM nocyny Becom Gonee 15 kr.
® He vcnonb3oBaTh rpybble YNACTSALLME CPEACTBA UM OCTPbIE MPEAMETLI AN YNCTKU CTe-
KON [ABepLbl, OHW MOTyT Mnoliapanatb NMOBEPXHOCTb M MPUBECTU K MOSIBIIEHUIO TPELUMH Ha

CcTekne.

® Henb3sa nonb3oBaTbCA TEXHUYECKN HEMCMPABHOMN /J,yXOBKOVI . Bce nabsaHbl gomkHbl yCTpa-
HATBLCS TONbKO KBANUMULMPOBAHHbLIM NEPCOHANOM.

® B nobom cny4yae TEXHMYECKON HEUCNPABHOCTWN, HEMEASIEHHO OTKMYUTL 3feKTponuTa-
HUe OYyXOBKU U coobWKNTL 0 HEOBXOANMOCTH peMoHTa.

[ HeyKOCHMTeJ'IbHO cnenoBatb yKa3aHUAM M pyKOBOACTBaM OaHHoM MHCTPYKUWNN. He nog-
nycKaTb K 3kcniyatauum nuu, He 03HakKOMJ1E€HHbIX C ee coaepXXaHnem.

® [1ns1 YNCTKN OYXOBKU HENb3A NCNONb30BaTb o6opy,c|,OBaH|/|e napoBOW OYUCTKN.



KAK 9KOHOMUTb JJNIEKTPO3HEPTUIO

PaumonanbHoe ncnonb-
30BaHME 3MEKTPOIHEPrK
NoO3BOMNSAET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxodbl, HO U coxpa-
HUTb OKpY>KaloLwylo cpeny.
==1 I==BruinonHeHne cneayoLwmx
MPOCTbIX NpaBui NO3BONUT
[0BUTLCA HAaMMYYLLUX pe3yrbTaToB:

®l/cnonb3oBaHne OyXOBKM TOMbKO ANs Npu-
rotoBneHuns 6onbLioro oobema nuLLn.
Msico Becom g0 1 Kr BbIrOOHEN NPUTOTOBUTD
B KacTptorie Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTU.

®//cnonb3oBaHMe OCTaTOMHOrO Tenna Aay-
xoBku. Ecnn Gniogo rotoeButcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT O
KOHLIa NPUroTOBMNEHNS.

BHumanve! Ecnu wucnomnb3yetca Tanmep,
YCTaHOBWTL €ro Ha 6onee KOPOTKOe BpeMs.

® AKKypaTHO 3aKpbiBaTb ABEPLY [JyXOBKU.
3arpsi3HeHHble ynnoTHUTENW [ABepubl Ay-
XOBKM cnocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUs Ha YNIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3WM Xxono-
OWINbHUKOB/MOPO3MUITbHBIX Kamep

Bes3 HeobxogumocTn Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea



PACMNAKOBKA

Y

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, cnonb3oBaHHbIe Afis U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEecce pacnakoBKN Herb3si
nognyckatb Aeten

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTh B MYyHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O06 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXpaHEHWE OKpY-
Xarowlen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

1 Pyydka peeynsmopa memnepamypbl OyXo8Ku

2 Pyuka ebibopa ¢hyHKUUU OyX08KU

3 KoHmpornbHas namna mepmopeayrnisimopa KpacHasi
4 KoHmporbHasi namna pabomai naumsi xenmasi

5 KpenneHue 0sepupbi OyxosKu

6 Taumep*

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne NnnTbI - NepeYeHb:

\

Pewemka 0ns epuns lModdoH dns xapku [ModdoH Ons ebineqyku™

(pewemka Onsi cywkKu)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbiX Moaenemn



MOHTAX

MoHTax ayxoBKu

KyxoHHOe nomelleHne AOMmKHO ObiTb Cy-
XUM 1 NPOBETPUBAEMbIM, UMETb NCMPABHYHO
BEHTUNALUMIO, a pacrofnioXeHne [AyXOBKU
OOMmkHO obecneunBaTb CBOOOAHbLIV AOCTYN K
anemeHTam ynpasneHus. [lyxoBka U3roToB-

leHa B

kateropun Y. Mebenb fomkHa UMEeTb

06nMLOBKY, a Kfnewn, KOTOPbIM OHa MpUKne-
eHa, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTMBHOM Crly4ae BO3MOXHa AedopmMauns
NMOBEPXHOCTU Wi OBNULIOBKM.

[MogrotoBWTL OTBEPCTME C pa3mepamu, yka-
3aHHBIMM Ha pucyHKax: A-ycTaHOBKa noA
Kpbiwkon, B-Bbicokas BcTpovika. MNpu Hanu-
4Ynm B WKady 3agHEN CTEHKW, B HEN HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUSA ANA 3MEeKTPUYeCKmX
npoBoAoB.. [MoNHOCTLIO BCTaBUTbL AYXOBKY B
OTBEPCTUE, 3aKPENUB €€ YETbIPbMS BUHTa-
mu. (Puc.C).
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BHumaHue!
MoHTax nponssoguTb Npu
OTKITIOYEHHOM 3MEKTPONUTAHUN.

Puc.
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SKCIITYATALUA

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NeKTPUYeCcKomn ceTu

Mpun Nnpon3BoacTBE AyXOBKaA paccumTaHa
Ha NUTaHne nepeMeHHbIM OgHOMa3HbIM
Tokom (230B~50 I'u) n ocHalleHa kabe-
nem nogkntoyveHnsa 3 x 1,5 mm? gnvHon
oKono 1,5 M ¢ 3aKpbITON BUIKON.

MHe3qo  MOAKMIYEHUs]  3MEeKTPOCETM
JOIMKHO ObiTb 3aKPbITHIM U HE [OIK-
HO pacnonaratbcsi Hag nnuton. Mocne
YCTaHOBKM yXOBKM HEOGX0AMMO, YTOObI
poseTka Obina AOCTYNHOW AN Monb30o-
Barens.

Mepen NoAKMYEHNEM AYXOBKU K PO3ET-
Ke HY>KHO NMpPOBEpUTb:

-BblAepXaT N NpefoXpaHuTeNy 1 anek-
TPONPOBOAKA HarpysKy OyXOBKM,
-o6opyaoBaHa N anekTpocucTema fAei-
CTBEHHOW CUCTEMOI 3a3eMIIEHNS], COOT-
BETCTBYlOLLEN TpeboBaHUAM [eNcTByto-
LMX HOPM U PacropsiKeHUN,

- [OCTYMHa N po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexaeHUs HeoTKIo-
YaeMoro nuTaTeslbHOro NpPoBoAa, BO
nsbexaHne OmnacHOCTU OH [OIMKeH
ObITb 3aMEHEH Y NMPON3BOAUTENS UITN
B CMeunanuspoBaHHON PEMOHTHOM
MacTepCcKoi  KBanmMpuLMpOBaHHbLIM
cneumanucTom.

*Onsi onpeaeneHHbix moaenemn
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Mepen nepBbIM BKIKOYEHUEM
OYXOBKM.

yaannTb YacTun yNnakoBKU,

@ akKypaTHO (MEeAeHHO) yaanuTb 3TUKETKM

C ABEPOK OYXOBKM,

OYNCTUTb Kamepy AyXOBKW OT 3aBOACKMUX
CpencTB KoOHCcepBaLuuu,

BbIHYTb COAEPXKUMOE [IYXOBKM 1 NMPOMbITb
B Tennon Boge ¢ AobaBneHneM Xunoko-
CTU ANsi MbITbs MOCYApl,

BKIMHOYUTb BEHTUNSILUIO B MOMELLEHWN
U OTKPbITb OKHO,

nporpetb AyxoBky (250°C, B Te4eHune 30
MWHYT), YOAnNUTb 3arpsi3HEHUsT U TLUa-
TENbHO NOMbITb,

Kamepy AyXOBKU HY)XHO MbITb UCKITHO4U-
TenbHO Tenrnon BoAon ¢ gob6aBrneHuem
HeGOoNbLIOro KonM4yecTBa XUAKOCTU AnA
MbITbSl NOCYAbI.

BHumaHue!

B ayxoBkax, 060pyA0BaHHbIX anek-
TPOHHbBIM TarkMepom , rnocne noa-
KntoYeHns k ceTn gucnnen byget no-
kasblBaTb ,,0.00” . Hy>kHO ycTaHOBUTL
Tekyllee Bpems TaviMmepa (CM. WH-
CTPYKUMIO 3KCMyaTauum Tanmepa).

Ecnu Tekywee BpeMsi He ycTa-
HOBJIeHO, AYXOBKa pabotaTb He
O6yner.

BHumaHue!

OneKTpPOoHHbIN Nporpammarop Ts
OCHalleH ceHcopamu, obcnyxvBae-
MbIMW MPUKOCHOBEHWEM NanbLEM K
0603HaYEHHON MOBEPXHOCTY.
Kaxxgoe n3mMeHeHne yCTaHOBKM CEH-
copa noATBepXaaeTcs 3ByKOBbIM
curHanom. NMoBepxHOCTb CEHCOPOB
cnenyet cogepxaTb B YUCTOTE.



SKCMNYATALUA

Tanwmep*

2 1 3
A -gucnnen
A
&y L\ Y obosHaueHns paboumx yHKUNi
o
1 - kHonka BbiGopa yHKUMIA paboThl
nporpaMmmMartopa
2 - KHonka ,-"

3 -kHonka ,+”

YCTAHOBKA TEKYLWErO BPEMEHU

[Mocne nogknyeHns K CETU UMM MOBTOPHOTO
BKITHOYEHWSI NOCNe NponaaaHnst HanpsikeHus
B ceTn, aucnnen nokasbiaet 0.00, n Hagnucb
AUTO wmepuaer,

®HaxaTb Ha kHonky 1, gucnnen nokasbl-
BaeT &Yy
@ yCTaHOBUTE TekKylllee BpPeMS, MOMb3ysiCb

KHonkamu 2 u 3.

o ncreyeHnn ok. 7 cek. NOCne OKOHYaHUs
onepauum No yCTaHOBKE BPEMEHU, HOBbIE
JaHHble OyayT 3aHeceHbl B namatb. OT-
KOpPPEKTMPOBaTb BPEMS MOXHO NoO3fHee,
ncnonb3ys KHomkx 2 u 3. locne 3Toro MoXHO
BHOCUTb U3MEHEHNS B TEKYLLIee BpeMS.

BHumaHue!
Be3 ycTaHOBKM TeKyLLEero BpeMeHU HeBO3-
MOXHa paboTa JyXOBKM.



SKCNINYATALUA

MWUHYTHbIA TAUMEP

(ans onpepeneHHbIX Mofenen)

MWHYTHBIV TalMep MOXHO aKTUBM3NPOBATb
B N06OM MOMEHT, HECMOTPS Ha aKTUBHOE
COCTOsIHME ApYrX PYHKLMI Nporpammaropa.
Bpemsa paboTbl BbiCTaBnseTca B npegenax
OoT 1 MUHyTbl Ao 23 yacoB 59 muHyT. Ons
TOro, YTO6bl YCTAHOBUTL MUHYTHBIN TakiMep,
HY>KHO:

®HaxaTb Ha KHonky 1, gucnnen nokasbl-

BaeT [\

@Yy CTaHOBUTb HY)XHOE BpeMsi paboTbl MUHYT-
HOro TammMepa rnpu NOMOLLM KHOMOK 3 1 2.

YCTaHOBIIEHHOE BPEMs! MUHYTHUKA MOKa3bl-
BaeTcs Ha Avcnneu, a yHkumus [\ BbicBe-
YyMBaeTCA Ha aucnneu.

Mo ncTevyeHnn yCTaHOBMEHHOIO BPEMEHM,
BKIIOYAETCS 3BYKOBOM curHan. dyHkums L\
HauMHaeT Muratb.

©® [1ns BbIKIIOYEHUSA curHana HaxaTtb Ha
kHorky 1,2 unu 3. 3Hayok dyHKUMM norac-
HeT, a gucnnen ByaeT nokasbiBaTh TEKyLLee
BpeMms.

BHumanue! Ecnu 3BykoBOW curHan He Bbl-
KMOYNTCS PYyYHbIM CMOCOGOM, OH BKMHOYMUT-
€A aBTOMaTMyeckn NpubnmManTenbHO Yepes
7 MUHYT.
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MONYABTOMATUYECKUA PEXUM

,D,J'IFI TOro, 4TO6bI AyXOBKa BbIKIlO4Mnacb B
onpeneneHHoe BpeM4:

@®yCTaHOBUTE PYUKY PYHKLIMM [JYXOBKM U
PYYKy TEPMOPETYNMpOBaHMWs B NMOMNOXEHME,
npu KOTOPbIX AOSMkHa paboTaTb AyXoBKa

@ HAXMUTE U yaepXuBanTe KHoMky 1, noka
Ha Oucnieun He BbICBETUTCS:

® ycTaHoBuTe Tpebyemoe BpeMs paboTbl
KHoMkamn 2 1 3 B npegenax ¢ 1 MUHyThbl 4o
10 vacos.

YcTaHOBMNEHHOE BpeMsi OyaeT 3anoMHEHO
npuonuanTenbHO 4epes 7 cek, Aucnnen
CHOBa YKaXkeT Tekyllee Bpems npw BbiCBe-
YeHHou pyHkumm AUTO.

[1o ucteyeHnn yctaHOBMEHHOIO BPEMEHU
OYyXOBKa BbIKITHOYMTCSA aBTOMaTn4ecku. Bknto-
YnTCsl 3BYKOBOW curHan, a cpyHkuna AUTO
Ha4yHeT MuraTb.

® yCTaHOBUTE PYYKM (PYHKLUM OYXOBKU U
TEPMOpPErynMpoOBaHuns B MOSIOXEHNE «Bbl-
KITHO4MEHOY,

®HaxaTb Ha KHOMKy 1,2 nnn 3 Ang BbIKIO-
YyeHusa curHana; dyHkums AUTO noracHer,
a aucnnen OyaeTt nokasbiBaTb Tekyllee
Bpems.

BHumaHue! B gyxoBkax, OCHaLLEHHbIX OQHOM
py4KOn ynpasreHus, pyvka yHKLUA LyXOBKU
NpUCcoeaMHEHa K TEpMOpErynsaTopy.



SKCMNYATALUA

ABTOMATUYECKUW PEXXUM

Ecnu gyxoBky HeOGXOAMMO BKIOUYUTL Ha
onpeneneHHoe paboyee Bpemsi 1 B ycTa-
HOBMEHHOE BPEMS BbIKMIOUNUTL, HY>KHO yCTa-
HOBUTb paboyee BpeMs U BPEMSI OKOHUYaHMS
paboTbl:

O HaKMUTE U y,D,ep)KVIBaVITe KHOMKY 1, noka
Ha gucnnen He NosIBUTCA:

® ycTaHoBuTe Tpebyemoe Bpems paboTbl
KHonkamu 3 1 2, B npegenax ¢ 1 MUHyTbl 4O
10 yacos,

®HaXMUTE U yaepxuBante kHomky 1, noka
Ha gucnnemn He NosIBUTCA:

@yCTaHOBNTE BPEMS BbIKIIOYEHUS (OKOHYa-
HMS paboTbl) KHONKaMn 3 1 2, KOTOpoe He
npesbiwaeT 23 yacoB SIMUHYT,

©® yCTaHOBUTE PYYKY (PYHKUMM AYXOBKM U
Py4Ky TepMOperynMpoBaHus B Tpebyewmbie
MONOXeHWs, NpY KOTOPbIX A0MkHa paboTaTb
OyXOBKa.
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PyHkunsa AUTO BeicBeunBaeTcs, pabota ay-
XOBKW HaYHETCs, y4MTbIBasA pasHuLly Mexay
YCTaHOBMEHHbIM BPEMEHEM OKOHYaHWs pa-
00Tbl 1 YyCTAHOBMEHHbLIM BpeMeHeM paboTbl
[yXOBKM (HanpvmMep, yCTaHOBIEHHOE BPEMS
paboTbl AyXOBKM paBHseTcs 1 yac, a
YCTaHOBMEHHOE BpPeMS OKOHYaHus paboThbl
14.00. [lyxoBKa BKMHOYMTCS aBTOMATUYECKM
B 13.00).

Mo gocTmkeHnn BpemeHn OKOHYaHus pabo-
Thl, AYXOBKa BbIKITHOUYMTCA aBTOMAaTUYECKM,
BKJTIOUMUTCS 3BYKOBOWM CUrHanm, a oyHKuus
AUTO Ha aucnnee Ha4yHET MuraTtb.

@ yCTAHOBUTE PYYKM (DYHKLUIA OYXOBKU U
TEepMOpErynMpoBaHns B NOMOXEHWE «Bbl-
KIMIOYEHO»

®HaxaTb Ha KHOMKy 1,2 nnn 3 anga BbIKIHO-
YyeHust curHana; dyHkumsa AUTO noracHer,
a gucnnen GygeTt nokasbiBaTb Tekyliee
BpEMS.




SKCMNYATALUA

OTMEHA HACTPOEK

B noboi MOMEHT MOXHO OTMEHWUTb Ha-
CTPOMKM MWHYTHBLIN Tanmep Unn yHKLMK
aBTOMaTMyeckon paboTbl.

OTmMeHa HacTpoek aBToMaTuyeckon pabo-
Thl:
®0IHOBPEMEHHO HaXaTb KHOMKM 2 1 3,

OTmeHa HacTpoeKk MUHYTHbIV TalMep:
®kHonkon 1 BbIOpaTb OYHKLMM MUHYTHbIN
Tanmep,

®OBTOPHO HaxaTb KHOMKM 2 1 3,
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W3MEHEHUE TOHA 3BYKOBOI'O
CUrHANA

TOH 3BYKOBOMO CUrHama MOXHO W3MEHWUTb
cregyoLmm 06pasom:

®0JHOBPEMEHHO HaXXaTb KHOMKN 2 N 3,
OkHOMNKoM 1 BbIOpaTh PYHKLMIO KTOH», 3Ha-
YyeHusa Ha gucnnee 6yayT muratb:

OKHOMKOM 2 BbIOPaTb COOTBETCTBYHLLWNA
TOH B AnanasoHe ot 1 go 3.



SKCITYATALUUA

DYHKUMM OYXOBKU U ee obCryKnBa-
Hue.

[yxoBka ¢ NpUHYAUTENbHOW KOHBEKLUUen
(c KkOoHBeKUuMen U KonbLEeBbIM HarpeBa-
Tenem)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCsl MPU MOMOLL
BEPXHETO N HWKHEro HarpesaTenei neyku n
KOnbLEBOro Harpesatens. PaGoTa OyxoBKu
ynpasnsieTcs npy NoMoLM pyyku BbibGopa
pexuma paboTbl AyXOBKM — yCTaHOBKa 3a-
KnoYaeTcss B MOBOPOTE PYYKU B HYXHOE
nonoxeHue,

a TaKkkKe pyyYku perynmpoBaHus Temneparypsbi
- yCTaHOBKa 3aKro4yaeTcs B MOBOPOTE PyYkM
Ha BblIOpaHHOe 3HayeHVe TemnepaTypbl

BblikntoyeHne Npou3BoaUTCSt YCTaHOBKOWM
obenx pydek B nonoxexve , @ /,0”.

BHumaHwue!

BknioyeHne HarpeBaHus (Harpesa-
TEens 1 T.N.) NpU BKIIOMEHUN NOGOWA
dPyHKLIMM Sy XOBKM NPOM30MAET TOMbKO
nocrne ycTaHOBKV TemnepaTypsbl.
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Bo3moxHble nonoxeHus PYy4Kun BbIGOpa
pexnma paGOTbI AYXOBKU

ABTOHOMHOE OCBelLLeHMe Ay XOBKU-
YCTaHOBKOW pPy4KM B 3TO MOMOXEHWE
Mbl BKIHO4aeM OCBELLEHNE Kamepbl
OYXOBKMW.

BknroyeHa KOHBeKUUA
YcTaHoBKa pyyku B AaHHOE Mo-
NoXeHne MNo3BONSET HarpeBaTb
OYXOBKY NPUHYAUTENBHO NPY NOMO-
LM KOMbLEBOro HarpeBaTensl U KOHBEKLUN,
pacronioXXeHHOro B LIEHTPEe 3afHEen CTEeHKM
[YXOBKMU.

Mcnonb3oBaHune Takoro criocoba Harpesa-
HMSA NO3BONSAET paBHOMEPHO pacnpeaeniTb
TEMNMo BOKPYr MPOAYKTOB, HAXOAALIMUXCA B
ayxoske.lNpenmylecTsa gaHHoro criocoba
HarpeBaHus:

@® YMeHblUeHUe BpeMeHU HarpeBaHus
OYXOBKW U UCKNIOYeHWe 3Tana ee npea-
BapWUTENbHOIO Harpesa,

Bo3MOXHOCTb BbinekaTtb Ha ABYX paboumx
YPOBHSIX OQHOBPEMEHHO,

YMEHbLUEHME BbITEKAHUS XNpa N COKOB
13 MSCHbIX 6ntog, 4YTo ny4yule coxpaHaeT
MX BKyCOBbl€ Ka4yecTBa

YMEHbLUEHME 3arpsa3HEHNs Kamepbl ay-

XOBKMU.
BkrnroyeHa KOHBEKLUSA U HUXK-
* HWUI HarpeBaTernb
eommmmms B 3TOM MonoxeHun pyuku ay-
XOBKa BbIMNOJTHAET TennoobmeH
npu BKITKOYEHHOM HWXKHEM oborpeBaTene, YTo
NPVBOANT K YCUINIEHHOMY HarpeBaHuo
ontoga cHuay.
N\/\/\ Bknw4yeHbl KOHBEeKUUS U
* rpunb
B aTOoM nonoxeHun oyxoBKa Bbl-
NONHSET OYHKLMIO rpuns ¢
KOHBeKLMen. INMpumeHeHne aton
PYHKUMM Ha NpaKkTUKe MO3BONAET YCKOPUTb
npouecc oGxapuBaHUs U yNyyLUTb BKYCO-
Bble KayecTBa bnoaa.



SKCIITYATALUA

BHumaHwue!

Mpu BLINOMHEHWM omnepaLum
«koHBekumsi» A «KoHBekumsl +
HVDKHWIA HarpeB» _2_ , «KOHBEKLS:
v rpunby MY 1 ycTaHoBKe pyuku
perynsTopa TeMnepatypbl B Hyrnesoe
nonoxeHne paboTaeT TOMbKO BEHTY-
naTop. Takum 06pa3oM MOXKHO OXNak-

naTb 6noao Unv Kamepy OyXOBKU.

(AAANA BrntoueH rpuns

YCTaHOBMB PyyKy B 3TO MOMoXe-
HVe, Npou3BoauM Noaxapusa-
HWe Bntog TOMbKO NPU BKITHOYEH-
HOM HarpeBsaTerne neyku.

m YcuneHHbin rpune (Mpuns un

BepPXHUW HarpeBaTenb)

BkntoveHve yHKUMN «ycunex-
HbIV TPUNb» NO3BOMSET MogXKa-
pviBaTb NPOAYKTbI MUTAHNS NPU OQHOBPEMEH-
HO BKIOYEHHOM BEpPXHEM Harpesarene. 91a
PYHKLMSA NO3BONSAET NOMYYNTH NMOBBILLEHHYO
Temnepartypy B BepxHeil 4yacTtu paboyero
NpOCTpaHCTBa AYXOBKWU, YTO NMPUBOANUT K
6onbluiemMy noapymsHMBaHuio bnioga, v no-
3BONSAET rOTOBUTL BonbLUMe nopLuu.

BkntoyeH BepxHMW HarpeBa-
Tenb

B aTOM nonoxxeHunn pyykm gyxos-
Ka HarpeBaeTCs NCKMYUTENBHO
BEPXHWUM Harpesatenem. Mpu-
MEHSETCH NpY JOXapnBaHUN
BEPXHEWN 4acTun BbIMNEYKN.
BknroyeH HUXHUN HarpeBa-
Tenb

[Mpw TakoM MOMOXEHUN PYYKM Oy-
XOBKa rPEETCH TOMbKO HYDKHUM
HarpeBaTenewm. [pumMeHsieTcs
npw Nnog)apvBaHWN CHU3Y.

BkrroueHbl BEepXHUA U HAXKHUN
HarpeBaTenu.

YcTaHoBKa pyyku B 3TO MOMo-
KeHne no3BonseT HarpeBaTb
OYXOBKY OObI4HBIM CMOCOOOM.
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SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neykun

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrTaTe BO3-
OENCTBMA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[nsi BKNIOYEHUS NEYKN HYXHO:

@ YCTaHOBUTbL PY4Ky JYyXOBKM B MOMNOXEHMWE,
0603HaueHHoe cumsoriom [ e 0

@ Pasorpetb AyXOBKY B TedeHue 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITOM ABEpLIE OYXOBKN).

@ [locTaBuTb B AyXOBKY NOAHOC C NpPOOYyK-
Tamy NUTaHWUSA Ha COOTBETCTBYHLLMA pabo-
4YniA YPOBEHb, @ B Criydae o6XapuBaHus Ha
BepTene - pacnornoXnTb HEMOCPEACTBEHHO
nog HUM (HWXe BepTena) NogdoH Ans cre-
KatoLLero xwpa,

@ O6xapvBaHve crnegyeT OCyLLEeCTBNSATE Npn
3aKpbITOW ABEPLE LYXOBKM.

Ons cbyHKLIMVI[NW n ™ Temnepatypy HyX-
HO ycTaHOBUTb Ha 250°C, a ana yHKUun
"~ makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, O0O-
CTYMHblE€ YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHngyeTca He mognyckaTb K
OyXOBKe OeTen.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nosBonseT xaputb rotossLieecs
B OyXOBKe Onwogo, nepeBopaymMBas ero.
[MaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
pYBaHUS NTULbI, LWALLMLIKOB, KONGacok K
T.N. BknioyeHne v BbIkMOYEHNE ABUXEHUSA
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOHYEHNEM OnepaLmu
nomxapusanus - e

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX (PYHKLMIA
B npoLecce nopxapuBaHusa MOXeT Nnpo-
N30ATN BpEeMEHHas OCTaHOBKa ABuraTtens
UNU N3MEHEHVE HarnpaBneHns BpaLeHUs.
OTO He BNUsIET Ha BPEMS U Ka4ecTBO obxa-
pvBaHuS.

BHumaHue!

BepTten He MMeeT OTAENbHOM PyyKU
yrnpaBneHus.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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MpuroTtoBnenve britoga Ha BepTene:

(cM. pucyHkn)

@ OMeCTUTh MNKLLY Ha BEPTEN U 3aKPENUTL
npyY NOMOLLU BUFOK,

paMKy BepTerna pasMecTuTb B JyXOBKe Ha
3 cHu3y paboyem ypoBHe ,

KOHeL, BepTena BCTaBWTb B 3axBaT ABura-
Tens. Obpatute BHMMaHWe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTarnnmn4eckomn 4yactu 3axsata
onupanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBMUTb MOAHOC Ha caMbIl HUXHUIA
YPOBEHb KaMephbl JyXOBKMU,

Ob6xapuBaHue crnegyet OCYLLECTBNATb
Npwv 3aKpbITON ABepLe OyXOBKU.




OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTenNs U nopepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M €e NpaBuilbHOE
codepaHve B 3HauMTenbHoOW Mepe npop-
neBatoT Cpok ee GesaBapuiHON paboThl.
Mepen YNCTKON AYXOBKN HYXHO BbIKIIOYNTb,
obpaTtMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxXoAMNUChb B MONoxeHuu ,@” /
,0”. YMCTKY MOXXHO NPOM3BOANUTL TOMBKO MO-
Ccre TOoro, Kak [yxoBKa OCTbIHET.

@ [lyxoBKy crieyeT YNCTUTb NOCHe KaXaoro
ncnonb3oBaHus. MNpy YnCTke BKIHOYAETCS
OCBELLEHNe, YTO NO3BOMNSET YNy4llnTb
BMAMMOCTb BHYTpPU paboyero npocTpax-
cTBa.

Kamepy 0yxOBKW HAANEXUT MbITb TOMbKO
Tennon Bogon ¢ gobasneHmeM Hebornb-
LLIOr0 KONMMYEeCTBa XXUOKOCTU AN MbITbS
nocyabl.

MapoBas uucTka:

- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYO Ha NepBbI CHU3Y
YpOBeHb AyX0BKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,

-pyuKy perynsitopa TemnepaTtypbl ycTaHo-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4yky Bbibopa
pexvmMma paboThbl B MOMOXEHNE «HUKHUN
HarpeBaTenby,

-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKU, BHYTPEHHUIA
06bem kamepbl NPOTEPETb TPSINKON UM
rybkon, 3ateM NpoMbITb TEMNON BOAOW
¢ pobaBneHvemM XUAKOCTU ANs MbITbs
nocyapl.

BHumaHue. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKN MOXKET UMETL BUZ Kanesb
Uy ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.

Mocrne MbITbsi KaMepbl AyXOBKU ee cre-
OyeT BbITEPETb HACYXo0.
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BHumaHue!

Ons 4ncTkn 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSHUWN CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN HEe NMPUMEHSATb YNCTALLME
cpencTea, coepxallive abpasvsbl

3aMeHa NamMno4ky ocBeLleHuUst
AYXOBKMU

Ona vcknw4YeHNsa BO3MOXHOCTM MNoO-
paxxeHUs1 3NIeKTPU4YECKMM TOKOM nepen
3aMeHOM namMno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

@ Bce pyyku ynpaBneHusi yCTaHOBUTb B

nonoxexve ,,@®” [ ,0” , 1 BbIKMOYAUTb

nuTaHue,

BbIBEPHYTb M MPOMbITH KOMMaK SlaMnoyku,

BbITEPETH Er0 HACyXo.

BbIBEPHYTbH OCBETUTENBLHYIO NTAaMMOYKY 13

rHesga, npu HeobxoaMMOCTM 3aMeHUTb

€€ He HOBYI0

— ramnoyka BblCOKOTeMMepaTypHasi
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

- ~

Jlamroyka OyxoeKku

@® BsgepHyTb namnoyky. O6patute BHUMa-
HVe Ha NPaBUIbHYIO YCTaHOBKY NTaMMOYKm
B KepaMuyeckoe rHeso.

@ BBepHyTb Konnak namnoyku.



OBCINYXWUBAHUE U YXOQO

CHATHe aBepLbl

Ona 6onee ynobHoro goctyna k kamepe
OYXOBKM U €€ YUCTKU MOXHO CHSTb ABep-
uy. [ns 3TOro HyXXHO ee OTKPbITb, NOAHATb
npegoxpaHnTenb, HaxoAsLWMNCs B neTne.
[Bepuy cnerka NpuKpbITb, NPUNOOHATL U
BbIABVHYTb Bnepea. [ns ycTaHoBku ABepLbl
B MAUTY NOBTOPWUTb AENCTBUSI B 0BpaTHON
nocneposatensHocTy. MNpun ycTaHoBKe crie-
AyeT obpaTuTb BHMMaHWe Ha NpaBWiibHOE
coBMellleHne YacTen netnu. Mocne ycra-
HOBKW ABepLibl AYXOBKU HY>XHO 06513aTenbHO
OonycTWUTb NpedoxpaHuTens. B npoTnBHOM
cny4vae, Npu MonbiTKe 3aKpbITUS ABepLbl
MOryT ObITb NOBPEXAEHbBI NETNN

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemesib

CHsATHe BHYTpPEeHHero crekna

1. C nomoLblo KpecToobpasHon OTBEPTKU
OTBWMHTUTb BWHTbI, PACMONOXKEHHbIE B
OokoBbIX 3awenkax (puc. A).

2. 3alenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbO M0-
CKOW OTBEPTKU U BbIHYTb BEPXHIOO MNaH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee cTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUs (B HWXKHeN YacTu aeepubl) (puc. C).

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-

oonbLnm Konmn4yecTtBoM YUcT4dlero
cpeacTea.
YTtobbl YCTaHOBUTbL CTeKNo, cnenyet

noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkast YyacTb CTekna LOrKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHssmue eHympeHHe20 cmekna



OBCITYXUBAHUE N YXO4

[lyxoBku 060pyaoBaHbl NErko BbIHUMAEMbIMU
MPOBOMOYHbLIMY HaMNpaBnsWUMK (NECTHU-
Lamu) BKNaabILen OyXOBKU*.

[lyXOBKU MMEIOT HeprKaBetoLL e BblABMKHbIE
HanpaBsnawLue BKNaabIlen, NpuKpennéH-
Hble K MPOBOMOYHbLIM HanpasnawwuM. Ha-
npaensiowye crnegyet BblHAMATb U MbITb
BMECTE C NPOBOMOYHbLIMY HaNPaBNAOLLYMU.
Mepen pasmelleHVeM Ha HUX NPOTUBHEWN
cnepnyet MX BbICYHYTb (€Cnu AyXoBKa ropsi-
yasi, Hanpaenswwme creayeT BbICYHYTb,
3aUennsas 3agHuii kpai NOTUBHS 3a YNopbl,
HaxoAsLLMecs B NepefHeit YacTy BbICYHYTbIX
HanpaBsIsoLLMX) U 3aTEM BCYHYTb BMeCTe C
3ManupoBaHHbIM NMPOTUBHEM*.

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem

Mepuopnyeckuin ocMmoTp
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MNMoMumo aencTBuin, HeobXxoanMbIX ANs
NOAAEPKAHUS AYXOBKU B YMCTOTE, Crie-
ayer:

npoBOAUTL Mepuoguyeckne NnpoBeEpPKU
paboTbl 3N1IEMEHTOB yNpaBrneHnust N pa-
6oumnx rpynn nnutbl. Mocne nctedeHus
rapaHTUIHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpon3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MInTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSATb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedeKTbl,

npy HeOOXOAMMOCTU NPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWNX U3 CTposa Aetanemn u y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsumMoHHble paboTbl OOIMKHbI
NPOU3BOAMTHECS COOTBETCTBYHOLLUM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM MMKM MacTe-
poM, MMeKLWmMmM Heobxoanmyto
KBanuuKkaumo 1 JOonyck.



NOBEAEHUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHoOW cuTyauumn crnegyer:
BbiknounTh paboyne yanbl yXOBKU
OTcoeanHnTb anekTponMTaHme

Bbi3BaTb MmacTepa

HekoTopble menkue gedekTbl NONbL30BaTENb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. Mpexae, Yem obpalLaTbCs B CEPBUCHBI LIEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuly.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Oucnnen Taimepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponasno HanpshkeHne

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPeMSI
(cM. VIHCTpyKumMst Mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperopena

MoakpyTUTL MNM 3aMeHUTbL
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nNnuThl)
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PeKomeHnyeTcg BbiNeKkaTb NMUPOrM Ha NOAAOHAaX, SABMASIOLNXCA 3aBOACKOMN
OCHACTKOW NAnThbl,

BbII'IeLIKy MOXHO Npou3BoANTb B hopMax M Ha NOAJOHAaX NPOMbILLIEHHOMO
npon3BoACTBa, KOTOPblEe CTaBATCA Ha ©okoBble Hanpasnswowue. Ona npuro-
TOBJ1eHUA NPOAYKTOB NUTaHUA pekoMeHayeTCcA ncnonb3oBaTtb NOAAOHLI
YepHoro uBeTa, MOCKOJNIbKY OHM Jydlle npoBOoAAT Tensio U cokpaiwaroT
BpemMsa npUurotoBneHus,

He pekomeHayeTcs NpUMeHATb hopMbl U NMOALOHBI CO CBETIION M BriecTsALlen
NOBEPXHOCTbLIO NPY 0BLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUI U HUXKHWI HarpesaTenu),
NpPUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHM3Y,

[Mpn ncnonb3oBaHMK KONbLEBOrO HarpeBaTens npeasapuTenbHbIA NPorpes
LOYXOBKU HE obsizateneH. [ns npo4nx pexmmos, nepea npuroTtoBreHnem npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepen Tem, kak BbIHYTb NMUPOIrn N3 OyXOBKK, HY>XHO NPOBEPUTb UX TOTOBHOCTb
npuv NOMOLLKX Nnano4ku (KOTOpaH OOJKHa OCTaTbCA CyXOl7I n '-WICTOI7I),

PekoMeHyeTCsi OCTaBUTb BbINEYKy B JyXOBKe Ha 5 MUHYT Mocre ee BbIKIoYe-
HUS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (OYHKLUK Lmp-
Kynaumm Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

[MapameTpbl BbINeYKN, NpUBEAEHHbIE B Tabnuuax 1 un 1a cnpaBO4Hble, N MOTYT
MEHATbCA B COOTBETCTBMM C BalUMM OMNbITOM N BKyCaMy,

Ecnun cBedeHVsi B KyNIMHaPHbIX KHWUrax 3HAYUMTENbHO OT/IMYAIOTCSA OT HaLLUX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSAILLEN MHCTPYKLMEN.
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NPUrOTOBIEHUE MNMULLIXK B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TABJINLUA 1: nuporu

PyHKLUMA Oy XOBKU: HarpeBaTenb BepXHUN+HUKHUNA

konsekuna L

Bup BbIneyku : )\ spewa
ypoBeHb | Temneparypa |YPOBeHb | Temneparypa BbINEYKn
[*C] [*C]

Bbineyka B hopmax
Babka obbluHas/MpamopHas 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka necoyHasi 2 160-180 2 150-170 65-80
OcHoBa ans TopTa 2-3 170-180 2-3 | 160-170 20-30
BuckBUTHBIN TOPT 2 170-180 30-40
®pyKTOBbIN NNPOT (MECOYHbIN) 2-3 160-180 60-70
TBOPOXHUK (NECOYHBbIN) 2 140-150 60-90
OpoxokeBas 6abka 2 160-180 2 150-170 40-60
Xneb (Hanpumep,
KPYMHO3EPHUCTbIN) 2 210-220 2 180-200 50-60
Bbineyka Ha nogHOCax U3 OCHACTKU MAUTbI
Mupor ¢ dopykTamut (necodHbIn) | 3 170-180 2 160-170 35-60
Mupor ¢ dpyKTamm (apoxokeBon) 2 160-170 30-50
Mnpor ¢ kpoLukomn 3 160-170 2 150-170 30-40
BuckBuTHBIN pyneT 2 180-200 10-15
Mvuua (Ha ToHKOM ocHOBE) 3 220-240 10-15
Muuua (Ha ToncTon ocHoBe) 2 190-210 30-50
Menkas Bbineyka
ManeHbkoe neyeHbe 3 160-170 2 150-160 10-30
PpaHuy3ckoe NMpoxHoe 3 180-190 2 170-190 18-25
Bese 3 90-110 80-90
MupoxxHoe co B3GUTLIMU
cnuBkamun 2 170-190 35-45
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BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

I'Iop,)KapM BaHUe MsAca

B oyxoBKe roToBUTCS MSICO NopLmMsiMmM Gornee 1 Kr. [MopLum, BEC KOTOPbIX MeHbLLE,
peKoMeHAyeTCsl ToTOBWUTb Ha ra3oBbIX roperikax niuThl,

[na NpuroToBneHUss pekoMeHOyeTCsl NMPUMEHSITb KapomnpoyHyto nocyay, ¢
py4kamu, He NoadatoLLMMUCS BO3AENCTBIUIO BLICOKO TEMMNepaTypbl,

[Mpy NpUroToBAEHMM MWLM Ha PELLETKE UK BEPTENE HA CAMOM HU3KOM YpoBHE
HY>KHO pa3MeCTuTb NogaoH C HebOonbLUMM KONMYECTBOM BOAbI,

MWHUMYM OOMH pas3, Ha aTane MoNyroTOBHOCTU, HYXXHO MepeBepHyTb MSICO
Ha ApYrylo CTOPOHY, B MPOLECCe BbIMNEYKM BPeMsi OT BPEMEHU MoMnMBaTh MSICO
BbIAENSAOLLMMCS COKOM UIM ropsiYelt CorneHon BoAoM, NonmMBaTth MSACO XOMNOOHOM
BOZAOW HE peKoMeHayeTcs.
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTAUA 2: MpurotoBneHune msaca

DYHKLNA AYXOBKU: BEPXHUN U HWKHWUWA HarpeBaTenu
TepMmoobopoTt )\
y':’::::""’ Temnepartypa [°C] Bpems*
MACO Y B MUH.
roBAOUHA Ha 1cm
PocTtbud nnu comne
C kpoBbto 3 250 12-15
Pa3sorpertasi gyxoBka
Co4HbIN 3 250 15-25
Pa3sorpertasi gyxoBka
MopapeHHbIi 3 210-230 25-30
Pa3sorpetasi gyxoBka
Xapkoe 2 2 160-180 200-220 120-140
CBUHUHA
Xapkoe 2 2 160-180 200-210 90-140
LnHka 2 2 160-180 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 2 160-170 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 2 160-180 200-220 100-120
anyb 2 2 175-180 200-220 100-120
OOMALLHSAA NTULUA
LibinneHok 2 2 170-180 220-250 50-80
l'ycb (NpumMepHO.2Kr) 2 2 160-180 190-200 150-180
PbIBA 2 2 175-180 210-220 40-55

* yKa3aHHble B Tabnuue 3Ha4YeHusi OTHOCATCA K NpoayKTtaMm Becom 1 kr, B criyyae
ecnu nopuums 6osbLue, Ha KAXAbIM CNeAyrLWUA KUnorpaMmm HyXXHO NpMbaBuTb elle
30 - 40 MuHyT.

BHumaHue!

Ha aTtane nonyrotoBHOCTM MsicO nepeBepHyThb. Msico xopoLo
roTOoBUThL B }Kaponpo4Hou nocyae.
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NMPUTOTOBINEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETDI

TABJIUUA 3: YcuneHHbIn rpunb

DYHKLUN BYXOBKM: rpunb + BepXHUI HarpeBaTenu W
(ycuneHHbIN rpunb) ‘

MSACO Temnepatypa [°C] Bpewms npurotoene-
HUA
LbinneHok ( 1,5 kr) 250 90-100
LibinneHok (2,0 kr) 250 110-130
Wawnbikk (1,0 kr) 250 60-70

TABIAUA 4: Npunb

DYHKLMN OYXOBKU: Mpunb @
nPOOYKT YI::?-IBulgcb Temnepartypa [°C] | Bpems [MuH.]
CropoHa 1 CTopoHa 2
CBwuHom 6ok 4 250 8-10 6-8
CBWHOW LLIHULENb 3 250 10-12 6-8
Wawnelk 4 250 7-8 6-7
Kon6acku 4 250 8-10 8-10
Poctbud, (ctenk 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensumn dudputekc 4 250 8-10 6-8
Tenaunn cteik 4 250 6-8 5-6
Bapanuin 6ok 4 250 8-10 6-8
Arnaymin 6ok 4 250 10-12 8-10
MonoswuHa ubinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
PbibHoe cune 4 250 6-7 5-6
dopensb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xneb (TocTbl) 4 250 2-3 2-3
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIULUA 5: BeHTUnATOp C Ne4komn

DYHKUUN OyXOBKMU: YcuneHHbI rpunb+KoHBeKUUs M)':'\
YPOBEHb Temnepartypa
MSiCO Bec(kr) rCl Bpems
[MuH.]
CHM3Y
CBWHoe xapkoe 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Hora 6apaHbsi 2,0 2 170-190 90-110
PocTtbud 1,0 2 180-200 30-40
LipinneHok 1,0 2 180-200 50-60
YTKa 2,0 1-2 170-190 85-90
lyce 3,0 2 140-160 110-130
WHpeiika 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

B npovecce Bbineykn nepeBopaymnBaTtb MSCO M NONMBaTb COYCOM UMW rOpsiYel CONEHOM
BOJON.

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT N3Me-
HATLCA B 3aBUCMMOCTM OT Bawumnx KYNMHapPHbIX NPUCTPacTWi 1 onbITa.
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TEXHUWYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsbkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 3,3 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / TIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 53 -58 nutpos
OHepreTuyeckas kateropusi Ha 3TUKETKe
Bec oK. 35 kr

CootBetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0ob6bem 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKe SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTU.
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STIMATI CUMPARATORI,
Acest Hansa produs este usor de utilizat si este foarte eficient. Dupa citirea acestui manual,
utilizarea aparatului va fi foarte usoara.

Inainte de a fi ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost verificat din punct de vedere al
sigurantei si al functionalitatii.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare.

Daca urmati aceste instructiuni veti putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma
utilizarii aparatului.

Este important sa pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi

consultat in orice moment.
Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!
Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.

Acest aparatul este destinat doar pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modificari fara a afecta functionarea produsu-
lui.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

® Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti din
interiorul cuptorului.

® Nu lasati copiii in apropierea aragazului.

Daca aragazul functioneaza, contactul direct cu acesta poate produce arsuri!

® Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz casnic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating
suprafata fierbinte a cuptorului sau a plitei, deoarece materialul izolator al acestora nu este
de obicei rezistent la temperaturi ridicate.

® Nu lasati aragazul nesupravegheat atunci cand prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot
lua foc datorita supraincalzirii sau in cazul in care vor curge in foc.

® Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa, deoa-
rece se poate zgaria suprafata acesteia, iar geamul se va fisura.

® Nu utilizati produsul in cazul unor avarii tehnice, deconectati-l de la sursa de alimentare cu
energie electrica si apelati la un centru de service pentru a-l repara.

® In cazul producerii unui incident provocat de o defectiune tehnica, scoateti stecherul ca-
blului de alimentare din priza si apelati la un centru de service autorizat pentru a fi reparat.
® Regulile din acest manual trebuie sa fie respectate cu strictete. Nu lasati o persoana care
nu este obisnuita cu acest aparat sa il utilizeze.

® Nu curatati aragazul cu ajutorul unui echipament pe baza de abur.
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CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

Prin utilizarea energiei intr-

un mod responsabil nu

numai ca economisiti bani,

ci veti proteja si mediul in-

conjurator. Cum puteti face
==l I= acestlucru:

o Utilizati cuptorul atunci cand preparati
cantitati mai mari de alimente.

Carnea de pana la un kilogram poate fi pre-
parata mai economic intr-un recipient pe
plita

® Utilizati caldura remanenta a cuptorului.
Daca timpul de preparare este mai mare de
40 de minute, opriti cuptorul cu 10 minute
inainte de a incheia.

®|mportant!

Atunci cand utilizati un cronometru, setati
timpi de preparare mai scurti in functie de
alimentele preparate.

®Doar gratarul cu ventilator ultra dupa ce ati
inchis usa cuptorului.

Asigurati-va de faptul ca usa cuptorului este
inchisa.

Nu instalati aparatul in apropierea frigideru-
lui / congelatorului.

Consumul de energie va creste fara a fi ne-
cesar acest lucru.
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DESPACHETAREA

Y

In timpul transportului, a fost
utilizat  material  protector
pentru a proteja aparatul de
eventualele avarii. Dupa ce ati
despachetat aparatul, aruncati
ambalajele intr-un mod ce nu
va afecta mediul inconjurator.

Toate materialele utilizate ca ambalaje pot fi
reciclate; sunt 100% reciclabile si sunt mar-
cate cu simbolul corespunzator.

Atentie! In timp ce despachetati, tineti la dis-
tanta de copii materialele ambalajului.
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RECICLAREA APARATULUI

Aparatele vechi nu trebuie sa
fie tratate ca si gunoi menajer,
ci trebuie sa fie predate unui
centru de colectare si reciclare
al echipamentelor electrice
B si clectronice. Simbolul inscrip-
tionat pe produs, pe manualul
de utilizare sau pe ambalaj indica faptul ca
acest produs poate fi reciclat.
Materialele utilizate in interiorul aparatului
sunt reciclabile si sunt etichetate cu informa-
tii privind acest lucru. Prin reciclarea mate-
rialelor sau a altor componente ale dispozi-
tivului uzat, contribuiti la protejarea mediului
inconjurator.
Informatii privind centrele de reciclare pot fi
obtinute de la autoritatile locale.



DESCRIEREA APARATULUI

1 Buton pentru controlul temperaturii

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3 Semnal reglare temperatura luminat in verde
4 Semnal utilizare luminat in galben

5 Maner usa cuptor

6 Programator electronic*

*optional
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DESCRIEREA APARATULUI

Gratar sarma nichelata Tava de prdjire Tava de coacere*

*optional
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INSTALARE

Pozitionarea cuptorului

Bucataria trebuie sa fie uscata, aerisita si
ventilata. Pozitionarea cuptorului trebuie sa
asigure accesul usor la toate facilitatile lui.
Cuptorul este fabricat in clasa Y. Mobila in
care urmeaza a fi incastrat cuptorul, trebuie
sa reziste pana la o temperatura de 100°C,
altfel se poate deforma suprafata precum si

stratul

depus.

Asamblarea cuptorului

Pentru

asamblarea cuptorului, trebuie sa:

ePregatiti un loc special (gaura) in mobilier,
cu dimensiunile conform celor din Fig.A, B.
e|nstalati cuptorul in piesa de mobilier, asigu-
randu-| cu patru suruburi in locurile indicate
n figura C.

1

|

o
-

5
60’
min. 38—+

600

T Seg

Important! 4‘]
P Fig.C

Cuptorul trebuie sa fie montat cand
nu este conectat la sursa de ener-
gie electrica.
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UTILIZARE

Inainte de prima utilizare

Indepartati ambalajul, curatati interiorul
cuptorului si plita.

Dezlipiti usor atichetele de pe usa cup-
torului.

Scoateti si spalati accesoriile cuptorului
cu apa calda si detergent lichid.

Porniti ventilatorul sau deschideti o ferea-
stra.

Incalziti cuptorul (la o temperatura de
250°C timp de aproximativ 30 min), inde-
partati petele si spalati cu atentie.

Va rugam sa respectati cu strictete in-
structiunile de utilizare ale acestui apa-
rat.

Important!

Pentrucuptoarele prevazute cuprogr-
amator electronic*, timpul “0.00” va in-
cepe sa clipeasca pe afisaj, deasupra
conectarii la sursa de alimentare.

Programatorul trebuie sa fie setat
in functie de timpul curent. (Vezi
Programator electronic). In cazul
in care timpul curent nu este
setat, utilizarea cuptorului nu este
posibila.

*optional
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Programatorul electronic este preva-
zut cu senzori electronici care sunt
activati prin atingerea sau apasarea
surpafetei cu senzori pentru cel putin
0 secunda.

Fiecare reactie a senzorului este
confirmata prin intermediul unui sem-
nal sonor.

Pastrati intotdeauna suprafata sen-
zorului curata.



UTILIZARE

Programator electronic

A -Afisaj

SR

Functii

o-Hc>»

1 - Buton pentru selectarea functiei
2 - Buton ,-”
3 -Buton ,+”
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Setarea timpului

Dupa ce ati conectat cablul de alimentare
la priza sau dupa reconectare in cazul unei
intreruperi de alimentare, pe afisaj va clipi
0:00:

® Apasati butonul 1, apoi pe afisaj va
apare &

@ Setati timpul cu ajutorul butoanelor 3 si 2.
La 7 secunde dupa ce a fost setat timpul,

noile date vor fi salvate.

Atentie!
Daca nu este setat corect timpul, utilizarea
cuptorului nu va fi posibila.



UTILIZARE

Cronometru

Cronometrul poate fi activat oricand, in
functie de starea altor functii. Acesta poate
fi setat de la 1 minut pana la 23 de ore si 59
de minute.

Pentru a seta cronometrul trebuie sa:

®Apasati butonul 1, apoi pe afisaj va

clipi L)

® Setati cronometrul cu ajutorul butoanelor
3si2.

Timpul setat este afisat iar functia [\
semnal este aprinsa.

® Apasati butoanele 1, 2 sau 3 pentru a opri
semnalul, functia semnal se va stinge iar pe
afisaj va apare timpul curent.

Atentie!

Daca semnalul pentru alarma nu este oprit
manual, acesta va fi oprit automat dupa
aproximativ 7 minute.
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Utilizare semi automata

In cazul in care cuptorul trebuie sa fie oprit la
un anume timp, trebuie sa:

® Setati butonul pentru selectarea functiei si
cel pentru reglarea temperaturii in functie de
cum doriti sa functioneze cuptorul.
®Apasati butonul 1 pana cand pe afisaj va
apare:

® Setati timpul dorit cu ajutorul butoanelor
3 si 2, la o valoare cuprinsa intre 1 minut si
10 ore.

Timpul setat va fi introdus in memorie dupa
aproximativ 7 secunde iar pe afisaj va apare
functia AUTO.

Dupa ce a expirat timpul setat, cuptorul este
oprit automat, semnalul alarma este activat
iar functia semnal AUTO clipeste din nou;

® Setati butonul pentru functia cuptorului
si butonul pentru reglarea temperaturii in
pozitia oprit.

® Apasati butonul 1, 2 sau 3 pentru a opri
semnalul; functia semnal se va opri iar pe
afisaj va apare timpul curent.

Atentie!

In cazul cuptoarelor echipate cu un buton
de control, butonul pentru functii este in-
tegrat impreuna cu butonul pentru reglarea
temperaturii



UTILIZARE

UTILIZARE AUTOMATA

In cazul in care cuptorul trebuie sa fie pornit
dupa o anumita perioada de timp si trebuie
sa fie oprit la o ora fixa, atunci trebuie sa se-
tati timpul de utilizare si timpul de incheiere
a utilizarii:

® Apasati butonul 1 pana cand pe afisaj
apare :

® Setati timpul dorit cu ajutorul butoanelor
3 si 2 la o valoare cuprinsa intre 1 minut si
10 ore.
® Apasati butonul 1 pana cand pe afisaj va
apare:

®Setati timpul de oprire (timpul de incheiere
a utilizarii) cu ajutorul butoanelor 3 si 2, care
este limitat la o perioada de 23 de ore si 59
de minute de la timpul curent.

®Setati butonul pentru functia cuptorului si
butonul pentru reglarea temperaturii pe seta-
rea la care doriti sa functioneze cuptorul.
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Functia AUTO este activata; cuptorul va ince-
pe sa functioneze in punctul in care diferenta
dintre timpul de incheiere a utilizarii si durata
de functionare (de exemplu, timpul de functio-
nare este setat pe o ora, timpul de incheiere
a utilizarii este setat pe 14:00, cuptorul va
incepe sa functioneze la ora 13:00).

Atunci cand cuptorul ajunge la finalul timpului
de functionare, se va opri automat, alarma va
fi activata iar functia AUTO va clipi din nou.

®Setati butonul pentru functia cuptorului si cel
pentru reglarea temperaturii in pozitia oprit.

® Apasati butonul 1, 2 sau 3 pentru a opri
alarma; functia AUTO se va opri iar pe afisaj
va apare timpul curent..




UTILIZARE

Anularea setarilor

Cronometrul si setarile pentru functia auto-
mata pot fi anulate in orice moment.

Anularea setarilor pentru functia automata:

®Apasati butoanele 2 si 3 simultan.

Pentru a anula setarile cronometrului:
®Apasati butonul 1 pentru a selecta setarile
cronometrului,

® Apasati din nou butoanele 2 si 3.
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Modificarea sunetului de avertizare al
cronometrului

Tonul cronometrului poate fi modificat in fe-
lul urmator:

®Apasati butoanele 2 si 3 simultan.
@ Selectati functia “tone” (ton) cu ajutorul bu-
tonului 1, afisajul va incepe sa clipeasca:

® Cu butonul 2 apasati butonul potrivit de la
1 la 3 pentru a selecta optiunea dorita.



UTILIZARE

Cuptor cu circulare automata a aerului
(include un ventilator si un element de
incalzire cu ventilator ultra)

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen-
tului de incalzire inferior si cel superior, gra-
tarului si al elementului de incalzire cu ultra
ventilator. Utilizarea cuptorului este controlata
cu ajutorul butonului pentru functii — pentru a
seta o anumita functie, trebuie sa rotiti butonul
in pozitia selectata,

si butonul pentru reglarea temperaturii — pen-
tru a seta o anumita functie, trebuie sa rotiti
butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

Atentie!

Atunci cand selectati o functie de in-
calzire (pornirea unui radiator, etc.),
cuptorul va fi pornit doar dupa ce a
fost setata temperatura.
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Setari posibile cu ajutorul butonului pen-
tru functii

Lumina pentru cuptor separata

Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul
cuptorului.

Ventilator ultra pornit

s@;

oy

* Prin setarea butonului in pozitia “ul-
tra-fan” (ventilator ultra) se permite

incalzirea cuptorului intr-un mod

fortat cu ajutorul termo ventilatorului ce se

afla in partea centrala in spatele camerei

cuptorului.

Incalzirea cuptorului in acest mod este per-

misa circulatia caldurii in jurul recipientelor

ce se afla in interior.

Avantajele acestui mod de incalzire sunt:

® Reducerea timpului de incalzire al cup-
torului si eliminarea etapei de incalzire
initiala,

Posibilitatea de preparare pe doua niveluri
simultan,

Reducerea cantitatii de grasime si suc
ce iese din carne, rezultand un gust mai
bun.

Se va reduce varsarea alimentelor in

interiorul cuptorului.
* Ventilator ultra si element de
incalzire inferior pornit
e Cu ajutorul acestei functii, se va
mari temperatura de jos pentru
alimentele preparate.

Ventilator si gratar pornite
* Atunci cand butonul este setat

pe aceasta pozitie, cuptorul ac-

tiveaza functia
MopxapvBaHue NPon3BOANTCS NP 3aKPbITON
aBepue ayxoBku.ventilator si gratar. Aceasta
functie permite accelerarea procesului de
prajire si imbunatatirea gustului alimentelor.
Utilizati gratarul doar cu usa inchisa de la
cuptor.



UTILIZARE

Atentie!

Atunci cand au fost selectate func-
tile A A " insa butonul
pentru reglarea temperaturii se afla
pe pozitia 0, doar ventilatorul va fi
pornit. Cu ajutorul acestei functii,
puteti raci alimentele in interiorul
cuptorului.

Gratar pornit

Setarea butonului pe aceasta po-
zitie permite rumenirea alimente-
lor doar cu ajutorul gratarului.

Gratar combinat (gratar si ele-
ment de incalzire superior)
Atunci cand este selectata
aceasta functie, este permisa
rumenirea alimentelor cu ajutorul gratarului
si a elementului de incalzire superior. Aceasta
functie permite setarea unei temperaturi mai
ridicate in partea superioara a suprafetei de
preparare, rumenind mai bine si pe o supra-
fata mai mare.

ENE

Element de incalzire superior
pornit

Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit doar cu ajutorul elemen-
tului de incalzire superior pornit, deexemplu
pentru coacerea finala de sus.

Elementul de incalzire inferior
pornit

Atunci cand butonul este setat
in aceasta pozitie, cuptorul este
incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea
finala de jos.

AN

Elementul de incalzire supe-
rior si inferior pornite
Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit conventional.

| |
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UTILIZARE

Utilizarea gratarului

Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul
razelor infrarosii emise asupra recipientului
de catre elementul de incalzire incandescent
al gratarului.

Pentru a porni gratarul trebuie sa:

@ Setati butonul pentru functii pe pozitia
marcata cu [ ™ sau ¢

@ Incalziti cuptorul aproximativ 5 minute (cu
usa cuptorului inchisa).

@ Introduceti tava pe nivelul potrivit de pre-
parare, iar daca frigeti pe gratar introduceti
pe nivelul urmator inferior o tava colectoare
(sub gratar).

@ Inchideti usa cuptorului.

Pentru frigerea cu ajutorul functiei [~
si a gratarului combinat ™ , tempera-
tura trebuie sa fie setata pe 250°C, insa
functia gratar cu ventilator "X trebuie
sa fie setata la o temperatura maxima de

200°C.
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Atentie!

Prajirea se face cu usa cuptorului in-
chisa.

Cand se utilizeaza functia de prajire
elementele cuptorului pot fi fierbinti.
Recomandam sa nu permiteti acce-
sul copiilor in apropierea cuptorului.



UTILIZARE

Utilizarea rotisorului*

Rotisorul este folosit pentru rotirea mancarii
in timpul gatirii. Este indicat pentru pentru pui,
kebab, carnati, etc. La utilizarea rezistentei
superioare impreuna cu rezistenta grill.Roti-
sorul se poate opri intdmplator sau schimba
rotatia. Aceasta nu influenteaza functionarea
cuptorului si calitatea frigeriif™, S

Pentru a prepara méncarea :

@ puneti tepusa si asigurati-o cu furca

@ inserati cadrul la nivelul , Ill , al cupto-
rului

@® amplasati tepusa pe cadrul

@ introduceti capatul tepusei in cuplajul de
actionare al rotirii.

*optional
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CURATARE SI INTRETINERE

Prin curatarea si intretinerea corespunza-
toare a cuptoruli veti avea o influenta semni-
ficativa asupra evitarii erorilor de functionare
a acestuia.

Inainte de a curata cuptorul, acesta tre-
buie sa fie oprit iar butoanele in pozitia
,»9”1,0”. Nu curatati cuptorul daca aces-
ta nu s-a racit complet.

® Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa fieca-
re utilizare. Atunci cand il curatati, aprindeti
lumina din interiorul acestuia pentru a avea
0 mai buna vizibilitate

® |Interiorul cuptorului trebuie sa fie curatat
doar cu apa calda si o cantitate redusa de
detergent lichid.

® Curatare cu abur:

- Turnati 250ml de apa (1 pahar) intr-un
recipient si introduceti-l in cuptor pe primul
nivel de jos.

-Inchideti usa cuptorului.

-Setati temperatura pe 50°C iar butonul
pentru functii in pozitia pentru elementul
de incalzire inferior.

-Incalziti interiorul cuptorului timp de 30
de minute.

-Deschideti usa cuptorului, stergeti inte-
riorul cu ajutorul unui prosop sau al unui
burete si spalati cu apa calda si detergent
lichid.

Atentie! Umezeala sau apa reziduala de
sub aragaz pot proveni de la curatarea cu
abur.

Dupa curatarea interiorului cuptorului,
stergeti pentru a se usca.

Atentie!

Nu utilizati produse de curatare ce
contin materiale abrazive pentru
curatarea si intretinerea panoului
frontal din sticla.

Inlocuirea becului cuptorului

Pentru a evita pericolul de electrocutare,
asigurati-va de faptul ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui becul.

@ Setati toate butoanele de control pe
pozitia ,,@” /,0” ,si scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza.

@® Desurubati si spalati capacul becului, apoi
stergeti-.
@® Desurubati becul, introduceti altul nou

— un bec cu temperatura mai ridicata
(300°C) cu urmatorii parametri:

- voltaj 230 V

- Putere 25 W

- Filet E14.

P
==
—
Becul pentru cuptor
@ Infiletati becul si asigurati-va ca este bine
fixat.
@ Infiletati la loc capacul.
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CURATARE SI INTRETINERE

Scoaterea usii

Pentru a avea un acces mai bun la interi-
orul cuptorului pentru a il curata, puteti sa
scoateti usa acestuia. Pentru acest lucru,
inclinati dispozitivul de prindere al usii, ridi-
cati si trageti spre dumneavoastra. Pentru a
pune usa la loc, faceti acelasi lucru in sens
invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele
sunt fixate corespunzator. Dupa ce ati fixat
usa, dispozitivul de siguranta trebuie sa fie
coborat din nou cu atentie. Daca acesta nu
este setat, pot fi avariate balamalele atunci
cand se inchide usa.

L

Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale
balamalelor

Scoaterea geamului interior

1. Cu ajutorul surubelnitei cu cap crestat
se vor desuruba suruburile aflate Tn ba-
lamalele laterale (des.A) .

2. Balamalele se scot cu ajutorul unei suru-
belnite drepte si se scoate sipca superi-
oara a usii (des. A, B).

3. Geamul interior se scoate din suporti

(Tn partea inferioara a usii ). (des.C).
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. Se spala geamul cu apa calduta si cu o

mica cantitate de detergent.

Pentru a monta geamul din nou trebu-
ie sa actionam invers. Partea neteda a
geamului trebuie sa se afle in partea su-
perioara.

Scoaterea geamului interior



CURATARE SI INTRETINERE

Demontarea suporturilor laterale pentru tavi
Cuptoarele marcate cu litera D sunt preva-
zute cu ghidaje detasabile usoare (rafturi
laterale*). Pentru a le indeparta, trageti de
dispozitivul frontal (Z1), apoi aplecati ghida-
jul si indepartati si scoateti-l din dispozitivul
din spate (Z2). Dupa ce ati spalat ghida-
jele, asezati-le in orificille pentru montare
ale cuptorului, apoi apasati dispozitivele de
prindere (Z1 si Z2).
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CURATARE SI INTRETINERE

Verificari periodice

In afara de curatarea cuptoruli, trebuie sa:
Realizati verificari periodice ale elemente-
lor de control si a unitatilor de preparare.
Dupa expirarea garantiei, apelati la un
tehnician autorizat pentru ca verificarea
cuptoruli sa fie realizata la un centru de
service autorizat, cel putin o data la 2
ani.

Reparati orice erori,
Realizati intretinerea periodica a unitatii
de preparare a cuptoruli.
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Atentie!

Toate reparatiile si activitatile norma-
le trebuie sa fie realizate de catre un
centru de service autorizat sau de
catre o persoana autorizata.



CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

In caz de urgenta, trebuie sa:

@ Opriti toate unitatile de functionare ale cuptoruli

@ Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza

@ Apelati la un centru de service autorizat

@® Unele erori minore pot fi rezolvate prin verificarea instructiunilor oferite in tabelul de mai
jos. Inainte de a apela la un centru de service autorizat, verificati urmatoarele puncte din
tabel

PROBLEMA CAUZA ACTIUNE

1. Aparatul nu functioneaza Nu este alimentat. Verificati panoul cu siguran-
te, daca exista o siguranta
arsa, inlocuiti-o.

Vezi timpul curent (vezi

2. Afisajul programatorului Aparatul a fost deconectat de ” .
Utilizarea programatorului)

clipeste “0:00”". la sursa de alimentare sau a
fost o intrerupere temporara
de alimentare.

3.Lumina cuptorului nu func- ) Infiletati becul sau inlocuiti-|
tioneaza. Becul este slabit sau ars. (vezi “Curatare si intreti-

nere”)
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PREPARAREA IN CUPTOR — SFATURI PRACTICE

Coacere

@® Varecomandam sa utilizati tavile furnizate impreuna cu cuptor.

@ Puteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa fie asezate pe raftul de uscare;
este recomandabil sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt mai bune
conductoare de caldura si scurteaza timpul de preparare.

@® Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recomandate atunci cand utilizati metoda
conventionala de incalzire (arzator superior si inferior). Partea inferioara a
prajiturii va fi arsa.

@ Atunci cand utilizati functia ventilator ultra, nu este nevoie sa incalziti in prealabil
cuptorul, pentru alte tipuri de incalzire trebuie sa incalziti cuptorul inainte de a
introduce prajitura.

® Inainte de a scoate prajitura din cuptor, verificati daca este coapta, cu ajutorul
unui betisor din lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa fie uscat si curat
dupa ce a fost scos din prajitura).

@® Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa lasati prajitura in interior timp
de 5 min.

@® Temperatura utilizata in modul ventilator ultra este cu aproximativ 20 — 30 grade
mai mica decat in cazul prepararii normale (atunci cand utilizati elementul de
incalzire superior si cel inferior).

@® Parametri de coacere oferiti in Tabelul 1 si 1A sunt aproximativi si pot fi corectati
bazandu-va pe propriile experiente si preferinte.

@® Daca informatiile oferite in retete difera considerabil de valorile incluse in acest
manual de utilizare, respectati instructiunile din manual.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1: Prajituri

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :

Ventilator ultra ,L

TIPUL DE PRAJITURA : )\ PREIPM:RAII:E
NIVEL [TEMPERATU{ NIVEL [TEMPERATU- il
RA[°C] RA[°C]
Coacere in tavi
Negresa 2 170-180 2 150-170 60-80
Pandispan 2 160-180 2 150-170 65-80
Blat pentru prajitura 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Blat pentru tort 2 170-180 30-40
Prajitura cu fructe (baza crocanta) 2-3 | 160-180 60-70
Prajitura cu branza 2 140-150 60-90
(baza subtire crocanta)
Fursecuri 2 160-180 2 150-170 40-60
Paine 2 210-220 2 180-200 50-60
Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul
Prajitura cu fructe (baza crocanlzl) 3 170-180 2 160-170 35-60
Prajitura cu fructe (cu drojdie) 2 160-170 30-50
Blat crocant 3 160-170 2 150-170 30-40
Rulada 2 180-200 10-15
Pizza (baza subtire) 3 220-240 10-15
Pizza (baza groasa) 2 190-210 30-50
Coacerea unor cantitati mici
Paine 3 160-170 2 150-160 10-30
Produse de patiserie 3 180-190 2 170-190 18-25
Bezele 3 90-110 80-90
Chifle 2 170-190 35-45
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

Rumenirea carnii

Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1 kg in cuptor, insa cele mici pot fi
preparate pe arzatorul cu gaz.

Utilizati recipiente termorezistente atunci cand preparati carne in cuptor, cu
manere ce sunt de asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare sau pe gratar, va recomandam
sa asezati pe cel mai coborat nivel o tava cu apa.

Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin o data in timpul prepararii si

sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa fierbinte cu sare — nu turnati apa rece
pe carne.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 2: Prepararea carnii in cuptor

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :
Ventilator ultra _J_

DNE'YJ%'% TEMPERATURA [°C] TIMP

TIPUL DE CARNE IN MINUTE*

U=l Y=l
CARNE DE VITA Ha 1cm
Friptura de vita
In sange 3 250 12-15
Cuptor incalzit
suculenta (mediu) 3 250 15-25
Cuptor incalzit
bine preparata 3 210-230 25-30
Cuptor incalzit
Friptura 2 2 160-180 200-220 120-140
CARNE DE PORC
Friptura 2 2 160-180 200-210 90-140
Sunca 2 2 160-180 200-210 60-90
File 3 210-230 25-30
CARNE DE VITEL 2 2 160-170 200-210 90-120
CARNE DE MIEL 2 2 160-180 200-220 100-120
CARNE DE CAPRIOARA 2 2 175-180 200-220 100-120
CARNE DE PASARE
Pui 2 2 170-180 220-250 50-80
Gasca (aproximativ 2 kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
PESTE 2 2 175-180 210-220 40-55

* cantitatile prezentate in tabel se refera la o portie de 1 kg, daca portia este mai mare,
se adauga cate 30 — 40 minute pentru fiecare kilogram suplimentar.

Atentie!
La jumatatea timpului de preparare, carnea trebuie sa fie intoarsa.
Este recomandabil sa preparati carnea in recipiente termorezistente.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 3: Gratar + rotisor

Functiile cuptorului: Gratar + element de incalzire superior W
(gratar combinat) ‘

TIPUL DE CARNE TEMPERATURA| TIMP DE PREPARARE
[°C] PE GRATAR
Pui (aproximativ 1,5 kg) 250 90-100
Pui (aproximativ 2,0 kg) 250 110-130
Shish kebab (aproxima- 250 60-70
tiv 1,0 kg)

TABELUL 4: Gratar

Functiile cuptorului: Gratar @
TIP ALIMENT NIVELPE | TEMPERATURA TE 'EM P: ED;EIP! RE E[PI IA"RA” !IREE]
[°cl PRIMA PARTE | ADOUA PARTE
Cotlete de porc 4 250 8-10 6-8
Snitel de porc 3 250 10-12 6-8
Shish kebab 4 250 7-8 6-7
Carnati 4 250 8-10 8-10
Friptura (aprox. 1kg) 3 250 12-15 10-12
Cotlet de vitel 4 250 8-10 6-8
Friptura de vitel 4 250 6-8 5-6
Cotlete de oaie 4 250 8-10 6-8
Cotlete de miel 4 250 10-12 8-10
Bucati de pui (5009) 3 250 25-30 20-25
File de peste 4 250 6-7 5-6
Crap (aprox. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Paine (prajita) 4 250 2-3 2-3
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 5: Gratar cu ventilator

Functiile cuptorului: Gratar + ventilator M)':'\
GREUTATE NIVEL TEMPERATURA TIMP PRE-
TIP DE CARNE DE JOS [°c] PARARE
[MINUTE]
Friptura de porc 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Pulpa de miel 2,0 2 170-190 90-110
Friptura de miel 1,0 2 180-200 30-40
Pui 1,0 2 180-200 50-60
Rata 2,0 1-2 170-190 85-90
Gasca 3,0 2 140-160 110-130
Curcan 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

In timpul prepararii trebuie sa intoarceti carnea si sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa
fierbinte cu sare.

Atentie!
Valorile oferite in Tabelele 2 — 5 sunt aproximative si pot fi modificate in functie de
experienta si de preferintele dumneavoastra

57



DATE TEHNICE

Voltaj
Putere
Dimensiuni (IXLxA)

*

Capacitate utila cuptor
Energie
Greutate

Respecta regulile UE

* Conform EN 50304

Capacitatea depinde de reglajele cuptorului
— indicate in specificatiile tehnice si pe eticheta

energetica.

FISE TEHNICE

230V ~ 50Hz
Maxim 3,3 kW
59,5/57,5/59,5cm

53 -58 litri
Vezi eticheta energetica
Aproximativ 35 kg

Standarde EN 60335-1, EN 60335-2-6

Marca: Hansa

Model Clasa ener- Consum Capacitate Marime Timp Zgomot Grill
getica energetic utila preparare
cuptor .(bazat pe
incarcare
standard) [dB(A) re
[kWh] [ litri ] [min] 1pW] [cm?]
BOE* A 0,75 53-58 medium 45 51 1330

Clasa energetica: A....G (A=economic...G=putin economic)
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