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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocTtoTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 0GCNYKNBAHMIO MIUTbI.

MnuTa, nNpu BbINycke C 3aBoda, Nepen YNakoBKOW Obina TulaTenbHO NpoBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnefjoBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEW yKasaHWsM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
Nnonb30BaHUe NIIUTON.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B ferko AoCcTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HeCcYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobnoaaTth NMOMOXKEHUst UHCTPYKLUA
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MnTOoN NONb30BaTHCA TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHus.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTponcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

3710 06OpYyAOBaHNe crieayeT yCTaHOBUTL B COOTBETCTBUM C 06s3aTeNbHbLIMK NpaBunamm
M UCnomnb30BaTb TOMBbKO B XOPOLLO BEHTUNMPYEMOM nomelleHuun. Nepen ycTaHOBKOW ©
1Ccnosib3oBaHMEM HEOBXOANMO 03HAKOMMUTLCS C UHCTPYKLMEN MO 3KCnyaTaumu.

Mpn paboTe ycTpoicTBO HarpeBaeTcs. PekomeHayeTcs cobntogatb OCTOPOXHOCTb
YTOGbI M HE KacaTbCs ropsiYMX BHYTPEHHUX YacTeN JyXOBKY.

Cnepgute 3a eTbMM BO BpEMS MOMb30BaHWSA NIIUTON, NOCKOMNbKY MM HE 3HAaKOMbI
OCHOBbI ee paboTbl. B yacTHOCTM, NpnyMHOW OXora pebeHka MOryT cTaTb KOHOPKM, Ka-
Mepa OyXOBKW, pelleTka, paMa ABepLibl, HaXOASALWMECS Ha NAMTEe eMKOCTU C ropsvyumu
XUAKOCTAMMN.

Hy»Ho cneauts 3a TeM, 4Tobbl 3NeKTpUYecKkre NPOBOAA MEXaHUYECKOTO KyXOHHOMO 060-
pyZoBaHUs (MUKcepa, HanpuMep), He Kacanuch ropsymx Yactel nnuThbl.

He cnenyet nomeluath B Lkad nerkoBocnnaMeHsitolmnecs: matepuarnsl, KOTopble MoryT
3aropeTbCs BO BpeMsi paboTbl AyXOBKU.

He cnepyet octaBnsATb nnuty 6€3 npucMoTpa BO Bpemsi xapku. Macno u xupbl MoryT
3aropeTbCesl OT neperpesa.

Mpwn 3akmnaHum KOHd)OpKy MOXET 3alnnTb — crneanTte 3a 3TUM.

[Mocne noBpexaeHnsa NAnTbl €e UCMOoSb30BaHNE BO3MOXHO TOSbKO MOCMe YCTpaHeHUs
Henonaakuy cneunanmcTom.

He oTkpbIBaTb KpaH ra3onpoBofa Wnu knanaHa Ha 6annoHe, He ybeauBLIKCh, YTO BCe
KpaHbl NANTbI 3aKPbITbI.

He AonyckaTtb 3anumBa KOH(*)OpOK Nnn nx 3arpAasHeHus. 3arpﬂ3HeHHbIe ropernku Heobxo-
ANMO OYUCTUTHL U NPOCYLLNTL Cpasy XKe Nnocrie Toro, Kak nimta OCTbIHET.

He cTaBuTb nocyay HENOCPEACTBEHHO Ha KOHOPKU.

Ha pelueTky Hag oTAenbHOM KOH(POPKOW MOXHO CTaBUTb MOCYAY, COAEPXMMOEe KOTOPOM
BecuT He 6onee 10 kr, 06LWKMIA BEC, KOTOPbLIV BbIAEPKUT pelueTka — 40 Kr.

He cTy4atb no pyykam n koHdopKam.
He ctaBuTb NnpegmeTbl Becom Gornee 15 Kr Ha OTKPbITYIO ABEPLY AYXOBKU.

3anpellaeTcs nepegensiBaTb U PEMOHTUPOBATL MAUTY nuuam 6e3 npodeccroHansHom
NOATOTOBKM.

3anpeLyaeTcs OTKpbIBaTb KpaHbl NINTbI, HE UMESl B pyKe TopsiLLei CnYKU Unn yCTpou-
CTBa ANs 3aKWUraHus rasa.

3anpeLuaeTcs 3agyBaThb nNnamsi KOHPOPKM.

[Nepen OTKpbITUEM KPbILLKK MANTHI, pekomMmeHgyeTcda O4YUCTUTb ee OT 3arpsisHeHun. lMNMpe-
Xae 4emM onyCTuUTb KPbILWKY, pekoMeHOYyeTCA oXnagnuTb BapO4HYH NOBEPXHOCTb.

CTeknsiHHast KpblLLKa MOXeT TPEeCHYTb Npu HarpesaHuu. MNoracuTe Bce KOHDOPKM Nepes
TeM, Kak ee onycTuTb.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

3anpeu.1aeT0ﬂ CamMOBOJfIbHas NepeHacTponka NnNuTbl Ha APYrov BUA rasa, nepemeLleHme
NAUTbI HA APYroe MecToO N BHECEHUE U3MEHEHMWI B CUCTEMY MUTaHUA. Takue onepauuun
MOXET NPOU3BOAUTb TOSTbKO YNONIHOMOYEHHbIW CreunanuncT.

He I'IOJ'Ib3yI7ITer TBEpAbIMU YUCTALLMMU BelleCcTBaMn UM OCTPbIMU MeTannm4yecknmm
npeamMeTtamMmun anda oO4YUCTKM CTeKna aBepubl, OHM MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb, YTO, B
CBOI0 o4epeab, MOXET NpUBECTU K NOABMEHUIO TPELLMH.

[Ns YMCTKM NAWTBI HENBb3S UCNOMNb30BaTb YCTPOMCTBA NapOBOW YMNCTKM.

OT10 ob6opynoBaHMe He NpegHa3HavYeHo Ang nonb3oBaHus nuuamm (B TOM Yncrne n AeTb-
MUW) C OrpaHUYEHHbIMU (PU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU U NMCUXMYECKMMU CMOCOBHOCTAMMU,
a Takke nuuamu ¢ OTCYTCTBUEM KaKoro-nmbo onbita paboTel ¢ AaHHOro BMaa GbIToBOW
TEXHWKOWN, €CIN TOMbKO 3TO MPOUCXOAMUT MOA HAA30pPOM MMM COMMAacHO MHCTPYKLUUW MO
aKcnnyartauum obopygoBaHus, NnepeaaHHoO OTBETCTBEHHbIM 3a MX 6€30MacHOCTb NMULIOM.
Cnepnyet obpawatb BHUMaHWE Ha AeTen, YToObl OHW He urpanu ¢ 06opyaoBaHMEM.

Okcnnyartaumsa obopyaoBaHUsa ONA Bapku UM NeYeHWs Bbi3biBaeT BblAerneHve Tenna u
BMaXXHOCTW B MOMELLEHNN, B KOTOPOM ycTaHoBneHo. CriegyeT y6eauTbCs, XOpoLo nu
NPOBETPUBAETCH KYXOHHOE MOMELLEHNe; HeOBXOAMMO coaepXaTb OTKPbITbIMU HaTy-
panbHble BEHTUMALMOHHbIE OTBEPCTUS UMM YCTAHOBUTL CPeacTBa MEXaHW4YeCKOW BEH-
TUNALMN (BBITSXKKA C MEXaHNYECKON BEHTUNALMEN).

M3-3a AnNMTEnbHOro MHTEHCUBHOIO MCMNOMNb30BaHWA 060pyaoBaHMA MOXeT noTpeboBaThb-
CA AOMONHUTENbHOE NPOBETPUBAHME, HaMpUMep, OTKPbITUEe OkHa unu Gonee adpdek-
TMBHAs BEHTUNAUMS, T.e. yBennyeHne apdheKkTUBHOCTN MEXaHUYECKOW BEHTUNALNY, B
criyyae ee MCrnornb30BaHus.

?\ CumBOIN Ha CTEKNSAHHON KPbILLKE MIINTbl O3Ha4YaeT: CreknsiHHasn KpbILWKa MO-

& XeT TpecHyTb nNpu HarpeBaHuu. [Noracute Bce KOHOPKM nepea Tem, Kak ee
OnyCTUTb.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTHU

® B C/IYHAE MNMOJO3PEHNA HA YTEYKY TA3A:
3axuraTb CNUYKW, KypUTb, BKMIOYATL U BbIKMOYATbL 3NEKTPONpUGopb! (3BOHOK, BbIKHO-
YaTenu) 1 NoMb3oBaTbCA UHLIMK 3NEKTPONPUBOPaMn N MEXaHNYeCKUMM YCTPONCTBaMMU,
KOTOpbIe MOTYT Bbl3BaTb BO3HWKHOBEHWE JMEKTPUYECKON UMK yaapHON UCKpbl. B atom
cnyyae crieqyet HemeaneHHO 3aKpbITh KnamnaH Ha rasoBom GanfioHe wnu Kpad, nepe-
KPbIBaOLLMIA ra3oBylo CUCTEMY, MPOBETPUTL NMOMELLEHNEe, a 3aTem BbI3BaTb crneuuanu-
CTa, yNONMHOMOYEHHOTO YCTPAHWUTL MPUYKNHY YTEYKN.

® [lpu nobor npobneme, BbI3BAHHON TEXHUYECKUM U3bSIHOM, CrefyeT HEMEANEHHO OT-
KIMIOUYUTb SMEKTPONMTaHMe NnuTbl (NOMb3ysChb YKa3aHUSMU, U3NOXKEHHbIMU BbilLE) U MO-
TpeboBaTb yCTpaHeHUsa HegocTaTKa.

® Henb3s nogknoyaTh K ra3oBov CUCTEME aHTEHHbIE NPOBOAA, HanpuMep, paguonpuem-
HUKOB.

B cnyyae yTeuku rasa, Heob6xoaMMO NepekpbITb 4OCTYN rasa Npu NOMOLLM KpaHa.

Ecnun 3aroputcs ras, BbIXogsLmMii N3 HErepMeTMYHOIO KrnanaHa ra3oBoro GannoHa, cne-
nyer: HaGpOCI/ITb Ha GannoH BIAXHYIO TPANKY O714 €ro oxXnaxkgeHud, 3akpbiTb KranaH
GannoHa. Nocne oxnaxaeHust BbIHECTM GanmoH Ha OTKpbITOE NPOCTPaHCTBO. 3anpeLua-
€TCA NOBTOPHOE NUCNOSfib30BaHMe NoBpeXxaeHHbIX 6annoHoB.

® B clny4yae OnnuTenbHOro nepepbiBa B UCMOMb30BaHUN NNAUTbI Heobxoanmo 3aKpbITb rmas-
HbI KpaH rasoBou cuctembl. Ecnn nnuta nogcoeanHeHa kK rasoBomy 6ann0Hy, 37O Aen-
CTBUWE BbIMOJTHAETCA NOoCe KaXXaoro Ncnorib3oBaHuA.



KAK 3KOHOMUTb SHEPIUIO

ToT, KTO Nonb3yeTcsa 3Hep-

rMen OTBETCTBEHHO, SKOHO-

MUT He TOMMbKO AOMAaLLHUIA

OrogKeT, HO NpUHMMAaET Mo-

CUIbHOE y4YacTue B OXpaHe

== == okpyxawowen cpegbl. Mbl

MOXEM MOMOYb MyTEM 3KO-

HOMUK 3nekTpoaHeprun! [enaetca 310
Taknm obpasom:

e [lpaBunbHOE Ucnonb3oBaHWe NocyAbl
ANA NPUroToBIEeHUs NPOAYKTOB.
Mocyna Anst NpUMroToBnNeHst NPoaYyKTOB
He [orkHa ObITb MEHbLLE KOPOHbI Nna-
MEHM KOHMOPKK. [TOMHUTE O HaKpbITUK
nocyapbl KpbILLKaMu.

e Yucrora KOH(OPOK, peLlieTku, NiuThbl
noa roperikamm.
3arpssHeHns npensaTcTByOT nepenade
Tenna — NPOYHO MpUropeBLUNE 3arpss-
HEHUS1 HEPELKO MOXHO yAanuUTb TOMbKO
CpefcTBaMu, B CBOK oyepedb Mnpuym-
HSIOWMMN Bpes OKpyXalolen cpene.
Ocobyt0 YNCTOTY HYXXHO MoAAEpPXKMNBaTb
BO3Me paccekaTtenen nrnameHn 1 MHXek-
TOPOB KOH(POPOK.

e U3beratb HEHYXHOro «noArnsabiBa-
HUSA».

He ctonT 6€3 HeobxoaMMOCTH NOCTOSH-
HO OTKpbIBaTb ABEPLY OYXOBKU.

e lcnonb3oBaHue AYyXOBKMU TOJLKO NMpwU
NPUroToBrieHUN OGONbLUIOro Konuye-
CcTBa NPOAYKTOB.

Msico BecoMm MeHee 1 Kr BMornHe MOXHO
NPUrOTOBUTb HA OTHE FOPETKM.

e lcnonb3oBaHMe OCTaTOYHOro Temnna

DYXOBKMW.
B cnyuyae npurotoBneHuns npogykToB 60-
nee 40 MWHYT pekoMeHAOyeTCs BbIKIHO-
4nTb AyxoBKy 3a 10 MMHYT OO rOTOBHO-
cTu.

BHumaHue! B cnyyae ncnonb3oBaHusa Tan-
Mepa yCTaHOBUTb Gornee KOpPOTKOE BpeMs
npurotoBneHns bnioga.

MpuroToBneHue NPoAyKTOB C UCMOSb-
30BaHMEM KOHBEKLMU M 3aKpPbITON
ABepuen AyxoBKW. TwarenbHo 3a-
KPbITb ABepLy AYXOBKU.

Tenno yxoauT M3-3a 3arpsisHEHU Ha
[ABeple [OYXOBKU. 3arpsisHeHust nydlie
yOansiTb cpaay.

He ycTtaHaBnuBaTb NAUTY B Henocpe-
CTBEHHOW GfIM30CTM OT XONnoAUrbLHU-
KOB M MOPO3UNbHbIX Kamep.

Bes HeoBXoaMMOCTM BO3pacTaeT noTpe-
GreHve aneKTPOoIHePruu.



PACMNAKOBKA

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLUULLEHO
OT MOBPEXOEHWN YNaKOBKOMW.
[Mocne ypmaneHusa ynakoBKw,
npocum Bac n3baBuTbcs OT ee
yacTew cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuepba okpyxatoLLen cpeae.

Bce maTtepuansl, NCMonb30BaHHbIE ANA U3-
roTOBIEeHust ynakoBku, 6e3speaHsbl, Ha 100%
nognexart nepepabotke n o603HavYeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLMM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBo4yHbIM MaTtepuanam
(monuaTtuneHoBble NakeTbl, KYCKW neHomnmna-
cTa 1 T.N.) B NpoLecce pacnakoBKN Henb3s
nognyckatb AeTewn

Y

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4YaHuUM cpoka MCnorb-
30BaHUS [OaHHOEe YCTPOWCTBO
Henb3s BbIOpPOCUTb, kak 0bbly-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaThb B MYyHKT Npu-
B cvia v nepepaboTKu AreKTpuYe-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O6 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI HA YCTPONCTBE, MHCTPYKLMMN MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee mcnonb3oBaHbl MaTtepuarnbl,
nognexalume NoBTOPHOMY MCMONb30BaHMUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, 1Cnonb3oBaHWi0 MaTte-
puanoB nnu MHoW OpMOK NCMONb30BaHUS
OTCINY>XVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLeCTBEHHbIV BKMNaj B COXpaHeHWe OKpy-
Xawowlen cpeapl.
CBepgeHusi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTU-
nM3aumMm Mcrnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

5 I 15

12 / / 14
11 13
7 8
3,4 5,6
1 2
9

10

1 Pyyuka peaynsimopa memnepamypbl OyxXo8Ku

2 Pyyka eblbopa hyHKUyuU OyX08KU

3, 4 Pyuku ynpaeneHusi KOHghopkamu

5, 6 Pyyku ynpasrneHus 2a308bIMU KOHGbopKamu

7 KoHmponbHas namna mepmopeaynsmopa KpacHasi
8 KoHmpornbHas namna paboms! naumel xenmas

9 KpenneHue 0sepuybi Oyxo8Ku

10 Awuk (0ns onpedeneHHbIx modenel)

11 Snekmpuyeckasi kKoHghopka @ 14,5 cm
12 Onekmpuyeckasi KoHgopka @ 18,0 cm
13 Pewemka

14 Manasi KoHghopka

15 CpedHsisi KoOHhopKa

16 Kpbiwka (0nsi onpedeneHHbIx modeneli)



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Manenn ynpasneHusa nnutel FCMW5*

FCMW52007010

Pyyka perynsitopa Temneparypbl 1
BbIGOpa PyHKLMM JYXOBKU

| | 17 Jamyuk nnameHu*
18 Ceeyva anekmpomnodxuaa*

KHorka anekTponomxura

FCMW58128010

MuHYTHBIV Taimep™

OcHalleHve nnnThbl - nepeyeHb:

Pewemka onsi epuns ModdoH Onst KapKu lTod0oH 0Ons ebineyku™
(pewemka Ons cywku)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbix moaenemn
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MOHTAX

Cnegywouwme ykasaHus npegHasHayeHbl
08 KBanupuumpoBaHHOro crneunanucTa no
MOHTaxy, yCTaHaBnMBaroLllero nnuty. Yka-
3aHUSA npegHasHadveHbl Ang obecneveHust
Hanbornee NPodeCCUOHaNbLHOro BbINOSHE-
HUA OENCTBUA, CBA3AHHBLIX C YCTaHOBKOW
yCTponcTBa.

® [lepen ycTaHOBKOW crenyeTt yoeanTbes,
COOTBETCTBYHOT I MECTHblE YCMOBUSA
CcHabXxeHust (BMA rasa u ero AaBneHune)
XapakTepucTukam o0opyaoBaHus.

® PexnM ycTaHOBKM 3Toro obopynoBaHus
NpencTaBneH Ha 3aBOACKON Tabnuuke.

® 370 060pyOoBaHME He MoAKoYaeTcs K
OTBOAHbLIM KaHanaMm ra3oobpasHbIX OT-
xo00B. OHO OOMKHO GbITb YCTaHOBINEHO
N MOAKIHYEHO B COOTBETCTBUM C AeW-
CTBYHOLLUMMU YCTAHOBOYHLIMU MpaBuna-
mMu. OcobeHHO crieayeT y4ecTb COOTBET-
cTBytowme TpeboBaHus, Kacatolmecs
BEHTUIALMM.

YcTtaHoBKa NnuUThbI

[ J KyXOHHoe nomeLLeHne gormkHo bbiTb Ccy-
XM U XOPOLLUO npoBeTpmnBaeMbiM, UMETb
ncnpasHyK BEHTUNALMUIO cornacHo nen-
CTBYyROWMMN TEXHUYECKMMN HOpPMaMWU.
[MpaBoBasi 6a3a, B COOTBETCTBUMN C KO-
TOPOW OLEHNBAETCA NPUrOAHOCTL NoMe-
LeHna ana yCtaHOBKU rasoBOW NAUTHI.

® [lomelleHne [OMKHO MMETb cucremy
BEHTUNALNN, yaanawwy n3 noMelle-
HUA NPOAYKTbl rOpeHunsa, BO3HUKaLine
npu wmcnonb3oBaHun nnutbl. Cuctema
[OSMKHA COCTOSATb U3 BEHTUNALMOHHON
peLeTKn Unn BbITAXKWN.

12

BbITsXKKM criegyeT MOHTMpOBaTb B CO-
OTBETCTBUM C yKa3aHWUSIMWU COMPOBOAM-
TENbHOWN 3KCNIyaTaLMOHHON MHCTPYKLIMK
K HMM. PacnonoxeHue nnuTbl OOMKHO
obGecneunBatb CBOOOAHBIA [AOCTYN KO
BCEM 3reMeHTaM ynpasneHus.
[NomelleHne gomkHo obecneunBaTb 40-
cTyn Bo3gyxa B ob6beme, HeobxoanmMom
Ons nonHoro cropaHust rasa. O6bem
nocTynaroLlero Bo3gyxa AOIKeH ObiTb
He MeHee 2m3/4yac Ha 1 kBT moLluHocTK
ropenok. Bo3gyx moxeT noctynatb He-
NMOCPEACTBEHHO CHapyXXu, 4Yepes KaHan
anametpom MuHUMYM100cm2 , nmbo 13
coceHVX NoMeLleHunii, 06opyaoBaHHbIX
BEHTUMNSALMOHHBIMU KaHanamu, BbIXOAs-
LLUMMK Hapyy.

Ecnn  ycTpoilcTBO  akcnnyatupyeTcst
WHTEHCUMBHO B TEYEHWE [AMUTENbHOO
BPEMEHU, MOXET BO3HWKHYTb Heobxo-
AMMOCTb OTKPbITb OKHA NS YIy4lUeHus
BEHTUNSALMNN.

[a3oBas nnuTa, OTHOCMTENBHO Harpesa
OKpY’>KatoLMX MOBEPXHOCTEN, SBMSIETCH
YCTPOWCTBOM KaTeropum X 1 B Ka4yecTse
TAKOBOTO MOXET BCTpaumBaTbCs TOSb-
KO [0 BbICOTbI paboyeit MOBEPXHOCTH,
TO ecTb okoro 850 MM OT OCHOBaHUS.
BcTpauBaHuve Bbllle yKa3aHHOMO YPOBHS
He pekoMeHAyeTCs..

\ HOOD

|
I

Min. 600 mm

Min. 420 mm
Min. 420 mm
Min. 700 mm

[oJeXe) [o)exe)




MOHTAX

Mpuneratowme nnockocTn mebenu Aonmx-
Hbl UMETb 0BNULIOBKY, @ Krewv Ans ux npu-
COeAIMHEHNS BbiAEPXMBaTb TeMnepaTypy
100°C. HecobntogeHve gaHHOro ycrnoBus
MOXET NPUBECTU K AedPOPMUPOBAHMIO MO-
BEPXHOCTW UM OTKMENBaHMIO OGMULIOBKM.
Ecnu HeT yBepeHHOCTM B TEPMOCTOMKO-
cTn Mebenu, NNUTY HYXXHO BCTPOUTb, CO-
XpaHsia 3a3op npumepHo B 2 cm. CTeHa,
HaxoasLasacs 3a NNUMTon, JormkHa ObITb
YCTOMYMBOW K BbICOKUM Temneparypam.
[Mpy nonb3oBaHUW MAUTOW, ee 3aaHas
YacTb MOXeT HarpeBaTbcs Ha 50°C BbiLle
OoKpyxatoLen Temnepartypbl.

MnuTty cnegyet yctaHaBnuBaTb Ha TBEP-
AOM 1 poBHOM norny (He Mcnonb3oBaTb
noacTaBKku

Mepep akcnnyartaumen NAnTy HYXHO Bbl-
POBHSATb (3TO MMEET 3HayeHue npexae
BCEro sl PaBHOMEPHOro pacnpeneneHns
Xupa Ha ckoBopogke). [insa atoro cnyxat
perynupyemble HOXKW, AOCTYN K KOTOPbIM
OTKPbIBAETCH Nocne CHATUA Awmnka. Ana-
Na3oH perynupoBkn +/- 5 mm

Mo anekTponoTpebneHuto:

- Knacc A.

Mo mecTononoXxeHuto:

- Ecnn nnuta ycraHoBneHa no
knaccy 2.1., To cormacHo peu-
CTByWOWMM  cTaHOaptam  Ans
noakKn4YeHUs rasa LOJKHbl MUC-
nonb30BaTbCH TONbLKO rMOKne me-
TannM3upoBaHHbIe TPyObl.

- Knacc 3, ansi Bapo4Hble NoBepXx-
HOCTMW, yCTaHaBnuBaewmble B Ky-
XOHHbIX Griokax.

MoacoeanHeHue NNUTbI K
rasonpoBoay.

BHumaHwue!

Mnuta gomxHa 6bITb NoAcoeauHe-
Ha K cucteMe ¢ TeM TUMNOM rasa, Ansi
KOTOporo npepHasHa4veHa. Mnuta
[OJIKHA NOAKMNHYAaTbLCA TONbKO
cneuuManucToM, UMeKLNUM COOoT-
BeTCTBylOLMe KBanudukauuo u
NOSIHOMOYMS, U TONbKO OH UMeeT
npaBo NepeknYeHns NAUTbl Ha
Apyron Tun rasa.

YkasaHua ans cneuuanucta no MOHTaxy
CneuunanucT No MOHTaXxy o6sa3aH:

® ImeTb paspelueHvie Ha paboTy C ra3oBbiM
obopynoBaHuem,

® (O3HaKOMUTbLCH CO CBEOEHUSIMU, Haxo-
OAWMMUCS Ha COMpPOBOAUTENBHON A0-
KyMeHTaLun, CPaBHUTb 3TN CBEAEHUS C
YCINOBUSIMN YCTaHOBKM.

® poOBEPUTDL:

- 3(PPEKTMBHOCTb BEHTUMALUN, TO €CTb
BO34yxoobmeHa B MoMeLLeHuu,

- repMeTUYHOCTb COeaMHEHMNI ra3oBon ap-
MaTypbl, paboTy Bcex yHKLMOHANbHbLIX
yacTen NnuThbl,

- CUCTEMy ANeKTPOCHABXeHWS NnnThbl.

BHumaHue!

MogkntoyeHne nnuTbl K GannoHy co
CXKVDKEHHBIM ra3oM Wnm K CyLLIeCTBYHO-
e cucteme MOXeT Npou3BOAUTb
TOMNbKO MacTep, UMetoLLMI KBanudu-
Kauuo 1 gonyck, npu cobnogeHnn
BbINOMHEHUN Bcex npasun Gesonac-
HOCTMW.
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MOHTAX

MopgkntoyeHme K aNacTUIHOMY CTanlbHOMY
npoBogy.

B cnyyae ycTaHOBKM KyXOHHOW MIUTbI CO-
rnacHo npegnucaHusam Ans knacca 2, nog-
knacca |, Ans nogkntoYeHNst KyXOHHOW NANTbI
K rasy pekomMeHgyeTcs MCnornb3oBaTb MUC-
KMHOYMTENBHO 9NacTUYHbIA MEeTanIM4yecKkni
npoBof, COOTBETCTBYHOLWMI OENCTBYHOLWMM
TpeboBaHuam. CoeguHeHue, npoBoasilee
ra3 K KyXOHHOW NnuTe — 9TO COeAMHEHME C
pesbbon G1/2”.

[na nogkntoyeHnsa crnegyeT MCMNonb3oBaThb
VCKITFOUMTENBHO TPYObl 1 MPOKNaaKK, COOoT-
BETCTBYHOLLME OENCTBYIOLWMM CTaHAapTam.
MakcumanbHas onmHa anacTMyYHOro Nposoaa
He MoXeT npeBbiwaTe 2000 MMm.
MpoBepbTe, HE compukacaeTcs N BBOA C
Kakon-nmbo NoaBMXKHOM YacTblo, COCOOHOMN
€ro noBpeauTb.

MopgknoyeHre K HeaNacTUYHbIM TpyGam.
KyxoHHas nnuTta ocHaweHa naTtpybkom ¢
pesbbon G1/2”.

MopxkntoyeHre Kk razonpoBoay AOSMKHO ObITb
BbIMOTHEHO TakMM 06pa3oM, UTOObI HE BbI3bl-
BaTb HaNpsXXeHWUN HX B OAHOW TOYKE CUCTEMBI
1 HW B OHOW 4acTun YCTPOWUCTBA.

B cnyyae 4pe3amMepHOro MOMeEHTa 3aTshKKU
(6ornee 18 Nm) BO3MOXHO NoOBpeEXAEHUEe
COEQMHEHNS UITN €r0 HErepMETUYHOCTb.

[MpoBog nogBoaa rasa He AOMMKEeH KacaTbCA
METanM4YecKnx afIEMEHTOB 3a4HeN naHenm
MInTbI.
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B rasoBbIx KpaHax (BeHTUNSX)
BMECTO CMa3Kku Tuna conupon,
NPUMEHSIIOTCA TepMOYCTONUYMUBbIE
npoknaakw.

BHumaHue!

[0 OKOHYaHMN MOHTaxa Hy>XHO MPOBEPUTL
repMeTUYHOCTb BCEX COEAMHEHWIA, UCMOoNb-
3ysl 4N 3TOr0, Hanpumep, MbIfbHYO BOAY.
3anpellaetcsa npoBepsiTb repMeTUYHOCTb
NPV NOMOLLIM OTHSI.

MopgkniovyeHne NNUTbI K
3neKTpM‘-IeCKOI7I cetun

BHumaHue !

[MogkntoyeHe K NPOBOAKE MOXET BbIMOM-
HATb KBanMULMPOBaHHBIA cneumanuct no
MOHTaXy C COOTBETCTBYIOLLUMM [OMYCKOM.
3anpellaercs CamMOBOMIbHO MPOM3BOAUTH
nepeHacTpOnKy NN U3MEHEHUS B AMEKTPO-
npoBoakKe.

YkaszaHus ong cneumanucta no MOHTaxy.
[Mnuta paccuntaHa Ha nuTaHue nepe-
MEeHHbIM TpexdasHbim Tokom (400B 3N
~500y). HommnHaneHoe HanpsieHne Harpe-
BaTenbHbIX anemMeHToB coctasndet 230 B.
[MepekntoyeHne NAnTbl ANA NUTAHUS OQHO-
asHbeim Tokom (230 B) ocyuiectensercs
YCTaHOBKOW MOCTKa Ha MaHenu Noaknioye-
HMS B COOTBETCTBUM C MpuUnararLLencs cxe-
MOW coeauHEHUN.




MOHTAX

Cxema coeOMHEHWl HaxoauTca PSooM C
pacnpefaenuTenbHbIM WUTKOM NnuThl. [o-
CTyn K LUMTKYy BO3MOXEH MOCne CHATUSA
KOXyXa, OTBMHTWB KpEMIeHWsi OTBEepPTKOMN.
Hy>XHO MOMHUTL O NpaBWUIIbHOM BbIGOPE
COeAVHUTENBHOTO Kabens, yYuTbiBaTb TWM
NOACOeANHEHUS! U HOMUHATbHYH MOLLHOCTb
nnuTtbl. CoeanHUTENbHBIA Kabenb creayet
3aKpenuTb B OTTSXKKE.

BHumaHue!

CnenyeT NOMHUTb O MOAKITHOYEHUN HYNIEBON
LUenuM K 3aXuMmy Ha pacnpegenvTenbHOM
LnTKEe, 0603HAaYEHHOIO CUMBOSIOM @ («3a-
3eMreHuney). ANeKTponpoBoaKa, NuTaroLlas
NAUTY, AOIMKHA MMETb BbIKIHOYATENb 3alln-
Thl, MO3BONSIOLWMIA MpepBaTb Nnogady Toka
npv BO3HWKHOBEHWW aBapuHOW CUTyaLuun.
PacctosiHne mexagy pabounmm KOHTakTamm
BbIKMOMATENs 3alMThbl AOMKHO COCTaBNSATb
MUHUMYM 3 MM.

Cnocob noAkmoYeHus, oTnuyarLmincs ot
NMOKa3aHHOIO Ha CXeMe, MOXET MPUBECTU K
Nnonomke NnunTbl.

CXEMA BO3MOXHbIX MOAKMIOYEHUA

— 1 BHumaHue! HanpsbkeHue HarpeBaTenbHbIX
L — |:’ anewmexToB 230 B)
|
3 |_‘=_ BHumanue! B niobom coeanmHeHnm 3amTHbIN
— 5 NpoBOZ, AOMKEH ObITb COEANHEH C KOHTAKTOM
(«3a3emneHne») PE.
2 [—=
®
N PekomeHayembli
=L e
coegunHuTenbHoOro
kabens
1 2 3
1| B cetn 230 V ogHodasHoe /O—O—O
NOAKMIOYEHME C HyneBbIM nposogoM, | TN~ t
MOCT CBA3bIBa€T KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4 HOSVV-F3G4
4-5,3awWwumTa Ha («3asemneHue»). P p O
2 1 2 3
Cetb 400/230 V gByxdasHoe 1/(O V'O_O
NoAKMYeHNe ¢ HelTpanblo, MOCT 2N~ L L
HO5VV-F4G2,5
- KOHaTKTbl 2-3 1 4-5, 3awWwuTa Ha 5 4
(«3a3emneHuey). PV,8N/,()—O
3| cetb 400/230 V TpexdasHoe ¢ 1 2 3
HenTparsnblo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, Ll/oz/p;/p
o L L
nposoga dasbl 1, 2 1 3, HenTparns 3N~ HO5VV-F5G1.5
4-5, npoBoA 3aLNTbl Ha 2 4 !
(«3a3emneHuney). P N xC O

MpoBoga dasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpank; PE — 3alnTHbIN HOMb
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MOHTAX

MepekntoyeHne NANUTLI HA APYron TUN
rasa.

OTa paboTta MOXeT ObITb BbINOMHEHA TONbKO
MacTepoM C HEOOXOAMMbIM LOMYCKOM.
Ecnuras, koTopbiM gormKHa CHabaTbca nnuTa,
oTNn4aeTcst OT rasa, NpeayCMOTPEHHOro
npu 3aBoAckon yctaHoske - G20 20 mbar,
HY)>XHO 3aMEHUTb MHXEKTOPbl KOH(OPOK ”
OoTperynMpoBaTh nnams.

Fopenka Tuna SOMIPRESS

[nsa nepeknoyeHns NNUTbl Ha ApYrow Tuna
rasa, Hy>xHO NPOW3BECTU:

® 3aMeHY UHXEKTOPOB (CM. Tabnuuy),

®  peryrnmpoBKy «3KOHOMHOIO» ropeHus.

BHumaHue!

[nuTel, NnocTaBnsemMble NPOM3BOAUTENEM,
oTperynupoBaHbl And Ucnonb3oBaHNA Ma-
r’MCTparnbHOro rasa.

Mnamsa ropenku

Twn rasa UnxxekTop / gpnamerp
[openka manas [openka GonbLuasi
G20/ 18-20 mbar A/0,72 B/1,17
G30/ 28-30 mbar A/0,52 A/0,83
MepekntoyeHne MepekntoyeHue c

C XXMOKOTO Ha
HaTypanbHbIf ras

HaTypasibHOro rasa Ha
XKUOKun

[NonHoe

1. VIHXeKTop KOH(OpKK
3aMeHUTb COrnacHo Ta-
onvue.

1. VIHxXeKTOp KOHMOopKM
3aMeHUTb cOormacHo
Tabnuue

OKOHOMUYHOE

2.PerynvpoBOYHbIN BUHT
cnerka ocnabwTb n oTpery-
nMpoBaTh CUny nraMmeHu.

2.PerynvpoBOYHbIA BUHT
BKPYTUTb U NPOBEPUTH
cuny nnameHu.

[nsi BLINONHEHWS! PETYNUPOBKY HY)XXHO CHSITb PYYKU KPaHOB.
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MOHTAX

YcTaHOBNEHHbIe BHeWHUE KOHpOpKN
He HyXJalTca B perynupoBke nogauyu
BO3yXa.

HopmanbHOoe nmamMsa umMeeT BHYTpMU
cneundmryeckme KoHyCbl 3erneHo-rony6oro
uBeta. KopoTkoe wWymMHOe nnams, unu
ONVHHOE, XenToe M KonTdawee nnams, 6e3
SIBHO 3aMeTHbIX NMONOC CBUAETENbCTBYET
O HEeKayeCTBEHHOM rase B JOMalUHEM
ra3onpoBoAe, MOBPEXAEHNMN UMW 3arPsi3HEHNN
ropenkun. [Ina npoBepky NnamMeHu HyXHO
nporpetb KOH(OpKy B TeyeHne 10 MUHYT
MOMHbLIM OFHEM, 3aTeM NEepeBecTU PYuYKy
KpaHa Ha 3KOHOMHoe ropeHue. lNMnamsa He
[OJDKHO MOracHyTb UIM NepeckoYnTb Ha
WHXEKTOp

3ameHa uHxekmopa —
UH)XXEKMOop 8bIBUHMUMb
rpu MoMouwU mopyes8o20
Knoya ¢ Hacaokol 7 u
3aMeHUMb Ha Ho8bll, Co-
omeemcmeyuwyro mury
easa (cm. mabnuuy).

BHumaHue!

[MepeknioyeHne NAnTbl Ha OpPYroun
TWMN rasa, UM UHOro, Yem MMeeTcs
B AOMe, Tuna rasa, HaxoguTcs B
KOMNETEHLUN OTHOLLIEHUN macTep
— nonb3oBaTernb.

PerynvupoBky KpaHOB Hy>XHO Mpou3BOAUTH
npy 3aXxcKeHHOW KOHMOpKe B MOMOXEHUM
3KOHOMHOE Mnamsi C UCMOoJNIb30BaHNEM
perynmpoBOYHOro BUHTA BEMUYNHON 2,5 MM
(cm. puc.).

O6bI4HBIU KpaH

KpaH ¢ eaz-koHmponem

BHumaHue!

[Mocne perynupoBKM HYXHO
pasMecTUTb 3TUKETKY C yKasaHuem
TUNa rasa, Ha KOTOpbIA HacTpoeHa
nnuTa.



SKCIITYATALUA

I'Iepep, nepBbiM BKIIHO4YeHUeM
nInTbl

YAANUTb YacTu yNaKoBKM,
aKKypaTHO (MefJIeHHO) yAanuTb STUKET-
KV C JBEPOK JYXOBKM,

0cBOGOAUTL SLLKMK, OYUCTUTL Kamepy ay-
XOBKM OT 3aBOACKUX CPELCTB KOHCepBa-
unu,

BbIHYTb COAEPXMMOE AYXOBKM U MPOMbITb
B Tennown Boge ¢ AobaBneHnem Xuako-
CTU ANsi MbITbs MOCyAbl,

BKITIOYUTb BEHTUMSAUMIO B MOMELLEHUN
U OTKPbITb OKHO,

nporpeTb AyxoBky (250°C, B TeyeHue 30
MWHYT), yOAnUTb 3arpsi3HEHUs U TLla-
TENbHO MOMbITb,

BHumaHue!

B nnuTax, 060pyaoBaHHbIX 3NEeKTPOH-
HbIM TallMepPOM , NOCHE NOAKMHHEHNS
K ceTn gucnnen Gyget nokasbiBaTb
,0.00” . Hy>HO yCcTaHOBUTb Tekyllee
Bpemsl TanmMepa (CM. UHCTPYKLUIO
aKcnnyatauuv Taimepa).

Ecnun Tekyuee BpemMsi He ycTa-
HOBIEHO, AyXOBKa paboTtaTb He
Oyner.

® BLINOMHATL paboThl ¢ cObNoaeHeM npa-
BMN 6e3onacHoCTH.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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Kamepy AyXOBKU HY>XHO MbITb UCKIHO4U-
TenbHO Tension BoAon ¢ gobGaBrieHuem
HeOonbLlIOro KonuyecrTsa XUagkKoctu ansa
MbITbA MOCYAbI.

MexaHuyeckuit MMHYTHLIW Tanmep™

Tarimep npegHasHavyeH Onst ynpaBneHus
paboTton ayxoBku. MOXHO ero nporpammu-
posaTtb B npegenax ot 0 go 120 muHyT. o
NCTEYEHMUN 3aaHHOTO BPEMEHUN BKITHOUYUTCS
3BYKOBOW CUIHarn 1 gyxoBka aBTOMaTU4ecku
OTKIMHOUUTCS.

MporpammunpoBaHne — NOBEPHUTE PYYKY MO
4acoBoOW CTperke 1 ycTaHoBUTe Tpebyemoe
BpeMmS.

Korga pyyka yctaHoBneHa B nonoxexue ,,0”,
[yXOBKa He Ha4HeT paboTaTb.

Ecnn Bbl He HamepeHbl M0Mnb30BaTbCA
yHKUMEeNn TarmMmepa, YCTaHOBUTE PYy4Kky B
nonoxeHune




SKCIITYATALUA

O6cnyxuBaHne KOHPOPOK BapOYHOM NOBEPXHOCTU

MopnGop nocyabl

Hy>xHo 0Opaluatb BHUMaHWe Ha To, YTOObI
OnameTp AHa nocyapl Bcerga 6bin 6onb-
L€ KOPOHbI MIIaMeHn KOHOPKK, a cama
nocyna Obina HakpblTa KpbILKON. Peko-
MeHayeTcs, YToObl AMameTp KacTpromnu
obin B 2,5 — 3 pasa 6onble gnameTpa
KOHAPOPKM, TO €CTb Anst KOHPOPKK:
marnown — nocyga gnametpom ot 90 MM a0
150 mm,

cpefgHewn — nocyna avametpomM ot 160 o
220 MM,

bonblon — nocyaa ¢ guametpom ot 200
00 240 MM, a BbICOTa Nocyabl HE AOMKHA
npeBbILLaTh AMamMeTna.

=
-\-"-\.
=
HenpaBunbHo MpaBunsbHoO
BHumaHue!

He pekomeHnayeTcs ncnonb3osaTb Ha
HarpeBaTenbHOW MaHenu KyXOHHYI0
nocyay, KotTopasi BbiCTynaet 3a ee
kpas. Cnegyet ncnonb3osatb nocyay
C nnockum gHoM. He pekomeHayeTcs
ncnonb3oBaTb NOCyAy C BbIMYKMbIM
UM BOTHYTbIM JHOM.

Pyuka ynpaBneHusi pa6oToi koHhOopoK

BbikrtoyeHo

Bornbwoe nnams

OKoHOMHOE nnamsi

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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3axuraHune KOH(hOPOK 6e3 arneKTponomKura

3axuraHve KOHHOPOK
C aneKTponomkurom*

3axeyb CrUYKY,

HaXaTb PYYKy 4O OLLYTUMOrO CONpPOTUB-
NEeHUsi U NOBEPHYTb BMEBO A0 NOMNOXEHUS
«6onbLuoe nnams» @ |

noaeyb ras Crm4kon

YCTaHOBWTb HYXXHYIO BENUYMHY NiaMeHn
(HanpvmMep, «3KOHOMHOE Nnamsa» @ )
BbIKMHOYMTb KOHGIOPKY NMOCIe NpUroToBrie-
HVS NPOAYKTOB, MOBEPHYB PY4Ky BMpaBo
(nonoxeHune «BbIKIMOYEHO» ®).

/O

HaXkaTb KHOMKV anekTponogxura, o6o-
3HayeHHyto V ,

HaxaTb PyyKky AO yrnopa W MOBEepHyTb
BEeBO B MonoxeHue «bonbLuoe
nnams» @ ,

npuaepxatb 4O MOMEHTa 3aropaHusi
rasa,

YCTaHOBWTb HYXXHYIO BENUYMHY NNameHn
(Hanpumep, «3KOHOMHOE Nnams» & )
BbIKMHOYMTb KOHGOPKY NMocse NpUroTosre-
HMS NPOAYKTOB, MOBEPHYB PY4Ky BNpaBo
[0 NOMNOXEHNS «BbIKITIOYEHO» ®.

3axuraHve KOH(hOpPOK NOAKUIOM, coean-
HEHHbIM C py4Kon*

HaXaTb pPy4Ky [0 ynopa, NOBEPHYTb Brie-
BO [0 MoroxeHns «bonbLloe

nnamg »

nogepxartb 4O 3aropaHus rasa,

nocne 3aropaHus ocnabutb gaBneHve Ha
PYYKY U YCTAHOBUTb HYXHYHO BEMNMUYUHY
nJamMeHun



SKCIITYATALUA

BHumaHue!

B mopensx nnuThbl, OCHALLEHHbIX 3a-
LLIUTOWN BHELLHUX KOHAPOPOK OT YTEYKU
rasa, Npu 3axuraHum Hy>kHO B Teye-
Hue oT 2 oo 10 cek. yaepxvBaTb pyy-
Ky B nonoxeHun «bonbLioe nnamsi»
ans cpabatbiBaHUA 3aLUUTHI.

Bbi6op nnameHu KoHtopkn

[MpaBunbHO OTperynMpoBaHHble KOHMOPKM
nmeloT nnams ceetno-ronyboro useta u
OTYETNMBBIM BHYTPEHHNM KOHYCOM. BbiGop
BEMUYMNHBI NNaMEHN 3aBUCUT OT YCTaHOBKU
NOMNOXEHNS PY4KM KOHAOPKM:

6 6onbLloe nnavs
@ ManeHbkoe nnams («3KOHOMHOE»)
e KOHOPKa MnoratleHa (MepekpsbIT ras)

B 3aBucmmocTun ot ﬂOTp96HOCTVI MOXHO
NaBHO MEHATb BENTMYUHY NNamMeHn.

CpabaTbiBaHMe ra3-KOHTPoOns:

&~ a V'
HenpaBuUIlbHO npaBuibHO
BHumaHue!

BanpelyaeTtcs perynuposaTtb Benu-
YMHY NNamMeHn Mexay no3vumsimun
«KOHGOpKa noraiueHa» ® n «B6onb-
Lwoe nnams» 6

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem

Pa6oTa 3awmuTbl ra3-KOHTponb*

OTpenbHble Mogenu oGopyAoBaHbl aBTO-
MaTWUYECKON CUCTEMOI OTKITIOYEHUS NoAaYum
rasa B KOH(OpPKY B cryyae, Korga oHa no-
racna.

OTa cuctemMa 3awuliaeT OT BbiAeneHus
rasa, Korga nnamsi KOHOOPKU racHeT, Hanpw-
Mep, B pesysibTaTte 3anvBaHus.

MoBTOpHOE 3aXMraHue KOHDOPKKU NPOU3BO-
[AMTCS Nonb3oBaTenem.



SKCITYATALUUA

Skcnnyatauma 3NeKTPUYecKon KOHOPKN.

HekoTopble Mogenu o6opyaoBaHbl AOMNOMHUTENBHBLIM 3MEKTPUHECKMM HarpeBaTenbHbIM arie-
MEHTOM (3neKkTpuyeckasi KoHcpopka).

MoLLHOCTb KOH(OPKM MOXHO NMOCTENEHHO PErynMpoBaTh, BpaLlas pyyKky BNpaso Unu BNeBo.
Bkrto4eHWe naHenu cConpoBOXAAETCS 3aropaHNeM XENTOW CUrHaNbHOM NaMroYky Ha NaHenu
ynpasneHus.

e MUH. Mogorpes

[ ]
1 TyweHwne oBowen, MefeHHas Bapka ,/ \\

e Bapka cynos, 6onbLuI0ro konvyecTsa efbl

2 MeaneHHas xapka

e [purotoBneHve Ha rpune msica, pbiobl

3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, bbicTpas Bapka, »xapka

0 BbikntoyeHue

BHumaHwme!

Cneawnte 3a YMCTOTON KOHAOPKM - rPsidHast MaHerNb HE MCMOSb3YeT MOLLHOCTb MOSTHO-
CTbi0. 3alwymLiante KOHOPKY OT KOppo3un. BeikntovarTe KOHOPKY Nepes CHATMEM
C Hee KacTplonu.

He ocTtaBnsanTe Ha BKIMHOYEHHOW KOH(POPKE KacTpionb C NPOAYKTaMU, MPUrOTOBIEHHBLIMM
Ha xupax, macne 6e3 NpMcMoTpa — ropsaYni XX1p MOXET CaMOBOCMIIAMEHUTLCS.

Pasmepbl nocyabl AOMMKHBI COBMadaTb C AMAMETPOM KOHMOPOK (pUC.) ANs COKpalleHust
notepb Tenna. Monb3yntecb NOCynol C POBHbIM AHOM — 3TO 3HAYUTENBHO  COKOHOMMT
3EKTPOIHEPIULO.

Monb3ynTecb NOCYAOW C KpbILLKaMU— 3TO 3HAYUTENBHO COKPATUT BPEMS MPUTOTOBMEHUS.
[oBeas XUOKOCTb A0 KUMEHUS, YCTaHOBUTE TAKOW MUHMMATbHBIA PEXUM, MPU KOTOPOM He
npuaeTcs CHUMaTb UMW cOoBUraTb KpbilKy. PekomeHayem Mcronb30BaTh nocydy ¢ 6onee
TONCTbIM JHOM.

\ \ /

7N\ ——— N

HenpaBuIiibHO npaBuiibHO HenpaBUIlibHO
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SKCIITYATALUA

DyHKUMM AYXOBKU U ee obCryxuBa-
Hue.

[lyxoBKa c ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM N HUX-
HVWM HarpeBsaTensamMu, a Takke rpunem (ecnm
OH ecTb). PaboTta Takon QyxoBKu ynpasns-
eTCsi 0OQHON py4KoW, 0BCrnyxuBatoLen nepe-
KntovaTens Buaa paboTbl, COeANHEHHbBIN C
perynatopom Temneparypbl

BHumaHue!
B mogensax nnutel, He obopyno-
BaHHbIX TPUIIEM, CMMBOJS1 Ha py4ke

ynpaBneHua OTCYTCTBYET.

Bo3MmoXHbIe NONOXeHUs PYyYKMN

ABTOHOMHOE OCBeLLeH1e AYXOBKU
YCTaHOBMB pyyKy B 3TO NOSIOXEHUE,
Mbl BKMIOYaeM OCBeLLeHUE Kamepbl
OyX0BKW. MicnonbayeTcsi, Hanpumep,
npu MbITbe Kamepsl.

BknioyeHbl BEPXHUWA U HWKHUMA Ha-
rpeBartenu

TepmocTaT nosBonseT ycraHaenu-
BaTb Temnepatypy B ot 50°C pgo
250°C. MpumeHATb NS Bbl-NEYKN.

50-250
C
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BknroyeH HWXKHWI HarpeBaTenb

B aTom nonoxeHun pydkmu gyxoska
HarpeBaeTCs TOMbKO HWKHUM Ha-
rpesatenem. MpuMeHaTbL nNpu noa-
XapviBaHWN BbINEYKN CHU3Y.

BknoyeH BepxHUIA HarpeBaTernb
Py 3TOM NOSIOXKEHNUMN PYYKI [yXOBKa
rpeeTcsi UCKMIUYUTENBHO BEPXHUM
Harpesaternem. NpuMeHsTs Npu noa-
XapusaHuu

BbINEYKN CBEPXY.

BkntoueH rpunb

YcTaHoBKa py4ku B 3TO MOSIOXEHNe
MO3BOMSAET XapuTb NULLY Ha rpune
Unu BepTene.

BknioyeHune v BbIKNKOYEHUE AYXOBKU

[nsi Toro, YTo6bI BKIOUYUTL AYXOBKY, HYXXHO
onpeaenuTb HyXXHble YCroBusl paboTbl
Temneparypy ¥ cnocob HarpeesaHus,

® YCTaHOBUTb PYUKY B HY>KHOM MOMOXEHUM,
noBopayu1Basi ee BNpaso.

BkntoyeHrne oyxoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX JTaMMOYEK, XKENTown
1 KpacHon. lopeHmne KOHTPOSbHONM NammnoYkm
XKENTOro LBeTa curHanuanpyet o pabote ay-
xoBkw. [Noraciuasi KpacHas namrnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, YTO B JlyXOBKE YCTaHOBMUIACh
Hy)XHasa Temnepatypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHAaLmm COBETYIOT nomeLats bnogo
B Pa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTb He
paHee NepBOro OTKIHOYEHUSA KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoykn. B npouecce npurotos-
NeHns KkpacHas namnoyka OyaeT BkroyaTbes
1 BbIKIIOYATLCA (NoaaepKaHne Temnepatypbl
BHYTpY AyXOBkM). XXentas KOHTponbHas
namroyka MOXeT TaKKe ropeTb B MONIOXEHUN
py4kun «OcBeLleHre Kamepbl OYXOBKMY.

BbiknioyeHne OyxoBKM — ONSA BbIKMOYEHNS
AYXOBKM HYXXHO PYYKY YCTaHOBWTb B MOMO-
xeHwue ,0”, noBepHyB ee BneBo. CurHanbHas
namnoyka OormKHa NoracHyThb.



SKCIITYATALUA

[dyxoBKa ¢ NpUHYAUTENbHOWN KOH-

BeKuuen

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HKHUM HarpesaTensamu, rpunem. Ynpasne-
Hve paboTou OCyLLEeCTBASETCA NPY MOMOLLM
py4dkn Bblbopa pexuma paboTbl AyXOBKK
— yCTaHOBKa 3aKt04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM

Ha BbIBPaHHY PYHKUMIO.

a TaKkxe py4ku perynmposaHuna tTemnepartypbl
— YCTaHOBKa 3aKro4aeTcsa B NOBOPOTE PYy4Kn
Ha Bbl6paHHy|O BENMUYnHy Temnepartypbl

BbIkntoueHne ocyLLecTBNSeTCs YCTaHOBKOW

obeunx py4yek B nornoxeHue , @/ 0"

BHumaHue!

BknioyeHue HarpeBaHusA (Harpe-
BaTens U T.N.) Nocrne BKITHOYEHUS
Kakon-nm6o (pyHKUUN AYXOBKM
npoun3onaeT TomnbKo nocre Bbibopa
Temneparypbl.
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Bo3MOXHble NONOXeHUSA PYYKU Bbl-
6opa pexuma paboTbl AyXOBKU

ABTOHOMHOE OCBeLLieHWE [y XOBKU
YCcTaHOBMB pyuky B 3Ty MO3WLMIO,
Mbl BKMOYAEM OCBELLEHVE KaMepbl
AyXOBKM. Mcronb3ayercs npu MbiTbe
Kamepbl JyXOBKU.

BHumaHue!

B aTOM NONoOXeHnn MoXeT 3aropeTb-
€S KpacHas namnoyka, HecMoTpsi Ha
TO, YTO AyXOBKa He ByAeT npu aToM
HarpeBaTbCs, KOrga pydku Bblibopa
pexuma paboTbl yxOBKU U Bbibopa
TemnepaTypbl AYXOBKW, HaxoasTcs
B Nntobom, Kpome Hynesoro, noso-
XKeHnw.

BkrntovyeHbl BEPXHUMA U HUXKHUWN
HarpeBaTenu

YcTaHOBKa pyYKU B 3TO MOMOXEHMWE
NMPUBEAET K HarpeBaHWI0 LYXOBKU
CTaH4apTHLIM CNoco6oM.

BkntoyeHbl KOHBEKL WA, BEPXHUMN
M HWXKHUW HarpeBaTesnu.

B aTtom nonoxeHun peanusyetcs
onepauus «nupory». ObblyHasa ay-
XOBKa C BEHTUMSITOPOM.

BHumaHue! —
Mpy BbINONHEHUM onepaumn A 1
YCTaHOBKE Py4KU B HyrNeBoe noroxe-
Hue, paboTaeT TOMNbKO KoHBEKUUS. B
3TOM MOMOXEHUN MOXHO OXNaxaaTb
KaMmepy AyXOBKW WIM NPOAYKTbI Mii-
TaHus.

BkntoyeH rpunb
YcTaHoBKa py4ku - obxapuBaHue Ha
BepTene.



SKCIITYATALUA

[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHON KOH-

—— YcuneHHbIN rpunb c .
MWL BKRoYeHue byHKUMM «ycuneH- BeKLMen (C KOHBeKUuen U Korsb-
HbIA TPUNbL» NO3BONAET NpPo- LeBbIM HarpesaTtenem)

U3BOAUTb OGXapuBaHue npwm

BK/TOYEHHOM OAHOBPEMEHHO

BepxHeM HarpesaTene. OHa no-  [lyxoBka MOXeT HarpesaTbCs NP1 MOMOLLM
3BonsAeT nony4aTb NOBLIWEHHYK  BepxXHEero v HWXHEro HarpesaTenemn neykn n
TemnepaTypy B BepXHeN 4acTu  onbLeBOro Harpesatens. Pa6ota oyxoBku
paboyero NpocTpaHCTBa AYXOBKW,  ynpaBnsieTcsl Npy NOMOLLM PyYku BbIGOpa
YTO NMPUBOAUT K MOAPYMAHUBA-  pexumma paboTbl AyXOBKM — YCTAHOBKA 3a-

HUIo Gnioaa, W Takke NMO3BONACT  ypiouaeTcs B MOBOPOTE PYUKM B HYXHOE
roToBUTL GOMbLUME MOPLUK. [ONOXEHME

—— Typ6o0 rpunb u KOHBeKLUA
/1\ B aTOM nonoxeHunm pyyku OyxoBKa
BbINOSNHSAET (PYHKLUIO YCUIIEHHOTO
Harpesa C KOHBekuuen. Ha npak-
TUKE 3TO MO3BOSSIET YCKOPUTL MpPOo-
Lecc obxapuBaHusa U ynydlleHue
BKYCOBbIX Ka4eCTB roTOBSILLErocs
6ntona. MNomxaprBaHne HeobxoanMmo
NpPOV3BOAMTL NPU 3aKpbITOM ABEpLE
OYXOBKM. a TaKkkKe pyyku peryrnmpoBaHus Temrnepatypbl
- YCTaHOBKa 3aK4aeTcsi B MOBOPOTE PyYku
Ha BblOpaHHOe 3Ha4YeHne TemnepaTypbl

BbikntoyeHne npon3BOAUTCS YCTAHOBKOW
o6eunx py4yek B nonoxexuve , ®” /0"

BHumaHue!

BkntoyeHne HarpeBaHusa (Harpesa-
Tens v T.N.) Npu BKNOYeHUN nodon
bYHKLMM SyXOBKM NPOV30OAAET TOMNBKO
rocrne ycTaHOBKM TeMnepaTypsbl.
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SKCIITYATALUA

Bo3MoxHbIe NONOXeHUs1 pyyku Bbibopa
pexxuma paboTbl OyXOBKU

&

ABTOHOMHOE OCBeLleH1e Oy XOBKU-
YCTaHOBKOWN PYYKM B 3TO MOSOXEHNE
Mbl BKMIOYaeM OCBeLLEHME Kamepbl
DYXOBKW.

BknroyeHa KOHBeKLUA

YcTaHOBKa py4yku B JaHHOE NonoXxe-
HMe MO3BOISIET HarpeBaTb OYXOBKY
NPUHYAUTENBHO MNPV MOMOLLM KOfb-
LleBOro HarpeBaTerisi U KOHBEKLUW,
pacnofioXXeHHOro B LIEHTpe 3agHel
CTEHKM OYXOBKW.

WNcnonb3oBaHue Takoro crnocoba
HarpeBaHyisi NO3BOSISIET PaBHOMEPHO
pacnpefenuTh TEMNNo BOKPYT NPOAYK-
TOB, HaXOASALLMXCS B JyXOBKE.

MpenmywectBa gaHHoro cnocoba
HarpeBaHus:

e YMeHblUeHe BPEeMEHU Harpe-
BaHNA OYXOBKW U WCKIIOYEHNE
aTana ee npeaBapuUTENbHOMO
Harpesa,

e BO3MOXHOCTb BbINekaTb Ha ABYX
pabounx ypoBHSAX OLHOBPEMEH-
HO,

® YMeHbLUEHNE BbITEKAHUA xupa
1N COKOB M3 MSICHbIX Gntog, 4To
nydlle coxpaHAeT X BKYCOBbIe
KayecTtBa

e YMeHblLEHME 3arpsi3HeHUst Kame-
pbl LyXOBKW.

BknioyeHa KOHBEKLUA U HUXKHUN

HarpeBaTtesb
B aTom nonoxeHumn Py4Kkn oyXoBKa
BbINOSHSET TeN1000MeH npu

BKITIOYEHHOM HWXHeM obGorpesa-
Tene, YTo NPUBOAUT K YCUIEHHOMY
HarpeBaHuio
6noga cHuay.
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BknroYeHbl KOHBEKUUS U FPUilb
B aTtom nonoxeHun ayxoBka Bbl-
NONHSIET PYHKLMIO IPUMS C KOHBEK-
unen. MNMpumeHeHe 3Ton YHKUMK
Ha NMpakTUKe NMO3BOMSIET YCKOPUTb
npouecc obxapvBaHus 1 ynyywnTb
BKYCOBble KayecTBa 6noaa.
MopxapuBaHne NPoM3BOANTCS MpK
3aKpbITOV ABEpLIE LYXOBKM.

BHumaHue!

Mpu BbINONHEHWU onepauum
«KOHBEKLMAY , KKOHBEKLNSA + HUKHUN
HarpeB», «KOHBEKLUSA U TPUMb» U
yCTaHOBKE py4YKM perynsitropa Tewm-
nepaTtypbl B HyfieBO€ MOOXeHune
paboTaeT TONbKO BEHTUNATOP. Takum
obpa3oM MOXHO oxnaxpaTb 6rogo
UNN Kamepy OyXOBKW.

BkntoyeH rpunb

YCcTaHOBMB pyyKy B 3TO MOSIOXEHME,
npou3BoaMM nofxapusaHve 6ntog,
TOMbKO NPW BKMOYEHHOM HarpeBsa-
Tene neyku.

YcuneHHbIn rpuns (Mpunb 1 Bepx-
HUW HarpeBaTenb)

BkntoyeHve yHKUNN «yCUIEHHbIN
rpunb» No3BONSAET NOAXapuBaTb
NpoAyKTbl NMUTaHWUSA NpU O4HOBPe-
MEHHO BKIIOYEHHOM BEPXHEM Ha-
rpesartene. OTa yHKLMSA NO3BONSET
NOMyY1Tb MOBbILLEHHYIO TeMNepaTy-
py B BEpXHeln Yactn paboyero npo-
CTpaHCTBa AyXOBKM, YTO NPUBOAMT K
fonbliemMy noapyMsiHMBaHUO Gnto-
A3, 1 No3BONSET roToBUTL Bonblune
nopLuu.

BkrniloyeH BepXHUiA HarpeBaTernb
B oTOM MONOXeHuu pyykn AyxoBKa
HarpeBaeTCsl UCKMHYUTENBHO BEPX-
HUM HarpesaTtenem. MpumMeHsieTcst
npy AOXapuBaHUM BEpPXHeN YacTu
BbINEYKM.



SKCIITYATALUA

BknoyeH HUXKHUIA HarpeBaTernb
Mpy TakoM MOMOXEHWUU PYYKU Ay-
XOBKa rpeeTtcs TOJIbKO HVXKHUM
HarpeBaTteneM. MpuMeHsieTcs npu
nomxapuBaHuu CHU3Y.

BknyeHbl BEPXHUA U HUXKHUN
HarpeBaTenu.

YcTaHoBKa pyyku B 3TO MOMOXEHWE
No3BONAET HarpeBaTb AYXOBKY
0ObIYHbIM CNOCOOOM.

BkntoyeHve OyxOBKM COMPOBOXOAETCS CBe-
YeHeM OBYX CUrHarbHbIX NTaMMoYeK, KenTown
N KpacHown. MopeHmne KOHTPOMNbHOM NamMmnoYKn
XKENTOro uBeTa curHanmaunpyeT o pabote ay-
X0BKW. Moraciuas KkpacHasi namnodka nHaop-
MUpYET O TOM, YTO B JyXOBKE yCTaHOBMUNACh
Hy)XHas TemnepaTypa. Ecnu kynuHapHble
pekoMeHaaLmMmn COBETYIOT NoMeLlaTs oniogo
B Pa30rpeTyto AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTtb He
paHee MepBOro OTKIKYEHUSA KPaCHOW KOH-
TPOMnbHOM NnamnoYku. B npouecce npurotos-
NeHnst KpacHas namnoyka byaeTt BknoyaTbes
U BbIKIIOYaTLCA (MoadepXKaHue Temnepartypbl
BHYTpPU AyXx0BKW). XXentasi KOHTpOrbHas
namrnoyka MOXeT TaKKe ropeTb B MOSNIOKEHUN
py4kun «OcBeLleHne KaMmepbl yXOBKNY.
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BbicTpoe pasorpeBaHue AYXOBKHM

B OyxoBKkax C KOHBEKLMEN U KOMbLEBbIM
HarpeBaTerieM, MOXHO BOCMONb30BaTbCS
dyHKUMen BbicTporo pasorpesa — Temnepa-
Typa B JyXOBKE B TE4EHNE 4 MUHYT OCTUTHET
150°C.

[NocnepoBaTenbHOCTL onepaumi:

e Pyuky Bbibopa pexunma paboTbl yXOBKU
YCTaHOBUTb B MOMOXEHNE «KOHBEKLMS +
HWKHWIA HarpeBaTenby ,

Py4ky perynupoBaHus TemnepaTtypbl
ycTaHoBuTb Ha 150°C,

[lyxoBka HarpeBaeTcsi 4O Temneparypbl
150°C (vnu oo yctaHoBneHHowW Ha Gonee
HWU3KWI YPOBEHb), AOCTKEHMNE KOTOPOM
CUTHanNuU3npyeTcs ropsuien KpacHom
KOHTPONIbHOW NaMnoYvkon perynaTopa
Temneparypebl,

Tenepb MOXHO CTaBUTb B AYXOBKY MOAHOC
C NPOrom,

Pyuky Bbibopa pexunma paboTbl AyXOBKM
YCTaHOBWTbL Ha BbIOpaHHbIN cnocob Ha-
rpeBaHusi, (CM. pasgen

[MpuroToBneHve B AyxOBKe — NPaKTUYecKne
COBEThI).

BaxHo!

Mpwn BbINONHEHMM BLICTPOro Harpe-
BaHWs B KaMepe LYXOBKU HE JOMKHbI
HaxOAUTLCS HW MOAZAOH C NMPOTOM, HU
Apyrue aneMeHTbl, He ABnfALmecs
yacTaMn obopynoBaHUA OYXOBKM.
He pekomeHayeTcs nonb3oBaTbCs
dyHKUMEN BbICTPOro HarpeBaHus Npu
BKITHOYEHHOM TaniMepe.



SKCITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neykun

O6xxapvBaHue NPOVCXOAMT B pe3yrsraTe BO3-
OENCTBMA Ha NuLLy MHpakpacHbIX nyyen,
co34aBaeMbIX Pa3orpeBLUNMCS rpUem.

[ns BKNOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTL PyYKy AYXOBKW B MONOXEHME,
0603Ha4YEHHOE CMMBOMOM «FpUnby ,
PaszorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITON ABEpLE OYXOBKM).
MocTaBUTb B AYyXOBKY NOAHOC C Npo-
OYKTaMy MUTaHUSI Ha COOTBETCTBYIOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criydyae obxapu-
BaHWs HA BeEpTEne - pacrofoXuTb HEMO-
CPEeACTBEHHO NoA HUM (HWKe BepTena)
NOALOH ANs CTEKAMLWEro Xupa,
O6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCcTBNSATb
Npu 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKMU.

Ona dyHKUMN «TpUnb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TemnepaTtypy Hy»KHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a anAa pyHKUUM «KOHBEKLUS U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, O0O-
CTYMHblIE YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHgyeTca He nognyckaTb K
OyXOBKe OeTen.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTen no3BonsieT xapuTb roToBsiLieecs
B OYyXOBKe Onwogo, nepeBopaymBas ero.
[MmaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
puBaHUSA NTULUbI, LWALNbIKOB, kKonbacok n
T.M. BkrntoyeHne 1 BbIKMIOYEHNE OBUXKEHUS
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITKOYEHUEM onepaLmu
nopkapusarns - [ (.

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX ADYHKLMIA
B Mpouecce nogxapuBaHUs MOXET Mpo-
N30ATN BpeMEHHas OCTaHOBKa ABuratens
UNU U3MEHeHMEe HanpaBneHus BpalleHUs.
OTO He BNUSIET Ha BPeMs U KayecTBO obxa-
pUBaHUS.

BHumaHue!
BepTten He nMeeT OTAENbHOM PyyKU
yrnpaBneHus.

[MpurotoBneHne 6ntoga Ha BepTene:

(cm. pucyHkm)

® OMECTUTb MNULLY Ha BEPTEN M 3aKpenuTb
npy NOMOLLY BUIOK,

® pamKy BepTerna pa3MecTuTb B lyXOBKe Ha
3 cHn3y paboyem ypoBHe ,

e KOHeL BepTena BCTaBWTb B 3axBaT ABUra-
Tensi. ObpaTuTe BHUMaHWE Ha To, YTOObI
BblEeMKa MeTannM4yeckon YacTu 3axsaTa
onupanacbh Ha pamky,

® BbLIKDYTUTb PYKOSITKY,

e BCTaBMTb NMOAHOC HA CaMbl HUXHUN
YpPOBEHb KamMepbl AyXOBKU,

e OOGxapvBaHue crnegyeT OCyLeCTBNATb
Npuv 3aKpbITON ABEpPLE OYXOBKM.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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OBCITYXUBAHUE N YXOQ.

3aboTa nonb3oBaTtens O TEKyLEM MOA-
OepXKaHuUU NinTbl B YNCTOTE U NPaBUiibHOE
ee copepxaHue MMetoT GonbLioe BUsSIHUE
Ha npoaneHue cpoka ee GeszaBapuinHon
paboTbl.

Mepen HaYanNOM YUCTKU NAUTY HYXKHO Bbl-
KNO4NTb, o6pallass BHUMaHUe Ha TO, YTO-
Obl BCe PYyYKM HaxXoAuNuUcCh B NOJOXEHUU
,»,9®”1,,0”. YU4CTKY MOXXHO HaYMHaTb TONbKO
nocre Toro, Kak nfnTa ocThbIHeT.

KoHcpopku, pelueTka, kKopnyc niunThbl

e B cnyvyae 3arpsia3HeHuUs KOH(OPOK K
PEeLIEeTKM, UX HYXHO CHATb C MAUTbI U
NpoOMbITb B TENMON BoAe ¢ AobaBneHu-
€M CpeacTs, yOoansoLmxX Xup u rpasb.
3aTtem Hacyxo BbiTepeTb. [locne cHAaTuA
peLLEeTKN TLLATENbHO NPOMbITb NaHErb 1
BbITEPETb €€ MSArKOW U CyXOW TPSANKON.
Ocobyo 4ncToTy Haao noaaepXuBaTb
BO3Ne OTBEPCTU ropeHns paccekarensi
nnameHu, CM. pucyHok Huxe. OTBepcTust
paccekaTens nnameHn HY>XHO YNCTUTb
NPV NOMOLLLM TOHKOW MELHOWN NPOBOJSIOKM.
He cnepyeT ucnonb3oBaTtb CTanbHYO
NMPOBOMOKY 1 PaCLUMPATbL OTBEPCTUS.

BHumaHwue!

YacTtun KoHPOpKM OMKHBI ObITb BCer-
Aa cyxumn. Kannu Bogbl MoryT npe-
NSTCTBOBATH BbIXOA4Y rasa v NpMBECTU
K Nroxon paboTte KOHOPKK.
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[na MblTbs1 3ManMpoBaHHbIX NOBEPXHO-
CTew crneayeT NCnonb30BaTh XUOKOCTU C
MSArKMM AencTBreM. Henb3asa ynotpebnarts
yncTAWKne cpencTea ¢ abpasnBHbIMU
CBOWCTBAMMW, Takue, Kak Ynctsaume no-
powkn ¢ abpasnBamu, abpasvBHbie
nacTbl, abpasnBHble KaMHU, Nema3y,
MeTannmMyeckue modanku u T.n. MNnutel ¢
Hep)XaBeLLMMN NaHeNsIMN HeodXxoanmMo
TWaTeNbHO OTMbITb Nepes Hayarom aKc-
nnyataumun. Ocoboe BHMMaHue HyXHO
06paTnTb Ha yoaneHue oCTaTKoB Kresi ¢
MeTannM4yeckmnx NoBepXHOCTEN oT 06epT-
KW, yOaneHHOW Mpu MOHTaxe, a Takke
KIEMKOW NeHTbl, UCMOMNb30BaHHON Mpwu
yrnakoBke nnuTbl. Pabo4yto noBepxHOCTb
HY>KHO YMCTUTb PErYyNSAPHO, NMOCMe Kax-
[0ro ncnonb3oBaHus. Henb3sa gonyckatb
3HAYMTENBHOMO 3arpsi3HEHNsT BapO4YHOMN
NOBEPXHOCTU, OCOBEHHO NPUropaHUNA.



OBCITYXXUBAHUE U YXOO

[yxoBka

[lyxoBKy criegyeT YACTUTb Nocre Kaaoro
MCMNOJIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTca
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywnTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy 0yxOBKM HaANEXUT MbITb TOMNbKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLOro Konmn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas uncTKa:

- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYH Ha NepBbIi CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 crakan),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKHU,

-pyyKy perynsatopa remnepartypbl ycTaHo-
BUTb B nonoxeHue 50°C, py4ky Bbibopa
pexrmMa paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN
HarpeBaTenby,

-HarpeBaTb kamepy AyxoBku okorio 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUIA
o6bem kamepbl NPOTEpPETb TPSNKON UM
rybkon, 3ateM MpoMbITb TEMSON BOAOM
¢ nobaBneHvemM XUAKOCTU ANS MbITbs
nocyapl.

BHuumanme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKN MOXKET UMETL BUZ Kanesb
Uy ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.

Mocrne MbITbsi KaMepbl AyXOBKU ee cre-
OyeT BbITEPETb Hacyxo.

BHumaHue!

[ns 4icTkn 1 nogaepxaHua B pa-
B6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHbLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE MPUMEHSATb YNCTALLNE
cpeacTsa, coaepxallune abpasvsbl

3amMeHa namMrno4ku ocBelleHust
OYXOBKM

Ona vcknwo4YeHUA BO3MOXHOCTM NO-
paxxeHUA 3NIeKTpun4YeCKMM TOKOM nepen
3aMeHOMn NaMno4Kku yﬁenMTer, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHO4€HO.

e Bce pyyku ynpaBreHusi yCTaHOBUTb B
nonoxexHve ,,@®” [ ,0” | 1 BbIKMNOYUTb
nuTaHue,

e BbIBEpPHYTH 1 MPOMbITb KOMMAK NaMmnoyKu,
BbITEPETb €r0 Hacyxo.

e BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NAMMOYKY U3
rHesga, npu HeobxoaMMOCTM 3aMeHUTb
€€ He HOBYIo
— namnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHasi
(300°C) c napameTpamu:

- HanpspkeHne 230
- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

)
gy
‘;I:ij
(S
Jlammnouka Oyxoeku
e BaepHyTb mamnouky. O6paTnte BHUMA-
H1e Ha NpaBUIbHYO YCTAaHOBKY MaMoYku

B Kepamun4yeckoe rHesgo.
° BBepHyTb KoJninak namMnoYku.
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OBCITYXUBAHUE U YXOO

CHsTMe aBepLbl

[ns 6onee ynobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU M €€ YNCTKM MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>HO ee OTKPbITb, MOAHATb
npefoXpaHnTernb, HaxoadWMNes B netne.
[Bepuy cnerka NpuKpbITb, MPUMOAHATb U
BbIABUHYTb Bnepea. [ns ycTaHOBKM ABEpPLbI
B MMAWTY MOBTOPUTb AENCTBMA B 0BpaTHON
nocrnegoBatensHocTu. [Npu ycTaHoBKe cne-
AyeT ob6patuTb BHMMaHue Ha npaBuibHOE
coBMelleHue vacten netnu. MNocne ycrta-
HOBKM AiBEPLIbl AYXOBKU HY>KHO 06593aTenbHO
onycTuTb NpefoxpaHuTens. B npotveBHOM
crnyyae, npu MOMbITKE 3aKpbITUS OBeEpLbI
MOryT ObITb NOBPEXAEHbI NETNN

OmodsuHyms npedoxpaHumenu nemesib

CHsATHe BHYTpeHHero crekna

1. C nomoLplo KpecToobpasHon OTBEepPTKU
OTBUHTWTb BWHTbI, PaCMONOXEHHbIE B
6okoBbIX 3aLlenkax (puc. A).

2. 3alluenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbIO No-
CKOW OTBEPTKYM U BbIHYTb BEPXHIO0 NiaH-
Ky ABepupbl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee CTEKIO BbIHYTb U3 Kpenne-
HMs (B HWXKHen Yactu aBepubl) (puc. C).

4. [lomMbITb CTEKIO TEMNSIOM BOOOW C He-

GonbLnm Konn4yecTtBoM YUCTALero
cpeacTea.
YTtobbl YCTaHOBUTb CTEKNo, cneanyet

noctynatb B O6paTHOIZ o4yepeaHoCTn.
[Magkast YyacTb CTekna LOrKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHamue 8HYmMpeHHea0 cmekria



OBCITYXUBAHUE U YXOO

Mepuoanyeckuit ocMoTp

MomMumo aencTBui, HeobxoauUMBbIX AN Noa-
OepXaHus NNnUTbl B YUCTOTE, CNeayer:

NpoBOAUTL Mepuognyeckne NpoBEpPKU
paboTbl 3aNEMEHTOB yNpaBneHus n pa-
6ounx rpynn nnutbl. Mocne nuctedeHus
rapaHTMNHOIO CpoKa, MUHUMYM pa3 B
[Ba roga, cnegyet Npov3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOro COCTOSIHWUSI MInTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHATb BbISABMNEHHbIE 3KCMTyaTaL oH-
Hble aedekThbl,

npu HeobxoaMMOCTM MPOBECTU 3aMeHy
BbILLEALLIMX U3 CTPOSI AeTanen n ysnos
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BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsaumoHHble paboTbl AOJKHbI
NPOU3BOANTLCS COOTBETCTBYIOLLNM
CEepBUCHbIM LIEHTPOM UM MacTe-
poM, nMewwmnum Heobxoanmyto
KBanuukaumo 1 4onyck.



NMOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxxgown aBapvmnHON cutyauum cnegyet:
BblkntounTe paboyune y3nbl NAnThl
OTcoeanHNTb aneKkTponuTaHme

Bbi3BaTb macTepa

HeKOTOpre Mernkune ,Eleq:)eKTbl nofb3oBatesib MOXeT UCNpaBUTb CaM, cnenya ykadaHnam

B Tabnuue. Mpexae, Yyem oBpaLLaThCs B CEPBUCHbIN LIEHTP, MPOCMOTPUTE TabnuLy.

MNMPOBJIEMA

MPNYNHA

LOENCTBUA

1.He 3aropaetcsa koHdopka

3arpa3HUInCbL OTBEPCTUSA
paccekatensi nnaMmeHu

[MepekpbITb ra3oBbif kna-
naH, 3akpblTb rasosble
KpaHbl, NPOBETPUTL MOMe-
LLleHne, CHATb KOHMOPKY,
nNpoYNCTUTL 1 NPOAYTb OT-
BepcTUs

2.He paGoTaeT anekTpo-
noaXur

OTcyTCcTBUE TOKA

[MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLlwni 3a-

NTh

OrtcyTcTBME rasa

Mo
MEHb

OTKpbITb KNanaH

3arpsA3HeHHbIN (MOKPbITHIN
XNPOM) 3NEKTPONOMKNT

Mounctutb

Pyuka kpaHa 6bina Haxata
HeJoCTaToOYHO A0MNTo

Mpuaepxatb HaXxaTyto py4-
Ky moka KoHdopka He 3a-
ropuTCst NOJTHOCTBIO

3.Nnams racHeT nocne 3a-
ropaHust KOHPOpKK

Pyuka kpaHa 6bina cnnwkom
ObICTpPO oTnyLLeHa

Mpuaepxatb pyyky B nono-
XeHun «bornblLuoe nnams»

4.2OnekTpuka He paboTaet

OTcyTCTBUE NUTaHNSA

[MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLNn 3a-
MEHUTb

5.ucnnen Tanmepa nokasbl-
Baert ,0.00”

YCTPOWCTBO OTKIHO4ANoCh
OT CeTn U1 nMmernn MecTto
nepeboun nuTaHus

YcTaHoBUTb TeKyLLiee Bpemst
(cM. MHCTpyKumMsi no akc-
nnyartaumm Tanmepa)

6..He paboTtaet ocBelleHne
[YXOBKM

Jlamna BbIBEpHYyTa
neperopena

nnn

MoakpyTnTb UNM 3ameHnTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepxXaHve NnnTbl)
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

[ PeKomeHnyeTcg BbiNeKkaTb NMMPOrM Ha NMOAAOHAaX, SABMASIOLNXCA 3aBOACKOMN
OCHACTKOW NAnThbl,

[ BbII'IeLIKy MOXHO Npou3BOANTb B hopMax M Ha NOALOHAaX NPOMbILLIEHHOrO
npon3BoACTBa, KOTOPblEe CTaBATCA Ha ©okoBble Hanpasnswowue. Ona npuro-
TOBJ1eHUA NPOAYKTOB NUTaHUA pekoMeHayeTCcA ncnonb3oBaTtb NOAAOHLI
YepHoro uBeTa, MOCKOJNIbKY OHM Jydlle npoBOoAAT Tensio U cokpaiwaroT
BpemMsa npUurotoBneHus,

e He pekomeHayeTcst NPUMEHSTL (DOPMbI U MOAAOHBLI CO CBETION U GrecTsLLen
NOBEPXHOCTbLIO NPY 0BLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUI U HUXKHWI HarpesaTenu),
NpPUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHM3Y,

[ [Mpn ncnonb3oBaHMK KONbLEBOrO HarpeBaTens npeasapuTenbHbIA NPorpes
LOYXOBKU HE obsizateneH. [ns npo4unx pexmmos, nepean npuroTtoBrneHnem npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

[ Mepen Tem, kak BbIHYTb MNUPOIrn N3 OyXOBKWU, HY>XHO NPOBEPUTb UX TOTOBHOCTb
npuv NOMOLLKX Nnano4ku (KOTOpaH OOJKHa OCTaTbCA CyXOl7I n '-WICTOI7I),

e  PekoMeHOyeTCs OCTaBUTb BbINEYKy B AyXOBKE Ha 5 MUHYT nocre ee BbikMoye-
HUS,

e Temnepartypa BbIMEYKM, NMPUTOTOBIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (YHKLUW LMp-
Kynaumm Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

[ [MapameTpbl BbINeYkn, NpUBEAEHHbIE B Tabnuuax 1 n 1a CcnpaBO4HblE, N MOTYT
MEHATbCA B COOTBETCTBMM C BalUMM OMNbITOM N BKyCaMy,

e Ecnv cBefeHus B KyNMHAPHbLIX KHUrax 3HaYMTENbHO OTNIMYATCS OT HaluxX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSAILLEN MHCTPYKLMEN.
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NPUrOTOBIEHUE MNMULLIXK B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TABJINLUA 1: nuporu

PyHKLUMA Oy XOBKU: HarpeBaTenb BepXHUN+HUKHUNA C]

KOHBeKUuus

Bua Bbineykun [Z] spews
ypoBeHb | Temneparypa |YPOBeHb | Temneparypa BbINEYKn
[*C] [*C]

Bbineyka B hopmax
Babka obbluHas/MpamopHas 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka necoyHasi 2 160-180 2 150-170 65-80
OcHoBa ans TopTa 2-3 170-180 2-3 | 160-170 20-30
BuckBUTHBIN TOPT 2 170-180 30-40
PpyKTOBLIV MUPOT (MECOYHbIN) 2-3 160-180 60-70
TBOPOXHUK (NECOYHBbIN) 2 140-150 60-90
OpoxokeBas 6abka 2 160-180 2 150-170 40-60
Xneb (Hanpumep,
KPYMHO3EPHUCTbIN) 2 210-220 2 180-200 50-60
Bbineyka Ha nogHOCax U3 OCHACTKU MAUTbI
Mupor ¢ dopykTamut (necodHbIn) | 3 170-180 2 160-170 35-60
Mupor ¢ dpyKTamm (apoxokeBon) 2 160-170 30-50
Mnpor ¢ kpoLukomn 3 160-170 2 150-170 30-40
BuckBuTHBIN pyneT 2 180-200 10-15
Mvuua (Ha ToHKOM ocHOBE) 3 220-240 10-15
Muuua (Ha ToncTon ocHoBe) 2 190-210 30-50
Menkas Bbineyka
ManeHbkoe neyeHbe 3 160-170 2 150-160 10-30
PpaHuy3ckoe NMpoxHoe 3 180-190 2 170-190 18-25
Bese 3 90-110 80-90
MupoxxHoe co B3GUTLIMU
cnuBkamun 2 170-190 35-45
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BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJITULA 1A: MNMuporun
®yHKuun ayxoBk Mupor:  (BEpPXHUA U HWXKHUM HarpeBaTenu + KOHBEKLUs)

BU[ BbIMEYKU TEMMNEPATYPA BPEMS BbIMYEKU
°Cl ( Mmn]

Bbineuyka B hopmax

Bese 80 60-70
Babka necoyHas 150 65-70
Babka apoxokeBas 150 60-70
Topt 150 25-35

Bbineyka Ha nogHOCcax U3 OCHACTKU NMUTbI

Mupor apoxokeBon 150 40-45

Mvpor ¢ kpoLukow 150 30-45

Jlenewka ¢ ppykramm 150 40-55

Buckeut 150 30-40
BHumaHue!

B ayxoBke, Npy UCNOb30BaHUM OYHKLMK «MPOT», HEOBXOAUM Npeasapw-
TerbHbIi HAarpeB kKaMmepbl PEKOMEHAYETCS FOTOBUTb Ha ra3oBbIX KOHGOPKaX
NIANTLI.

MopxxapuBaHue Msca

B oiyxoBKe rotoBMTCS MSACO NopLmsimu 6onee 1 Kr. MopLum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
peKkoMeHOyeTCs roTOBUTh Ha ra3oBbIX ropernkax niuThl,

[na npurotoBneHUs pekoMeHayeTCsi NPUMEHSATb KaponpoYyHylo Mocyay, C
pyYkamu, He NoadatoLMMUCS BO3AENCTBUIO BLICOKOW TEMMNepaTypbl,

[Mpy NpUroToBREHMM MWLM Ha peLLETKE NN BepTesie Ha CaMOM HU3KOM YPOBHE
HY>XHO pa3mMmecCTuUTb NoAAO0H C HebOonbLUMM KONMYECTBOM BOAbI,

MUHUMYM OauH pas, Ha aTane MoNnyroTOBHOCTM, HY)XHO NepeBepHYyTb MSCO
Ha Opyryto CTOPOHY, B NPOLIECCE BbINeYkn BpeMs OT BpeMeHU MonmBaTh MSACO
BbIAENSAOLLMMCS COKOM UIM ropsiYelt CorieHon BoAoM, NonMBaTh MSACO XOMNOAHOM
BO/ION He pekoMeHayeTcs.
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTAUA 2: MpurotoBneHune msaca
DYHKLNA AYXOBKU: BEPXHUN U HWKHWUWA HarpeBaTenu [z]

TepmooGopoT

y':’::::""’ Temnepartypa [°C] Bpems*
MACO Y B MUH.
roBAOUHA Ha 1cm
PocTtbud nnu comne
C kpoBbto 3 250 12-15
Pa3sorpertasi gyxoBka
Co4HbIN 3 250 15-25
Pa3sorpertasi gyxoBka
MopapeHHbIi 3 210-230 25-30
Pa3sorpetasi gyxoBka
XKapkoe 2 2 160-180 200-220 120-140
CBUHUHA
XKapkoe 2 2 160-180 200-210 90-140
LnHka 2 2 160-180 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 2 160-170 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 2 160-180 200-220 100-120
Ondb 2 2 175-180 200-220 100-120
OOMALLHAA NTULA
LibinneHok 2 2 170-180 220-250 50-80
l'ycb (NpumMepHO.2Kr) 2 2 160-180 190-200 150-180
PbIBA 2 2 175-180 210-220 40-55

* yKa3aHHble B Tabnuue 3Ha4YeHusi OTHOCATCA K NpoayKTtaMm Becom 1 kr, B criyyae
ecnu nopuums 6osbLue, Ha KAXAbIM CNeAyrLWUA KUnorpaMmm HyXXHO NpMbaBuTb elle
30 - 40 MuHyT.

BHumaHue!

Ha aTtane nonyrotoBHOCTM MsicO nepeBepHyThb. Msico xopoLo
roTOoBUThL B }Kaponpo4Hou nocyae.
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABITNUA 3: MNpunb

DPYHKUMUN AYXOBKU: Mpunb
nPOOYKT YI:;?-Ingcb Temnepartypa [°C] | Bpemsi [MuH.]
CropoHa 1 CTtopoHa 2
CsuHon 6ok 4 250 8-10 6-8
CBWHOW LWIHMLENb 3 250 10-12 6-8
LWawwnbik 4 250 7-8 6-7
Kon6acku 4 250 8-10 8-10
Poctbud, (ctenk 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensuun dudputekc 4 250 8-10 6-8
Tenauunn ctek 4 250 6-8 5-6
Bapanui 6ok 4 250 8-10 6-8
ArHaunin 6ok 4 250 10-12 8-10
MonoswuHa ubinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
PbibHoe dune 4 250 6-7 5-6
Popenb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xneb (TocTbl) 4 250 2-3 2-3
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTULUA 4: BeHTUNATOp C Ne4YKomn

DYHKUUN BYXOBKM:

rpunb+KOHBEKLMSA

YPOBEHb TemMnepatypa
MSICO Bec(kr) C] Bpems
[MuH.]
CHU3y
CaWuHoe xapkoe 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Hora 6apaHbsi 2,0 2 170-190 90-110
PocTbud 1,0 2 180-200 30-40
LipinneHok 1,0 2 180-200 50-60
YTKa 2,0 1-2 170-190 85-90
lycb 3,0 2 140-160 110-130
MHperika 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

B npouecce Bbineykn nepeBopaymBaTth MSICO 1 NONMBAaTbL COYCOM UM FOPSIYE CONEHOW

BOOW.

BHumaHue!

I'Iapameprl, npmeBegeHHbIE B Ta6n|/|u,ax ABNAKTCA CNpaBOYHbIMU U MOTYT U3Me-

HATLCHA B 3aBUCMMOCTM OT Bawumnx KYNMHaPHbIX I'IpVICTpaCTI/IIZ M onbiTa.
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TEXHUYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsbkeHne 230/400B~50 Iy

Knacc anektpobesonacHocTu I

Knacc npunbopa 21

Pasmepbl NANTbI (WWPVHA / TTYBUHA / BICOTA) 50/60/85cm
MonesHbIn 06bem OyxoBKu*® 53-58 nutpos
OHepreTuyeckasi kateropusi Ha aTUKEeTKe
Bec npumMmepHo 41 kr

CootsetctByeT HopmaTtnsam EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1

Mopenb HomuHanbHas TennooTtBogHas
MOLLIHOCTb KBT** CnocobHocTb KBT**
FCMW52007010 52 3,85
FCMW58128010 6,3 3,85

* cornacHo EN 50304
06bEeM 3aBMCUT OT OCHALLEHNS yXOBKW — yKa3aH
Ha 9TUKETKE 3HepreTmyeckon aEKTUBHOCTH.

** Ha 3aBOACKON Tabnuyke
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Dieser Gasherd verbindet auftergewohnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter Koch-
wirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird die
Bedienung des Gerats kein Problem darstellen.

Bevor der Gasherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf Sicherheit
und Funktionstiichtigkeit Uberpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit

ist.
Befolgen Sie ihre Hinweise sorgfaltig, um mogliche Unfalle zu vermeiden.

Achtung!

Gerat nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerat ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Gerats haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und vermeiden
Sie das Berihren der heien Innenteile des Herdes.

Wir bitten Sie auf Kinder wahrend der Nutzung des Herdes zu achten, da sie ja mit der
Bedienung des Herdes nicht vertraut sind. Besonders heil3e Oberflachenbrenner, Backofe-
ninnenraum, Roste, Backofentiirscheibe, Kochgeschirr mit heilen Flissigkeiten kdnnen
zur Verbrennung lhres Kindes fiihren.

Achten Sie darauf, dass elektrische Anschlussleitungen von mechanischen Kiichengeraten,
z.B. Mixer, keine heilRen Herdteile berthren.

Bewahren Sie in der Schublade keine leicht entziindlichen Stoffe auf, da diese sich wah-
rend des Betriebs des Backofens entziinden kénnen.

Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ole und Fette kdnnen sich infolge von
Uberhitzung entziinden.

Auf den Siedemoment achten, um ein Uberlaufen auf den Brenner zu vermeiden.

Bei Betriebsstorungen darf der Herd erst nach der Beseitigung des Schadens durch eine
Fachkraft in Betrieb genommen werden.

Den Gasanschlusshahn oder das Gasflaschenventil nicht 6ffnen, ohne zuvor festzustellen,
dass alle Hahne zu sind.

Vermeiden Sie ein Uberlaufen und die Verschmutzung der Brenner. Bei Verschmutzung
sofort nach dem Abkuhlen reinigen und trocknen.

Kochgeschirr nicht direkt auf den Brennern abstellen,

Auf dem Rost Uber einem Brenner kein Kochgeschirr, das schwerer als 10 kg sind, ab-
stellen. Auf dem gesamten Rost darf kein Kochgeschirr abstellt werden, dessen Gesamt-
gewicht 40 kg Ubersteigt.

Nicht gegen die Drehkndpfe und Brenner schlagen.

Keine Gegenstande, die schwerer als 15 kg sind, auf der gedffneten Backofentlr abstel-
len.

Verboten ist die Durchfihrung von Umbau- und Instandsetzungsarbeiten am Herd durch
unqualifizierte Personen.

Es ist verboten die Gashahne am Herd aufzudrehen, wenn kein angeziindetes Streichholz
oder sonstiges Gasziindgerat bereitgehalten wird.

Es ist verboten die Gasflamme durch Ausblasen zu I6schen.

Es wird empfohlen die Abdeckung vor dem Offnen von jeglicher Verschmutzung zu rei-
nigen. Es wird empfohlen die Oberflache der Kochplatte vor dem Zudecken abkiihlen zu
lassen.

Die Glasabdeckung kann infolge von Erhitzung springen. Vor dem Zudecken alle Bren-
ner ausmachen.
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SICHERHEITSHINWEISE

e Nichtautorisierte Personen dirfen den Gasherd nicht willkiirlich auf eine andere Gassorte
umstellen, an einen andern Platz stellen oder Veranderungen an der Gas- und Elektro-
installation vornehmen. Diese Arbeiten dirfen nur von qualifizierten und autorisierten
Installateuren vorgenommen werden.

e Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung verwenden; sie
kdnnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fiihren kann, dass das Glas springt.

e Keine Kleinkinder und Personen, die nicht mit Bedienungsanleitung des Herdes vertraut
sind, an den Herd lassen.

e BEI VERDACHT, DASS GAS ENTWEICHT, IST ES VERBOTEN:
Streichhdélzer anzuziinden, zu rauchen, elektrische Stromverbraucher ein- oder auszu-
schalten (Klingel oder Lichtschalter) und andere elektrische und mechanische Geréate, die
Funkenbildung verursachen kénnen, zu gebrauchen. In solch einem Fall ist das Ventil der
Gasflasche beziehungsweise das Sperrventil der Gasanschlussleitung sofort zu schlieRen
und der Raum zu luften, anschlieend ist eine befugte Fachkraft zur Beseitigung der
Stoérungsursache hinzuzuziehen.

e Bei Betriebsstorungen infolge technischer Mangel muss unbedingt die Stromzufuhr un-
terbrochen (Vorgehensweise wie oben) und eine Reparatur veranlasst werden.

e Andie Gasinstallation diirfen keine Antennenleitungen,z. B. Radioantennen, angeschlossen
werden.

e Falls es zu einer Entziindung des entweichenden Gases aus einer undichten Installation
kommt, ist die Gaszufuhr sofort am Sperrventil zu schlieRen.

e Falls es zu einer Entziindung des entweichenden Gases aus einem undichten Gasflaschen-
ventil kommt, ist wie folgt vorzugehen: Verdecken Sie die Gasflasche mit einer nassen
Decke, um die Gasflasche abzukiihlen, schlieBen Sie das Gasflaschenventil. Nach dem
Abklhlen bringen Sie die Gasflasche ins Freie. Die Wiederverwendung von beschadigten
Gasflaschen ist untersagt.

e Wird der Gasherd fir einige Tage nicht genutzt, schlieBen Sie das Hauptventil der Gas-
installation, falls Sie Gasflaschen verwenden, schlieRen Sie das Gasventil nach jeder
Nutzung.

e Zur Reinigung des Herdes keine Dampfreiniger verwenden.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie
=== [=== dabeil Sparen Sie Strom!
Folgendes konnen Sie tun:

e Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als
der Flammenkranz des Brenners sein.
Benutzen Sie Kochgeschirrdeckel.

e Halten Sie die Brenner, den Rost und
das Herdoberblech sauber.
Verschmutzungen stéren die Warmelber-
tragung — sind sie erst einmal stark ein-
gebrannt, ist die Reinigung oft nur noch
mit umweltbelastenden Mitteln maoglich.
Besonders sauber zu halten sind die
Flammenaustritts6ffnungen an den Bren-
nerkappenringen und die Brennerdiisen-
austritte.

e Unnotiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentlr nicht unnétig oft
offnen.

e Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg
|asst sich sparsamer im Topf auf dem
Gasherd garen.

e Nachwéarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten
wird empfohlen, den Backofen 10 Minuten
vor dem Ende der Garzeit auszuschal-
ten.
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e Backofentiir gut geschlossen halten.

Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb:
Am besten sofort beseitigen!

Herd nicht direkt neben Kiihl- oder
Gefrieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch
unnotig.



AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpak-
kung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Auspak-
ken bitte Verpackungsteile
umweltfreundlich entsorgen.
Alle Verpackungsmaterialien
sind umweltvertraglich, hundertprozentig
wiederzuverwerten und wurden mit einem
entsprechenden Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien (Poly-
athylenbeutel, Styroporstulicke etc.) sind beim
Auspacken von Kindern fern zu halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf er
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmidill entsorgt
werden, sondern ist an einer
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Darliber werden Sie
durch ein Symbol auf dem Gerat, auf der
Bedienungsanleitung oder der Verpackung
informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Ihre Gemeindeverwaltung wird lhnen Aus-
kunft ber die zustandige Recyclingstelle fur
Altgerate erteilen.



BEDIENELEMENTE

12
11

16

15

14

13

3,4
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10

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4 Schalter fiir Kochplatten

5, 6 Schalter fiir Gasbrenner

7 Kontrollleuchte rot (Heizunganzeige)
8 Kontrollleuchte gelb (Betriebsanzige)
9 Tiirgriff

10 Geschirrkasten
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11 Kochplatte @ 14,5 cm
12 Kochplatte @ 18 cm
13 Rost

14 GroRRer Brenner

15 Hilfsbrenner

16 Abdeckung*



IHR HERD STELLT SICH VOR

FCMW52007010

Backofen-Temperaturregler

Druckschalter Ziinder
17 Sicherheitsvorrichtung gegen Gasaustritt*

FCMW58128010 18 Funken-ziinder

Mechanischer Stopper*

£ "i""" 7 A
LIT744A,
Grillrost M \
(Gitterrost)

Backblech*

Bratblech

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Die nachfolgenden Anweisungen sind fur
qualifizierte Fachkrafte zur Installation des
Gerats bestimmt. Diese Anweisungen sollen
eine moglichst maximal fachgerechte Ausfuh-
rung der Installations- und Wartungsarbeiten
des Gerats gewahrleisten.

Der richtige Einbauort

® Der Kichenraum muss trocken und
gut beliiftbar sein und Uber eine intakte
Ventilationsanlage verfligen, gemaf den
geltenden technischen Vorschriften.

® Der Kichenraum muss mit einem Ent-
liftungssystem ausgestattet sein, das
die bei der Verbrennung entstehenden
Abgase nach draulen leitet. Die Instal-
lation sollte aus einem Entluftungsgitter
oder einer Dunstabzugshaube bestehen.
Abzughauben sind gemaf den beigeflig-
ten Bedienungsanleitungen einzubauen.
Die Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Bedienelementen
sicherstellen.

® Falls das Gerat intensiv und lange genutzt
wird, kann es sich als notwendig erweisen
das Fenster zu 6ffnen, um die Luftung zu
verbessern.
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\ HOOD |

|
|

Min. 600 mm

Min. 420 mm
Min. 420 mm
Min. 700 mm

[oJeXe; [O)0))

® Der Gasherd ist ein Gerat der Klasse

X bezlglich der Uberhitzungsschutzes
von umgebenden Oberflachen und kann
deswegen in einer Mdbelzeile nur bis zur
Hohe der Arbeitsflache, dh. ca. 850 mm
Uber dem FuBboden, verbaut werden.
Ein Verbau oberhalb dieser Hohe ist nicht
ratsam.



INSTALLATION

e Die Einbaumdbel missen Belage und

Belagkleber haben, die bis zu einer Tem-
peratur von 100°C widerstandsfahig sind.
Bei Nichtbeachtung dieser Bedingung kann
es zur Deformierung der Oberflachen oder
Ablésen der Belage kommen. Falls Sie
die thermische Widerstandsfahigkeit lhrer
Kichenmobel nicht kennen, sind zwischen
den Mdébeln und dem Herd ca. 2 cm Ab-
stand zu belassen. Die Wand hinter dem
Herd muss gegen hohe Temperaturen
geschutzt sein. Wahrend der Nutzung
des Herdes kann sich die Hinterwand bis
zu einer Temperatur von ca. 50°C iiber
die Umgebungstemperatur erwérmen.

Der Herd ist auf einer harten und ebenen
Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

Vor Beginn der Nutzung, ist der Herd in
der Ebene auszujustieren, was besonders
wichtig fur die gleichmaRige Verteilung
von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu
sind die RegelfiiRe vorgesehen; sie sind
zuganglich, wenn man die Schublade
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.
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Gasanschluss

Achtung!

Der Herd muss an eine Gasinstal-
lation mit einer solchen Gassorte,
fir die der Herd nach seiner Bauart
bestimmt ist, angeschlossen werden.
Die Information Uber die Gassorten,
fir die der Herd seiner Bauart nach
bestimmt ist, befindet sich auf dem
Typenschild. Der Herd darf nur von
einer autorisierten Installationsfach-
kraft angeschlossen werden, und
ausschliel8lich diese Fachkraft ist
berechtigt, den Herd auf eine andere
Gassorte abzustimmen.

Hinweise fiir den Installateur
Der Installateur muss:

Uber Gasinstallationsberechtigungen
verfligen,
mit den Informationen auf dem Typen-
schild des Herdes Uber die Gassorten, fir
die der Herd bestimmt ist, vertraut sein,
diese Informationen sind mit den Gaslie-
ferbedingungen am Installationsstandort
zu vergleichen,
folgendes Uberprifen:

— Wirkungsgrad der Luftung, d.h. Luftmas-
senzirkulation in den Raumen,

— Dichtigkeit der Gasarmaturenverbindun-
gen,

— Funktion aller Bedienelemente des Her-
des,

—ob die Elektroinstallation fir den Betrieb
mit einer Schutzleitung (Nullleitung) aus-
gelegt ist.



INSTALLATION

Achtung!

Den Anschluss des Herdes an eine
Flussiggasflasche oder an eine vor-
handene Gasinstallation darf nur ein
berechtigter Installateur unter Be-
achtung aller Sicherheitsvorschriften
vornehmen.

Anschluss an eine elastische Stahlleitung.
Im Falle der Installation des Herdes gemaf
der Bestimmung fur Klasse 2, Unterklasse
I, wird empfohlen, flir den Anschluss des
Herdes an die Gasinstallation ausschlieflich
eine elastische Metallleitung zu verwen-
den, die den Anforderungen der geltenden
Rechtsvorschriften entspricht, Verbindung
zur Zufiihrung des Gases zum Herd: Gewin-
deverbindung G1/2".

Zum Anschluss durfen ausschlieRlich Rohre
und Dichtungen verwendet werden, die den
geltenden Normen entsprechen. Die maxima-
le Lange der elastischen Leitung darf 2.000
mm nicht Uberschreiten.

Es ist sicherzustellen, dass der Anschluss
mit keinerlei anderen beweglichen teilen
in Berihrung kommt, die ihn beschadigen
kdnnten.

Anschluss an eine steife Rohrinstallation.
Der Herd verfligt Gber einen Rohrstutzen mit
Gewinde G1/2”.

Der Anschluss an die Gasinstallation muss so
ausgeflhrt werden, dass er keine Spannun-
gen an irgendeinem Punkt der Installation so-
wie an keinem Teil des Gerates hervorruft.
Ein zu starken Andrehen (mit einem Dreh-
moment von mehr als 18 Nm) kann eine
Beschadigung der Verbindung oder deren
Undichtheit bewirken.

Die Gasleitung sollte keine Metallteile des
hinteren Gehauseteils des Herdes beriih-
ren.
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Achtung!

Nach Beendigung der Herdinstallation
ist die Dichtigkeit aller Verbindungen
zu priifen, z.B. durch Verwendung von
Wasser mit Seife.

Die Verwendung von Feuer fiur die
Dichtigkeitsprifung ist verboten.

Elektrischer Anschluss

Achtung!

Der Anschluss an das Stromnetz darf nur
durch eine autorisierte Elektrofachkraft
erfolgen, die beim ortlichen Energieversor-
gungsunternehmen zugelassen ist. Nicht
autorisierte Personen dirfen keine willkir-
lichen Veranderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.

Hinweise fiir die Elektrofachkraft

Das Gerat st fir den Anschluss an Dreh- und
Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente be-
tragt 230 V. Die Anpassung des Gerates
fur den Einphasenstrom (230 V) ist durch
entsprechende Uberbriickung auf der An-
schlussleiste gemal dem nachfolgenden
Schaltplan méglich. Als Netzanschlussleitung
ist ein entsprechend ausgelegter Leitungstyp
unter BerUcksichtigung der Anschlussart und
Nennleistung des Herdes zu wahlen.

Die Anschlussleitung ist in der Entlastungs-
einrichtung zu befestigen.




INSTALLATION

Achtung!

Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an die Klemme der mit gekennzeichneten An-
schlussleiste angeschlossen werden muss. Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit
einem Notschalter ausgestattet sein, der im Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet.
Der Abstand zwischen den Arbeitskontakten des Notschalters muss mind. 3 mm betragen.
Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz sind die Informationen auf Typenschild und
Schaltplan durchzulesen.

Anschluss-Schaltplan

Schema mdglicher Anschliisse
Achtung! Spannung der Heizelemente 230V.

Achtung! Im Falle jedes der Anschllsse ist de
Schutzleiter vom Netz mit der Klemme @ PE
verbunden werden.

Empfohlene Art
der Anschluss-
leitung
1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- 1/N~
triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf HO5VV-F3G4
2.| Bei400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit 2/N~
Betriebsnull. Briicken verbinden Klemmen HO5VV-F4G2,5
2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf @
3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss 3/N~
mit Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5.
Phasen reihenfolge nach 1-2-3. Null auf HO5VV-F5G1,5
4-5, Schutzleiter auf @
L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung PE=Schutzleiter
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INSTALLATION

Abstimmung des Herds auf eine
andere Gassorte.

Dies darf nur von einem entsprechend
qualifizierten und autorisierten Installateur
vorgenommen werden.

Falls das Gas, mit dem der Herd gespeist
werden soll, andere Parameter besitzt als
das Gas, fur welches der Herd nach seiner
Bauart ausgelegt ist, d.h. G20 20 mbar, sind
die Brennerdisen auszutauschen und eine
Flammenkalibrierung durchzufiihren.

Um den Herd auf die Verbrennung einer

anderen Gassorte abzustimmen, ist wie folgt

zu verfahren:

e Austausch der Dusen (siehe folgende
Tabelle),

e Kalibrierung der ,Spar’-Flamme.

Achtung!

Die vom Hersteller gelieferten Gasherde sind
mit Brennern ausgestattet, die werkseitig fur
die Verbrennung der auf dem Typenschild
und auf der Garantiekarte angegebenen
Gassorte ausgelegt sind.

Gassorte Diise Durchmesser
Hilfsbrenner grolRer
Brenner
G20/ 18-20 mbar A/0,72 B/1,17
G30/ 28-30 mbar A/0,52 A/0,83

Brennerflamme

Umriistung von Fliis-
siggas
auf Erdgas

Umriistung von Erdgas
auf Fliissiggas

Vollflamme

1. Brennerdlse austau-
schen gegen eine neue
entsprechend der Disen-
tabelle.

1. Brennerdlse austau-
schen gegen eine neue
entsprechend der Diisen-
tabelle.

Sparflamme

2. Regelschraube leicht
aufdrehen und Flammen-
héhe regulieren.

2. Regelschraube leicht
bis zum zudrehen und
Flammenhdhe prifen.

Fir die Regulierarbeiten sind die Schalter der Hahne abzunehmen.
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INSTALLATION

Die verwendeten Oberflachenbrenner erfor-
dern keine Regulierung der Zuluft. Das rich-
tige Flammenbild besitzt deutliche Flammen-
kegel innerhalb der blau-griinen Bereiche.
Eine kurze und zischende Flamme oder eine
lange, gelbe und qualmende Flamme, ohne
klar eingezeichnete Flammenkegel zeugen
von schlechter Gasqualitat in der Hausinstal-
lation oder einer moglichen Beschadigung
oder Verschmutzung des Brenners. Fir die
Flammenprifung ist der Brenner ca. 10 Mi-
nuten lang auf voller Flamme zu heizen und
danach der Drehregler auf Sparflamme zu
stellen. Die Flamme sollte weder erléschen
noch auf die Duse springen.

Austausch der Brenner-
dise — DlUse mit dem
Sondersteckschlissel
SW7 herausdrehen und
gegen eine fur die neue
Gassorte entsprechende
Duise (siehe Tabelle) aus-
tauschen.

Achtung!

Eine Umstellung des Gerats auf eine
andere Gassorte als die, die in der
Herstellerangabe auf dem Typen-
schild des Herdes vermerkt ist, oder
der Kauf eines Herdes, der auf eine
andere Gassorte abgestimmt ist, als
die, die im Haushalt installiert ist, ge-
schieht ausschlieRlich auf Verantwor-
tung des Nutzers — Installateurs.
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Die Kalibrierung der Hahne hat beim betrie-
benen Brenner in der Sparflammenstellung
zu erfolgen, unter Zuhilfenahme eines Regel-
schraubendrehers der Gréf3e 2,5 mm.

Standardhahn

Hahn
mit Gasaustrittsschutz

Achtung!

Nach Beendigung der Regulier-
arbeiten ist ein Aufkleber mit der
Bezeichnung der Gassorte, auf wel-
che der Herd jetzt abgestimmt ist,
anzubringen.



BEDIENUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme
des Gerates

e \Verpackungsteile entfernen,

e Vorsichtig (langsam) die Etiketten von der
Backofentir entfernen, dabei ist darauf zu
achten, dass das Klebeband nicht reift.

e Schublade leeren, Backofeninnenraum
von werkseitigen Konservierungsstoffen
reinigen,

e Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spllmittel reinigen,

e Raumbeliftung einschalten oder Fenster
offnen,

e Backofen bei 250°C, etwa 30 min ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen,

e Gerat unter Beachtung der Sicherheits-
hinweise bedienen.

Den Backofen-Innenraum nur mit warmem
Wasser und etwas Spiilmittel reinigen.

Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr er-
scheint nach dem Netzanschluss in
der Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,,0.00”".
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschalt-
uhr einstellen. Ohne die Einstel-
lung der aktuellen Uhrzeit 1aBt sich
der Backofen nicht betreiben.

*vorhanden nur bei einigen Modellen

MECHANISCHER STOPPER*

Der Stopper dient zum Steuern der Arbeit des
Backofens. Man kann ihn fiir den Bereich zwi-
schen 0 und 120 Minuten einstellen. Nach-
dem die eingestellte Zeitspanne beendet ist,
ertdnt ein Signal und der Backofen schaltet
sich automatisch aus.

Programmieren — den Drehknopf im Uhr-
zeigersinn drehen und die gewlinschte Zeit
einstellen.

Steht der Drehknopf in Lage ,0% beginnt der
Backofen nicht mit der Arbeit.

Wollen Sie auf die Funktion des Stoppers
verzichten, drehen Sie den Drehknopf in die
Lage




BEDIENUNG

Bedienung der Oberflachenbrenner Anziinden der Brenner ohne Ziinder

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Achten Sie darauf, dass der Durchmesser
des Kochgeschirrbodens stets groRer als der
Flammenkranz ist, und dass das Kochge-
schirr selbst abgedeckt ist. Empfehlenswert
ist, dass der Durchmesser etwa 2,5 — 3 mal
groRer ist als der Brennerdurchmesser, d.h.
fur:
e den Hilfsbrenner — Kochgeschirrdurch-
messer von 90 bis 150 mm,

den mittleren Brenner — Kochgeschirr-
durchmesser von 160 bis 220 mm,

den grofRen Brenner — Kochgeschirrdurch-
messer von 200 bis 240 mm; die Topfhéhe
sollte dabei nicht groRer sein als der
Topfdurchmesser.

P
FALSCHP

Brenner-Schalter

Ausschalt-
stellung

Einstellung
gro3e Flamme

Einstellung
Sparflamme
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ein Streichholz anziinden

den Drehknopf bis zum Anschlag diicken
und nach links drehen bis zur Stellung
»groflte Flamme” @& ,

das Gas mit dem Streichholz anziinden
die gewiinschte Flamme einstellen (z.B.
~Sparflamme” @),

nach Beendigung des Garvorgangs den
Brenner ausschalten, indem Sie den
Drehknopfregler nach rechts drehen
(Ausschaltstellung e).

Anziinden der Brennerr/

mit dem Ziinder @
Druckschalter des Funkenzinders druk-
ken ,

den Drehknopf bis zum Anschlag driicken
und nach links drehen bis zur Stellung
»groke Flamme” @& ,

solange festhalten bis sich das Gas ent-
zindet,

die gewiinschte Flamme einstellen (z.B.
~Sparflamme” ),

nach Beendigung des Garvorgangs den
Brenner ausschalten, indem Sie den

Drehknopfregler nach rechts drehen
(Ausschaltstellung e).

Anziinden von Brennern mit gekoppeltem
Ziinder

den Drehknopf des gewahlten Hahns bis
zum Anschlag driicken und nach links
drehen bis zur Stellung ,grof’e Flamme”

solange festhalten bis sich das Gas ent-
zindet,

Nach Entziindung der Flamme den
Druck auf den Drehknopf 16sen und die
gewtlinschte Flammenhohe einstellen.
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Achtung!

In Herdmodellen mit Schutzvorrich-
tung gegen Gasaustritt an Oberfla-
chenbrennern ist beim Ziindungsvor-
gang der Drehknopf ca. 10 Sekunden
lang bis zum Anschlag in der Stellung
~grofde Flamme” zu halten, damit die
Schutzvorrichtung anspricht.

Wahl der Brennerflamme

Richtig kalibrierte Brenner haben eine hell-

blaue Flamme mit klar eingezeichnetem

Innenkegel. Die Wahl der Flammenhdhe

hangt von der Stellung des Brennerdreh-

reglers ab:

@ groRe Flamme

6 kleine Flamme (oder auch: ,Sparflam-
me”

® Ausschaltstellung (geschlossene Gaszu-
fuhr)

Je nach Bedirfnissen kann die Flammenho-
he stufenlos eingestellt werden.

/\\ /—\
FALSCH RICHTIG
Achtung!

Es ist verboten die Flamme in dem Be-
reich zwischen der Ausschaltstellung
Jund der Stellung ,grofe Flamme”
zu regulieren @&

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Funktionsweise der Schutzvorrichtung
gegen Gasaustritt*

Einige Modelle sind mit einem automatischen
System ausgestattet, das die Gaszufuhr
zum Brenner abschneidet, falls die Flamme
verschwindet.

Das System sichert vor einem unkontrol-
lierten Gasaustritt, wenn die Flamme am
Brenner, z.B. in Folge eines Uberlaufens auf
den Brenner, erlischt.

Ein erneutes Anziinden des Brenners erfor-
dert das Eingreifen des Nutzers.
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Schalter fiir Kochplatten

Sobald eine Kochplatte oder auch der Backraum eingeschaltet wird, leuchtet die Betriebs-
anzeige auf.

Die Kochplatten werden mit dem zugehdérenden 7-Takt-Schalter geregelt. Dieser bietet ne-
ben den Schaltstufen

0123
noch jeweils eine Zwischenstufe, die mit einem kleinen Punkt gekennzeichnet ist.

Diese Zwischenstufen werden gewahlt, wenn die Temperatur der nachstkleineren Stufe zu
niedrig und die der nachstgréReren Stufe zu hoch ware.

Damit ist es moglich, die jeweilige Temperatur der Menge und der Art des Kochgutes fein-
stufig anzupassen.

Die mit einem roten Punkt gekennzeichneten Blitz-Kochplatten haben einen Uberhitzungs-
schutz, damit die Platten bei Leerlauf oder Verwendung von falschen Geschirr vor zu hohen
Temperaturen geschiitzt werden.

0 Aus
° MIN. Warmbhalten
"
1 Diinsten von Gemilisen,Schonendes Kochen ,/ \\
° Kochen von Suppen, mehreren Speisen

Schwaches Braten

® Anbraten von Fleisch, Fisch

3 MAX. Schnelles Erwédrmen, Schnellkochen, Braten
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Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Das Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze
und Grillhitze (sofern vorhanden) erfolgen.
Die Betriebsteuerung dieses Backofens
erfolgt Uber einen Drehschalter, der den mit
dem Temperaturregler integrierten Betriebs-
wahlschalter bedient.

Achtung!

In Herdmodellen ohne Grillhitze ist die
Stellung ™™ auf dem Drehschalter
nicht vorhanden.

Einstellungsmoglichkeiten des Dreh-
schalters

Unabhangige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Schal-
ters auf diese Position wird der
Backofen-Innenraum beleuchtet.
Verwenden Sie diese z.B. bei der
Reinigung des Backofeninnen
raums.

Unter- und Oberhitze

Der Thermostat ermdglicht Tem-
peratureinstellung im Bereich von
50°C bis 250°C. Zum Backen ver-
wenden.

50-250
C
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Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position ge-
dreht, erfolgt das Vorheizen nur bei
eingeschalteter Oberhitze. Wenden
Sie sie an z.B. beim Nachbacken
von oben.

Grill

Diese Drehschalterstellung ermég-
licht das Grillen von Speisen auf dem
Rost oder dem DrehspielR.

Ein- und Ausschalten des Backofens

Zum Einschalten des Backofens ist folgendes
zu tun:

e die erforderlichen Betriebsbedingungen
des Backofens, Temperatur und Heizop-
tion festlegen,

den Drehschalter in die gewiinschte Stel-
lung bringen, indem Sie ihn ,nach rechts”
drehen.

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte, so ist die eingestellte Backofen-
temperatur erreicht. Falls das Kochrezept
empfiehlt, die Speise in den vorgewarmten
Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem
ersten Erléschen der roten Kontrollleuchte
erfolgen. Wahrend des Backens wird die rote
Kontrollleuchte zeitweise sich ein- und aus-
schalten (Thermostatfunktion des Backofens).
Die gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.

Backofen ausschalten — um den Backofen
auszuschalten, den Drehschalter in Position
,0” bringen, indem Sie den Drehschalter
,nhach links” drehen. Die Kontrollleuchte sollte
erléschen.
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Backofen mit Umluft

Maogliche Stellungen des Backofen-Be-

triebswahlschalters

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und :6'.
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit ~
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —

Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt

durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

¢}

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt

durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

A
Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die ,®”/,0”-Position zu drehen.
Achtung!
AAYAA"AY

Unabhangig von der Wahl der Be-
triebsart schaltet sich die Vorheiz-

funktion (Ober-, Unter-, Grill- oder
Umlufthitze) erst dann ein, wenn die
Temperatur eingestellt wurde.
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Unabhéngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Schalters auf
diese Position wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet. Verwenden
Sie diese z.B. bei der Reinigung des
Backofeninnenraums.

Achtung!

In dieser Schaltstellung des Betriebs-
wahlschalters kann die rote Kon-
trollleuchte aufleuchten, falls der Tem-
peraturregler in einer anderen Stellung
als die Nullstellung steht, obwohl kein
Heizen des Backofen erfolgt.

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen auf
herkdbmmliche Weise.

Unter- und Oberhitze mit Gebla-
se

Das ist die Schaltstellung fir die
Kuchenbackfunktion. Herkdbmmlicher
Backofen mit Geblase.

Achtung!

Bei Betriebsart und dem Backofen-
Temperaturregler in Null-Position
ist nur das Geblase in Betrieb. Bei
dieser Position kdnnen Gerichte oder
der Backofen-Innenraum abgekuinhlt
werden.

Grillhitze
Diese Drehschalterstellung ermég-
licht das Grillen von Speisen auf
dem Rost.
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Intensiv-Grillen (Flachen-Grill)
(Grill- und Oberhitze)

Die ,Intensiv-Grillen-Funktion” er-
laubt ein Anbraten bei zugleich
eingeschalteter Oberhitze. Diese
Betriebsart erlaubt eine hohere Tem-
peratur im Oberteil des Backofens zu
erlangen, das Grillgut wird starker
gebraunt; auch groflere Portionen
koénnen so gegrillt werden.

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
Grill)

Durch Einstellen des Reglers in die-
se Position werden das Geblase und
die Grillhitze eingeschaltet. Dies er-
laubt eine Beschleunigung des Grill-
prozesses und eine Verbesserung
des Geschmacks der Speise. Der
Grillprozess muss bei geschlossener
Backofentir erfolgen.

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte, so ist die eingestellte Backofen-
temperatur erreicht. Falls das Kochrezept
empfiehlt, die Speise in den vorgewarmten
Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem
ersten Erléschen der roten Kontrollleuchte
erfolgen. Wahrend des Backens wird die rote
Kontrollleuchte zeitweise sich ein- und aus-
schalten (Thermostatfunktion des Backofens).
Die gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Backofen mit HeiBluft (mit Geblase
und HeiBluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Ober-
hitze, Grillhitze und HeiRluftheizung erwarmt
werden. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des
Backofen-Betriebswahlschalters — die Wahl
der gewunschten Funktion erfolgt durchs
Drehen des Drehschalters in die entspre-
chende Position.

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlnschten Backofentemperatur erfolgt
durchs Drehen auf den entsprechenden
Temperaturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die ,®”/,0"-Position zu drehen.

Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Be-
triebsart schaltet sich die Vorheiz-
funktion (Ober-, Unter-, Grill- oder
Umlufthitze) erst dann ein, wenn die
Temperatur eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-Be-
triebswahlschalters

iy
~, ,
B '~

~

®

&

Unabhéngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Schalters in
diese Position wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

HeiBluft

Durch das Drehen des Betriebs-

wahlschalters auf Heil3luft wird der

Backofen mit Hilfe eines an der

Backofen-Rickwand zentral ange-

brachten Umluftgeblases beheizt.

Diese Beheizungsart erméglicht eine

gleichmaRige Warmeverteilung um

das sich im Backofen befindende

Backgut herum.

Vorteile dieser Beheizungsart:

e vorheizen des Backofens wird
verklrzt, zuséatzliche Tatigkeiten
sind uberflissig,

e es kann auf zwei Einschubhohen
zugleich gebacken werden,

e weniger Bratenfett und -saft treten
aus, was den Geschmack der
Speisen verbessert,

e geringerer Verschmutzungsgrad
des Backofeninnenraums.

HeiBluft und Unterhitze

Durch Einstellen des Reglers auf
diese Position werden Heif3luft und
Unterhitze eingeschaltet und die
Temperatur im unteren Backofen-
bereich erhoht.

Umluft-Grillen (Rundum-Grill)
Durch Einstellen des Reglers in die-
ser Position werden das Geblase
und die Grillhitze eingeschaltet. Dies
erlaubt eine Beschleunigung des
Grillprozesses und eine Verbesse-
rung des Geschmacks der Speise.
Der Grillprozess muss bei geschlos-
sener Backofentir erfolgen.
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Achtung!

Bei Betriebsart A und dem Backofen-
Temperaturregler in Null-Position ist
nur das Geblase tatig. Bei dieser
Position kdnnen Gerichte oder der
Backofen-Innenraum abgekuhlt wer-
den.

Grillen (Kleiner Grill)

Ist der Regler in diese Position ge-
dreht, kénnen die Gerichte nur bei
eingeschalteter Grillhitze angebraten
werden.

Intensiv-Grillen (Flachen-Grill)
(Grill- und Oberhitze)

Die ,Intensiv-Grillen-Funktion” er-
laubt ein Anbraten bei zugleich
eingeschalteter Oberhitze. Diese
Betriebsart erlaubt eine hohere Tem-
peratur im Oberteil des Backofens zu
erlangen, das Grillgut wird starker
gebraunt; auch grofere Portionen
koénnen so gegrillt werden.

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Oberhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen auf
herkdbmmliche Weise.
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Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte, so ist die eingestellte Backofen-
temperatur erreicht. Falls das Kochrezept
empfiehlt, die Speise in den vorgewarmten
Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem
ersten Erléschen der roten Kontrollleuchte
erfolgen. Wahrend des Backens wird die rote
Kontrollleuchte zeitweise sich ein- und aus-
schalten (Thermostatfunktion des Backofens).
Die gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Schnelles Backofenvorwarmen

In HeiBluft-Backofen ist die Schnellvorwarm-
funktion verfligbar — der Backofen erreicht
innerhalb von etwa 4 min die Temperatur
von 150°C

Vorgehensweise:

Backofenbetriebswahlschalter in die Po-
sition HeiRluft + Unterhitze stellen,
Temperaturregler auf den Wert 150°C
stellen,

der Backofen heizt sich bis zur Tempe-
ratur von 150°C (oder niedriger, falls so
eingestellt wurde) vor; die gewlinschte
Temperatur ist erreicht, wenn die rote
Kontrollleuchte des Temperaturreglers
erlischt,

jetzt kdnnen Sie das Backblech mit dem
Teig einschieben,

stellen Sie den Backofen-Betriebswahl-
schalter auf den gewuinschten Betriebs-
modus, (siehe Abschnitt Tabellen zum
Backen und Braten — praktische Hinwei-
se).

Wichtig!

Wahrend des Schnellvorwarmvor-
gangs durfen sich im Backofenin-
nenraum keine Ausstattungsteile des
Backofens befinden, wie Bleche mit
Teig u.a.

Es ist nicht empfehlenswert die
Schnellvorwarmfunktion bei vor-
programmierter Zeitschaltuhr zu
benutzten.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

e Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill [~
gekennzeichnet ist,

e Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentir) durchwar-
men,

e Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

e  Gegrillt wird bei geschlossener Backofen-
tar.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerdt hei werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.
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DrehspieR*

Mit dem DrehspieR kdénnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwursten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspief3antriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten

der Betriebsmodi — .

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspiefRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geandert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funkti-
onsweise und Qualitat des Grillprozesses.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Die Vorbereitung des Grillguts fir den Dreh-
spiel3:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

e Grillgut aufspiefien und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstlick des Drehspieles in die Antrieb-
skupplung einschieben, wobei die Nutim
Metallteil des Drehspiel3griffes auf den
Auflagerahmen aufliegen muss.

Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und die
Tdr leicht schlieRen
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Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschalten.
Dabei nicht vergessen, sicherzustellen,
dass sich alle Schalter in Position ,,®”/,,0”
befinden. Lassen Sie den Herd vollstandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

Brenner, Rost des
Herdoberblechs, Herdgehause

e Bei Verschmutzung von Rost und Bren-
nern diese Ausstattungsteile vom Herd
abnehmen und im warmen Wasser mit
Zusatz von fett- und schmutzléslichen
Mitteln waschen. Danach trocken rei-
ben. Ist der Rost abgenommen, so ist
das Herdoberblech zu reinigen und mit
einem trockenen und weichen Tuch ab-
zuwischen. Besonders sauber zu halten
sind die Flammenaustritts6ffnungen
an den Brennerkappenringen und die
Brennerdlisenaustritte — siehe Abbildung
unten. Die DUsenaustritte sind mit einem
diinnen Kupferdraht zu reinigen. Keinen
Stahldraht benutzen! Diisenaustritte nicht
anbohren!

Achtung!

Brennerteile miissen stets trok-
ken sein. Wasserteilchen kénnen
den Gasaustritt hemmen und eine
schlechte Verbrennung bewirken.
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e Bei Emailleoberflachen schonende
Reinigungsmittel verwenden. Keine
aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden.

e Beilnox-Stahlherden ist die Arbeitsflache
vor Beginn der Nutzung sorgfaltig zu
reinigen. Besondere Vorsicht ist bei der
Beseitigung von Kleberresten von Folien,
die vom Herd wahrend der Montage ab-
gezogen werden, bzw. der Verpackungs-
klebebandstlicke geboten. Die Arbeitsfla-
che regelmafig nach jedem Gebrauch
reinigen. Eine starke Verschmutzung der
Arbeitsflache, insbesondere das Einbren-
nen von ubergelaufenem Kochgut ver-
meiden. Sowohl fur die Erstreinigung wie
auch fur weitere Reinigungen empfehlen
wir die Verwendung von Reinigungsmit-
teln vom Typ Stahl-Fix.
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Backofen

Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

Achtung!

Fir Reinigung und Wartung von
Glasfronten keine Reinigungsmittel
mit Schleifmitteln verwenden.

Steam Clean-Dampfreinigung:

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,

— Backofentiir schlief3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf
L,Unterhitze” drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentiir 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.

Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,e” /,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

Die Glihlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:

— Spannung 230 V

— Leistung 25 W

— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe

Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
Abdeckung einschrauben.
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4. Die Scheibe mit warmem Wasser und

Backofentiir aushédngen einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.
Zum Reinigen und flr einen besseren Zu- Zwecks erneuter Montage der Scheibe
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich sind oben genannte Handlungen in um-
die Backofentlir aushangen. Backofentir gekehrter Reihenfolge auszufiihren. Der
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
an beiden Seiten nach oben driicken. Tur ren Teil befinden.

leicht zudriicken, anheben und nach vorne
herausziehen. Das Einsetzen der Backofen-
tir erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim
Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung
des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentlr
beschadigt werden.

Klappbligel nach oben driicken

Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers
sind die Schrauben an den seitlichen
Schnappverschliissen herauszudrehen
(Zeichnung A).

2. Schnappverschliisse mit Hilfe eines fla-
chen Schraubenziehers herausdriicken
und die obere Leiste der Tlr herauszie-
hen. (Zeichnung A, B).

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
(Zeichnung C). Herausnahme der inneren Scheibe
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WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:
Baugruppen des Gerates ausschalten
Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Manche kleineren Stérungen kénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgen-
den Tabelle angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich
an den Kundendienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen

Sie bitte die in der Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM

URSACHE

MASSNAHMEN

1. Brenner ziindet nicht

Verschmutzte Flammenau-
stritte

Gassperrventil zudrehen,
Brennerhahne schlie®en,
Raum ltften, Brenner herau-
snehmen, Flammenaustritte
reinigen und durchblasen

2. GaszUlnder zlindet nicht

Sibhblullgell iIII Hau> |JII:II‘GII,
Stromausfall durchgebrannte Sicherungen
ersetzen
Gasausfall Gassperrventil aufdrehen

Verschmutzter (verdlter)
Gasanzunder

Gaszunder reinigen

Hahndrehknopf nicht ausre-
ichend lange gedriickt

Drehknopf gedrickt halten
bis zur vollen Flamme um
den Brennerkranz herum

3. Flamme am Brenner
erlischt

Hahndrehknopf zu schnell
losgelassen

Drehknopf langer in der
Position ,groRe Flamme”
gedrickt halten

4. Elektroteile funktionieren
nicht

Stromausfall

Sicherungen im Haus prifen,
durchgebrannte Sicherungen
ersetzen

5. Backofen-Beleuchtung
ist ausgefallen

Gliihlampe gelockert oder
beschadigt

Defekte Backofen-Beleuch-
tung auswechseln (siehe
Abschnitt Reinigung und
Wartung).
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

e Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

e Es konnen auch handelsiibliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmedibertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

e Bei herkdmmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig moglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

e Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Gebéack in den Backofen
geschoben werden kann.

e Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberprift werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

e Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

e Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsétzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

e Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
hangig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

e Falls die Angaben aus den Kochbiichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

TABELLE 1: Gebéack

Backofenfunktionen: Ober- und Unterhitze [j
HeiRluft
A OBER-/UNTERHITZE HEISSLUFT
GEBACKART B A[CKZ]EIT
min
EIN- TEMPE- EIN- TEMPE-
SCHUB-| RATUR [SCHUB-| RATUR
HOHE [°C] HOHE [°C]
Geback in Backformen
Napfkuchen/Marmorkuchen 2 170-180 2 150-170 60-80
Sandkuchen 2 160-180 2 150-170 65-80
Tortenboden 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Biskuittorte 2 170-180 30-40
Obstkuchen (Miirbeteig) 2-3 160-180 60-70
Quarkkuchen(Miirbeteig) 2 140-150 60-90
Gugelhupf (Hefeteig) 2 160-180 2 150-170 40-60
Brot (z.B. Mehrkornbrot) 2 210-220 2 180-200 50-60
Geback auf mitgelieferten Backblechen
Obstkuchen (Miirbeteig) 3 170-180 2 160-170 35-60
Obstkuchen (Hefeteig) 2 160-170 30-50
Streuselkuchen 3 160-170 2 150-170 30-40
Biskuitrolle 2 180-200 10-15
Pizza (auf diinnem Teig) 3 220-240 10-15
Pizza (auf dickem Teig) 2 190-210 30-50
Kleingeback
Platzchen 3 160-170 2 150-160 10-30
Blatterteig 3 180-190 2 170-190 18-25
Baiser 3 90-110 80-90
Windbeutel 2 170-190 35-45
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

TABELLE 1A: Gebéck

Backofenfunktionen: Kuchen (Unter- und Oberhitze + Umluft)
GEBACKART TEMPERATUR BACKZEIT
[°C] [min]

Geback in Backformen

Baiser 80 60-70
Sandkuchen 150 65-70
Gugelhupf (Hefeteig) 150 60-70
Torte 150 25-35

Geback auf mitgelieferten Backblechen

Hefeteig 150 40-45
Streuselkuchen 150 30-45
Obstkuchen 150 40-55
Biskuit 150 30-40

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Sol3e oder mit
heilem, gesalzenem Wasser begielRen, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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TABELLE 2: Braten von Fleisch

Backofenfunktionen: Ober- und Unterhitze [:]
HeiBluft
EINSCHUBHOHE c "
VON UNTEN TEMPERATUR [°C] GARZEIT
FLEISCHART IN MIN.
OBER-/ OBER-/

HEISSLUFT | ynTERHITZE | HEISSLUFT | ynTERHITZE

RINDFLEISCH pro 1cm
Roastbeef oder Filet

innen blutig (,englisch”) 3 250 12-15
vorheizen

halb durchbraten (,medium”) 3 250 15-25
vorheizen

durchbraten (,well done”) 3 210-230 25-30
vorheizen

Braten 2 2 160-180 200-220 120-140

SCHWEINEFLEISCH

Braten 2 2 160-180 200-210 90-140
Schinken 2 2 160-180 200-210 60-90

Schweinefilet 3 210-230 25-30

KALBFLEISCH 2 2 160-170 200-210 90-120
LAMMFLEISCH 2 2 160-180 200-220 100-120
WILD 2 2 175-180 200-220 100-120
GEFLUGEL

Héahnchen 2 2 170-180 220-250 50-80

Gans (ca.2kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
FISCH 2 2 175-180 210-220 40-55

* die Angaben in der Tabelle beziehen sich immer auf 1 kg. Fir jedes weitere kg ist mit
etwa 30-40 min mehr zu rechnen.

Achtung!
Nach der Halfte der Garzeit sollte das Fleisch gewendet werden.
Zum Garen von Fleisch eignen sich besonders hitzebestandige Topfe.
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TABELLE 3: Grillen

Backofenfunktionen: Grillhitze
SPEISEART e ”"| TEMPERATUR GRILLZEIT [MIN]
VeRy EE [l SEITE 1 SEITE 2
Schweinekotelett 4 250 8-10 6-8
Schweineschnitzel 3 250 10-12 6-8
Schaschlik 4 250 7-8 6-7
Bratwiirste 4 250 8-10 8-10
Roastbeef, (Steak ca.1kg) 3 250 12-15 10-12
Kalbsschnitzel 4 250 8-10 6-8
Kalbssteak 4 250 6-8 5-6
Hammelkotelett 4 250 8-10 6-8
Lammekotelett 4 250 10-12 8-10
Hahnchen, halbiert (je 500 g) 3 250 25-30 20-25
Fischfilet 4 250 6-7 5-6
Forelle (je ca. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Brot (Toastscheiben) 4 250 2-3 2-3
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TABELLE 4: Grill mit Umluft

Backofenfunktionen: Grillen mit Umluft
EINSCHUBHOHE
FLEISCHART GEWICHT TEMP:ERATUR GARZEIT
[ka] VON UNTEN [°C] [MIN]
Schweinebraten 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Lammkeule 2,0 2 170-190 90-110
Roastbeef 1,0 2 180-200 30-40
Hahnchen 1,0 2 180-200 50-60
Ente 2,0 1-2 170-190 85-90
Gans 3,0 2 140-160 110-130
Pute 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

Beim Braten sollte das Bratgut ab und zu mit der entstehenden Sof3e oder mit heillem,
gesalzenem Wasser begossen werden.

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdénnen.
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230/400V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 6,3 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 50/60/85cm
Nettovolumen des Backofens*® 54-58 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 41 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

Modell Nennleistung Warmebelastung
kw kw
FCMW52007010 52 3,85
FCMW58128010 6,3 3,85

*nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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